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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen Ilhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit ber 120 Jahren fir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwdortlichen Sauerlander Grindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Giberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit tiber 250 Produkten ein umfassendes
Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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HeiBluftfritteuse

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerates durch und bewahren
Sie diese fiir den weiteren Gebrauch auf. Das Gerat
darf nur von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Bediendisplay

Gehause

Frittierkorb mit keramischer Beschichtung
Korbtrager mit keramischer Beschichtung
Entriegelung

Griff

Anschlussleitung mit Netzstecker
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dlirfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgeflihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkUhlen
lassen.

- Das Gehause und die
Anschlussleitung mit Netzstecker
dlrfen aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten
behandelt oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Detaillierte Hinweise zur Reinigung

bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbestandige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen.

+ Achtung! Nach Herausnahme des

Korbtragers nicht in das offene Gerat
fassen. Die Einschubfléche fiir den
Korbtrager ist mit dem Warnschild A
,Heille Oberflachen* gekennzeichnet,
das auf die Verbrennungsgefahr
aufmerksam macht.

* Heiler Dampf entweicht aus

den Luftungsschlitzen an der
Geréaterlckseite (A) und beim
Herausziehen des Korbtragers. Nicht
tber das Gerét greifen oder sich
dartber beugen!

A Sowohl das Gargut als auch der

Korbtrager mit Frittierkorb sind
heil. Den Korbtrager mit dem
Frittierkorb nur am Griff anfassen.
Fassen Sie das Gargut nicht an,
solange es nicht etwas abgekuhlt ist.

+ Den Korbtrager nur auf

hitzebestandigen Oberflachen
absetzen.



+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Klichen von Mitarbeitern in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Fruhstlckspensionen.
- Das Gerat darf nicht von Kindern im
Alter zwischen 0 und 8 Jahren benutzt
werden.
- Das Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden, wenn sie
standig beaufsichtigt werden.
- Es kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und / oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.
+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung
drfen nicht durch Kinder durchgeftihrt
werden.
- Das Geréat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern jiinger als 8 Jahre
fernzuhalten.
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- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

- Die Fritteuse nur unter Aufsicht betreiben.

- Die Fritteuse nicht ohne Frittierkorb im Korbtrager
betreiben.

» Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.
Anschlussleitung und eventueller Zubehorteile auf
Méngel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kénnen von
auflen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen
Fallen das Gerét nicht in Betrieb nehmen und unseren
Kundendienst kontaktieren.

- Das Gerat nicht unter Hangeschrénke, direkt an eine
Wand oder in eine Ecke stellen.

- Leicht entflammbare Gegensténde aus der Néhe des
Gerates entfernen.

- Die Liftungsschlitze am Gerat nicht abdecken!

- Weder das Gerat noch die Anschlussleitung durfen
einer heillen Kochplatte oder offenen Flammen zu nahe
kommen. Die Anschlussleitung nicht herunterhdngen
lassen und von heilen Gerateteilen fernhalten.

- Bevor das Gerét transportiert wird, muss es zundchst
griindlich abkuhlen.

- Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wéhrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Das Geréat nur benutzen, wenn das Kabel komplett aus
dem Kabelfach herausgezogen wurde.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schéden tibernommen werden.

Bestlmmungsgemalser Gebrauch
Das Gerat ist nur zum Garen von Lebensmitteln
geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemaR und kann zu schweren
Verletzungen und Schaden am Gerét fihren.

- Das Gerat ist nicht dazu geeignet mit Ol oder Fett
betrieben zu werden, wie das bei herkémmlichen
Fritteusen der Fall ist.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme s&mtliche
Verpackungsreste und Aufkleber vom Gerét entfernen.

- Das Gerét fiir 15 Minuten auf 200 °C ohne Inhalt
aufheizen, damit der Eigengeruch des Geréates
abklingen kann (siehe ,Zubereitung durch manuelle
Einstellung von Zeit und Temperatur”).

- Fur ausreichende Liftung durch gedffnete Fenster oder
Balkonttiren sorgen.

- Anschliefend das Gerét reinigen wie unter Reinigung
und Pflege beschrieben.



Bediendisplay

Anzeige Automatik Programme

Gerdt vorbereiten

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene,
rutschfeste, hitzebestandige Oberflache, die zudem
nicht mit den GummifiiRen reagiert.

2. Bereiten Sie das Gargut vor.

3. Ziehen Sie das Netzkabel komplett aus dem
Kabelfach an der Geratertickseite heraus und stecken
Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

A 'V | Wahltasten Temperatur héher / niedriger 4. FQIIgn Sie Ihr Gargut.in den Korbtréggr mit dem
Frittierkorb. Achten Sie darauf, dass die ,MAX"-
i Anzeige Zubereitung/HeiRluft Markierung nicht diberschritten wird.
5. Setzen Sie den Korbtréger in die Fritteuse ein. Wenn
QS) Anzeige Aufheizen der Korbtrager richtig eingesetzt wurde, ertdnt ein
Signalton und das Display leuchtet kurz auf. Die Taste
§ Anzeige Temperatur im Display () leuchtet. Das Gerét Iasst sich ohne Korbtrager
nicht bedienen.
& Anzeige Restlaufzeit im Display 6.  Schalten Sie die Fritteuse ein, indem Sie die Taste (1)
driicken! Zum Ausschalten driicken Sie ebenfalls die
(‘A Wahltasten Zeit hoher / niedriger Taste.
Wird das Gerat nicht benutzt, schaltet es sich nach
» Taste An/Aus kurzer Zeit aus.
4l Taste Start/Stop
_ Wahltaste Automatikprogramme
= & Speichern Anderung
Automatikprogramme (Memory-Funktion)
Zubereitung mit Automatikprogramm
Symbol | Gargut Tipps Temperatur | Zeit
%ﬂ Pommes frites (tiefgefroren) 1 x wenden 200 °C 20— 25 min
Max. 1 kg:
mehrmals wenden 30 -35min
% Speck 180 °C 6 min
Hahnchenteile (frisch) 1 x wenden 180 °C 20 - 25 min
O:.‘.I Hahnchenteile (tiefgefroren) 1 x wenden 22 - 25 min, je nach Dicke
y Shrimps (frisch) 180 °C 12 min
Shrimps (tiefgefroren) 15-17 min
J Fleisch/Frikadellen (klein) 1 x wenden 180 °C 10 — 16 min, je nach Dicke
@ kleine Kuchen in 180 °C 12 min
backofengeeigneten Kuchenformen
L Gemise, z.B. 160 °C
4 Karotten 1 x wenden 15— 17 min
Zucchini 1 x wenden 10 -12 min
gﬂ Fisch 1 x wenden 180 °C 14 min




1. Gehen Sie vor wie unter ,Gerét vorbereiten* 1-6
beschrieben und tippen Sie die Taste = an.
< Im Display leuchtet das erste Automatikprogramm.
2. Tippen Sie so lange die Taste = an, bis das
Automatikprogramm leuchtet, das Sie verwenden
wollen. Temperatur und Zeit werden wechselnd
angezeigt.

Tipp!

Wenn Sie die Temperatur und Zeit individuell anpassen
mdchten, konnen Sie durch mehrfaches Driicken der
Tasten A¢ W bzw. A WV die gewlinschte Zeit bzw.
Temperatur einstellen. )

Mit Hilfe der Memory-Funktion kénnen die Anderungen
im Automatikprogramm dauerhaft gespeichert werden.
Driicken Sie dazu die Taste = fiir ca. 2 Sekunden. Die
Speicherung wird durch einen Signalton bestatigt.

3. Tippen Sie die Taste p || an.
2 Das Gargut wird frittiert. Im Display leuchten
abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.
Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertonen Signaltone.

4. Nehmen Sie den Korbtrager am Griff aus der Fritteuse
heraus.

5. Drlicken Sie die Verriegelung am Griff des Frittierkorbs

und nehmen Sie den Frittierkorb heraus.

6. Schitten Sie das Gargut in ein hitzebestandiges
Gefal.

7. Lassen Sie den Korbtrager und den Frittierkorb
abkuhlen.

8.  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

9. Reinigen Sie den Korbtrager und den Frittierkorb, wie
in ,Reinigung und Pflege* beschrieben

Zubereitung durch manuelle Einstellung von Zeit und

Temperatur

1. Gehen Sie vor wie unter ,Gerét vorbereiten” 1-6
beschrieben.

2. Stellen Sie mit Hilfe der Tasten ¢4 oder W die
Minuten ein.

3. Stellen Sie mit Hilfe der Tasten A oder W die
Temperatur ein.

4. Tippen Sie die Taste p]| an. Im Display leuchten
abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.
< Das Gargut wird frittiert. Wenn die Zeit abgelaufen
ist, erténen Signaltone.

5. Gehen Sie weiter vor wie unter ,Zubereitung mit
Automatikprogramm" 4-9 beschrieben.
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Zubereltungs Tipps

Bereiten Sie lhre Speisen nach der Grundeinstellung der
Automatik-Programme zu oder &ndem Sie diese nach
Ihren Wiinschen.

Die angegebenen Garzeiten sind nur Richtwerte.

Je nach der Beschaffenheit des Garguts miissen die
angegebene Garzeit und die Temperatur angepasst
werden.

Bei groRen Mengen erhoht sich die Zubereitungsdauer.
Wir empfehlen das Gargut mehrfach zu wenden.

- Wird das Gargut zu dunkel, empfiehlt es sich zunachst
die Temperatur zu senken, bevor die Garzeit verkurzt
wird.

+ Wir empfehlen fiir erndhrungsbewusstes Frittieren von
starkehaltigem Frittiergut eine Temperatur von nicht
héher als 170 °C. Die reduzierte Frittiertemperatur mit
gleichzeitig reduzierter Frittiermenge verringert die
Bildung von gesundheitsschadlichen Stoffen.

- Vielféltige Rezeptideen fiir Ihre HeiRluftfritteuse finden
Sie hier

oder unter www.severin.de/Service/Rezepte

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und die
Fritteuse griindlich abkiihlen lassen.

- Das Gehéause und die Anschlussleitung aus Griinden
der elektrischen Sicherheit nicht mit Flussigkeiten
behandeln oder gar darin eintauchen!

Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden, um das Gehduse und die keramische
Beschichtung an Frittierkorb und —tréger nicht zu
zerkratzen.

Den Frittierkorb und den Korbtrager im heiflen
Splilwasser reinigen und griindlich abtrocknen.

Die Einzelteile nicht in der Spiilmaschine reinigen!

Das Gehé&use und die Einschubflache fiir den Korbtrager
mit einem feuchten Tuch abwischen.

Kabelfach

Sobald das Gerat abgekhlt ist, kann das Netzkabel in das

Kabelfach an der Gerateriickseite geschoben werden.



Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service / Ersatzteile” bestellt werden.

Entsorgung
Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmiill entsorgt
werden. Diese Geréate enthalten wertvolle
mmmm  Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
Eine ordnungsgemalie Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhandler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméafe Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegeniber

dem Verkaufer und eventuelle Verkaufergarantien
unberiihrt. Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt
an den Fachhandler. Zusatzlich gewahrt SEVERIN eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In
diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel,
die nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgeméRe Behandlung
oder normalen Verschlei zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder
Glihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch oder
per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die
Kontaktdaten finden Sie im Anhang der Anleitung.
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Low fat fryer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations.
Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label.

This product complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Operating display

Housing

Frying basket with ceramic coating
Basket holder with ceramic coating
Release button

Handle

Power cord with plug

Nookrwh =

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please send the appliance to
our customer service department (see
appendix).

- Before cleaning the appliance,
ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do
not clean the housing or power cord
with water and do not immerse them.

+ For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
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system.

- Place the appliance on a stable, heat-

resistant work surface impervious to
splashes and stains, with sufficient
space around it.

+ Caution: Once the basket holder

has been removed, do not touch the
interior of the fryer. The surface where
the holder is inserted is marked with

a warning sign ‘Hot surfaces’ A,
drawing your attention to this danger.

+ Caution: When the basket holder

is pulled out, hot steam is emitted.
Steam is also emitted through the rear
ventilation slots (4\). Keep your hands
away from the area above the unit and
do not lean over it.

A The food itself, the holder and

the frying basket are hot. Always
use the handle when touching the
holder or basket. Wait for the food to
cool down slightly before touching it.

- Always place the basket holder onto a

heat-resistant surface.

- This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as the

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ Children under 8 must not be

permitted to operate this appliance.

+ Older children of 8 or more, however,

may operate the appliance if they are



under constant supervision.

The appliance may only be used
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

Children must not be permitted to play
with the appliance.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance.

The appliance and its power cord must
be kept well away from children under
8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away

from children - such materials are a potential source of
danger, e.g. of suffocation.

Do not leave the deep fryer unattended while in use.

Do not operate the fryer without the basket fitted in its
holder.

Every time the appliance is used, the main body
including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

Do not place the appliance underneath any wall-
cupboards or hanging objects, nor directly by a wall or in
a corner.

Ensure that no inflammable materials are stored in the
vicinity.

- Caution: Do not cover the ventilation slots.
- Caution: Do not allow the appliance or its power cord

to touch hot surfaces or to come into contact with any
heat sources. Do not allow the power cord to hang free;
the cord must be kept well away from hot parts of the
appliance.

- Let the appliance cool down sufficiently before moving it.
- Always remove the plug from the wall socket

- after use,
- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.
Do not use the appliance unless the power cord has
been fully extended from its storage compartment.
No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Intended use
This appliance must only be used for cooking food. Any
other use must be considered improper and may lead to
personal injuries or material damage.
Unlike conventional deep-fryers, this appliance is not
intended to be used with oil or fat.

Before using for the first time
Before using the appliance for the first time, remove any
remaining packaging materials and stickers.
Heat the appliance for 15 minutes to 200 °C without any
food. This will lessen the inherent smell of the appliance
(see Using the manual temperature / time selection).
Ensure adequate ventilation by opening windows or
balcony doors.

- Clean the appliance afterwards as described in Cleaning
and care.

Operating display
= 3
c= . .
J @ Display - Automatic programmes
£ &
i Selector keys - Temperature higher /
AV lower
g Display - Cooking / Hot-air
)] Display - Heating up
1 Display - Temperature
,E,L; Display - Remaining running time
A Selector keys - Time increase / decrease
» Selector key - On/Off
4l Start/Stop key
_ Selector key - Automatic programmes
= & Saving changes to automatic
programmes (Memory function)
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and tap the = key.
2 The first automatic programme shows on the
display.

2. Keep tapping the = key until the desired automatic
programme is shown. Temperature and time alternate
in the display.

Hint:

To adjust the temperature and time settings individually,
press the A% W or A W keys repeatedly to set the
time resp. temperature.

The Memory function allows for permanently saving
changes to the automatic programme. This is done by
keeping the = key pressed for approx. 2 seconds. A
beep signal confirms that the setting has been saved.

324
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Preparing the unit 5. Install the basket holder in the appliance. If it is fitted
1. Always place the unit on a dry, level, non-slip and correctly, a beep signal is heard and the display
heat-resistant surface impervious to contact with the flashes briefly. The () key lights up. Without the
rubber feet. holder fitted, the appliance cannot be operated.
2. Prepare the food to be air-fried. 6. Turn the fryer on by pressing the () key. To switch off,
3. Pull the power cord to its full length from its storage press it again.
compartment and connect the unit to the mains. If the appliance is not being used, it will switch off
4. Put the food into the basket with the holder fitted. automatically after a short time.
Make sure you do not exceed the ‘MAX’ marking.
Using automatic programmes
Symbol | Food Tips Temperature | Time
& French fries (deep-frozen Turn once 200 °C 20 - 25 min
=< (deep )
Max. 1 kg
Turn repeatedly 30— 35 min
% Bacon 180 °C 6 min
Chicken parts (fresh) Turn once 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Chicken parts (deep-frozen) Turn once 22 - 25 min, depending on thickness
Shrimps (fresh) 180 °C 12 min
Shrimps (deep-frozen) 15-17 min
Meat / Meat balls, hamburgers | Turn once 180 °C 10 - 16 min, depending on thickness
J (small)
@ Small cakes in ovenproof 180 °C 12 min
cake-tins
L Vegetables, eg 160 °C
d zucchini Turn once 15-17 min
carrots Turn once 10-12 min
ﬁ Fish Turn once 180 °C 14 min
1. Proceed as described under Preparing the unit (1-6) 3. Tapthe p|]| key.

2 The food is now being cooked. The display
changes between temperature and remaining
running time. Audible beeps indicate that the pre-set
processing time has elapsed.

Use the handle to remove the basket holder from the
fryer.

Press the release on the basket handle and take out
the basket.

Transfer the cooked food into a heat-resistant
container.

Allow the basket holder and basket sufficient time to
cool down.

Remove the plug from the wall socket.

Clean the basket holder and basket as described
under Cleaning and care.



Using the manual temperature / time selection

1. Proceed as described under Preparing the unit (1-6).

2. Use the %A or W keys to adjust the minutes.

3. Usethe Ador W keys to adjust the temperature.

4. Tapthe p|| key. The display alternates between
temperature and remaining running time.
< The food is now being cooked. Audible beeps
indicate that the pre-set processing time has elapsed.

5. Proceed as described in the section Using automatic
programmes, steps 4-9.

Useful hints for air-frying
You can prepare your food using the basic automatic
programme settings, or adjust the settings according to
your own requirements.
Note that the cooking times listed are only approximate.
Depending on the type of food, the cooking times and
temperatures may have to be adjusted.
With larger quantities, the cooking time increases. We
recommend frequent turning of the food.
If the food turns out too dark, try lowering the
temperature first, before shortening the cooking times.
For nutritious, healthy deep-frying we recommend to
use a temperature setting of no higher than 170 °C
when deep-frying amylaceous food, i.e. food with a
higher-than-average starch content. With the reduced
frying temperature, and with an equally reduced amount
of food in the frying basket, the build-up of substances
detrimental to health is limited to a minimum.

There is a wide range of recipe ideas for your hot-air
fryer

-IH. I;

or under www.severin.de/Service/recipes

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure that the air fryer
disconnected from the power supply and has completely
cooled down.
Caution: To avoid the risk of electric shock, do not
clean the outside of the fryer or its power cord with any
liquids and do not immerse either of them in water.
To prevent scratches to the ceramic coating on the frying
basket and its holder, do not use abrasives or harsh
cleaning solutions.
The frying basket and holder should be cleaned with hot
soapy water. Wipe thoroughly dry afterwards.
Caution: Do not put any parts in a dishwasher.
The exterior of the housing and the surface where the
basket holder is inserted may be cleaned with a damp,
lint-free cloth.

Cable storage
Once the appliance has cooled down, the power cord can
be put back into the storage compartment at the rear.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
Ei disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
Emmm  can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials
and workmanship for a period of two years from the date
of purchase. Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned to one of our
authorised service centres. This guarantee is only valid

if the appliance has been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not been modified,
repaired or interfered with by any unauthorised person, or
damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear,
nor breakables such as glass and ceramic items, bulbs
etc. This guarantee does not affect your statutory rights,
nor any legal rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing the purchase

of goods. If the product fails to operate and needs to

be returned, pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Friteuse cuisson a air pulsé

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre
installée selon les normes en vigueur.

S'assurer que la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la fiche signalétique de 'appareil.

Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Ecran d'affichage

Boitier

Panier de friture revétement céramique
Support panier revétement céramique
Bouton de libération

Poignée

Cordon d'alimentation avec fiche

Nookrwh =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d’éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre service
apres-vente (voir appendice).

- Débranchez toujours la fiche de
la prise murale et laissez refroidir
I'appareil avant de le nettoyer.

- Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer le boitier
ou le cordon d'alimentation a 'eau et
ne pas les immerger.

+ Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de 'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ L'appareil n'est pas destiné a étre
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utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

- Placez 'appareil sur une surface de

travail stable, résistant a la chaleur et
ne craignant ni les éclaboussures ni
les taches et suffisamment vaste.

- Attention : Une fois le support du

panier retiré, ne pas toucher l'intérieur
de la friteuse. L'espace d'insertion

du panier affiche un symbole
d’avertissement ‘Surfaces chaudes’
A\ pour attirer votre attention sur le
risque pose.

- Attention : Lorsque le support

du panier est retiré, de la vapeur
brdlante est émise. De la vapeur
s'échappe également par les orifices
de ventilation & 'arriére (4). Tenez
vos mains éloignées de I'espace au-
dessus de I'appareil et ne pas vous
pencher au-dessus.

A Les aliments, le support du

panier de friture et le panier sont
chauds. Utilisez uniquement la
poignée pour prendre le support ou le
panier. Attendez que les aliments aient
légérement refroidi avant de les
manipuler.

+ Placez toujours le support du panier

sur une surface résistant a la chaleur.

- Cet appareil est destiné a une

utilisation domestique ou similaire,

telle que

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hétels,



motels et hébergements similaires,
- et dans des maisons d’hotes.
Les enfants de moins de 8 ans ne sont
pas autorisés a utiliser cet appareil.
Cependant, les enfants agés de 8
ans et plus peuvent utiliser 'appareil
a condition d'étre surveillés en
permanence.

- L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a ['utilisation de 'appareil
et ont été supervisées, et si elles

en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les enfants nettoyer ou
procéder a des travaux d’entretien ou
de maintenance sur l'appareil.
L'appareil et son cordon d’alimentation
doivent étre, a tout moment, tenus
hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Ne laissez pas la friteuse sans surveillance quand elle

est en fonctionnement.

- Ne pas faire fonctionner la friteuse sans le panier de

friture dans son support.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que

I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou 'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d’alimentation, il ne doit plus étre utilisé. Dans ce cas,
contactez notre Service Clientéle.

- Ne mettez pas I'appareil sous des placards muraux ou

des objets suspendus, ni directement a c6té d’'un mur ou
dans un coin.

- Eviter la présence d'objets ou de matiéres inflammables

a proximité de I'appareil.

- Attention : Ne pas couvrir les orifices de ventilation.
- Attention : Ne permettez jamais que I'appareil ou

le cordon d'alimentation touche une surface chaude
ou entre en contact avec une source de chaleur. Ne
laissez pas le cordon d'alimentation pendre librement ;
le cordon devra toujours étre tenu a I'abri des surfaces
brdlantes de I'appareil.

- Laissez I'appareil refroidir suffisamment avant de le

déplacer.

- Débranchez toujours la fiche de la prise

- apres utilisation,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cordon ;

tirez toujours sur la fiche.

-+ Ne pas utiliser 'appareil si son cordon d'alimentation n'a

pas été déroulé entiérement de son compartiment de
rangement.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages

Uti

éventuels subis par cet appareil, résultant d'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

lisation correcte

Cet appareil est utilisé uniquement pour la cuisson
d’aliments. Tout autre type d'utilisation est considéré
comme impropre et peut entrainer des dommages
corporels ou matériels.

- Contrairement aux friteuses conventionnelles, cet

appareil ne nécessite pas I'emploi d’huile ou de matieres
grasses.

Avant la premiére utilisation

- Retirez tout matériau d’emballage et autocollants avant

la premiére utilisation.

- Laissez chauffer 'appareil pendant 15 minutes a 200 °C

sans aliment. Ceci a pour but d'éliminer I'odeur
inhérente & I'appareil (voir Utilisation de la sélection
manuelle de température / du temps de cuisson).

- Assurez une ventilation adéquate en ouvrant fenétres ou

porte-fenétres.

- Nettoyez ensuite I'appareil tel indiqué au paragraphe

Entretien et nettoyage.



Ecran d'affichage

J @ Affichage - Programmes automatiques

i Touches de sélection - Température plus
AV élevée / plus basse

Affichage - Cuisson / Air chaud

Affichage - Température

W

)] Affichage - Réchauffage
i
(C}

o Affichage - Temps de cuisson restant

QA Touches de sélection - Augmentation/
Réduction du temps de cuisson

Q) Touche de sélection - Marche/Arrét

>l Touche Allumer/Eteindre

Touche de sélection - Programmes
automatiques & sauvegarde

des modifications apportées aux
programmes automatiques (Fonction

Mémoire)

Préparation de I'appareil

1.

Placez toujours I'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante, résistant a la chaleur et qui ne
craint pas le contact avec les pieds en caoutchouc.
Préparez les aliments a cuire.

Tirez le cordon d’alimentation de son compartiment de
rangement sur toute sa longueur et branchez-le sur le
secteur.

Placez les aliments dans le panier installé dans son
support. Assurez-vous que les aliments ne dépassent
pas le repére ‘MAX'.

Installez le support panier dans I'appareil. Lorsque

le support panier est installé correctement, un signal
sonore est émis et I'affichage clignote briévement. La
touche (!) s'allume. L'appareil ne peut pas fonctionner
sans le support panier.

Appuyez sur la touche (1) pour allumer la friteuse.
Pour 'éteindre, appuyez & nouveau sur la touche.
Lorsque I'appareil n'est pas utilisé, il s'arréte
automatiquement aprés un court délai.
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Utilisation des programmes automatiques

Symbole | Aliments Conseils Température | Temps de cuisson
& Frites congelées Retournez une fois 200 °C 20 -25min
=% ¢
Max. 1 kg
Retournez continuellement 30— 35 min
% Lardons 180 °C 6 min
Morceaux de poulet (frais) Retournez une fois 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Morceaux de poulet (congelé) | Retournez une fois 22 - 25 min,
en fonction de I'épaisseur
‘ Crevettes (fraiches) 180 °C 12 min
v,
Crevettes (congelées) 15—17 min
Viande / Boulettes de viande, | Retournez une fois 180 °C 10— 16 min,
j steaks hachés (petits) en fonction de I'épaisseur
@ Petits gateaux dans des 180 °C 12 min
moules allant au four
L Légumes, ex. 160 °C
é courgette Retournez une fois 15-17 min
carotte Retournez une fois 10 -12 min
ﬁﬂ Poisson Retournez une fois 180 °C 14 min

1. Procédez tel indiqué au paragraphe Préparation de 5.
I'appareil (1-6) et appuyez sur la touche =.

2 Le premier programme automatique s'affiche a 6.
I'écran.

2. Continuez a appuyer sur la touche = jusqu'a ce que 7.
le programme désiré s'affiche. La température et le 8.
temps de cuisson s'affichent en alternance a I'écran. 9.

Conseil !

Pour régler individuellement la température et le

temps de cuisson, servez-vous a plusieurs reprises

des touches A¢ W ou “A W pour régler le temps de
cuisson et la température.

La fonction Mémoire permet de sauvegarder, de facon
permanente, les modifications apportées au programme
automatique. Pour ceci, maintenez enfoncée, pendant
environ 2 secondes, la touche —=. Un bip sonore
confirme que le réglage été sauvegardé.

3.

Appuyez sur la touche p||.

2 Les aliments sont a présent sous cuisson.
L'affichage alterne entre la température et le temps de
cuisson restant. Plusieurs bips sonores indiquent que
le temps de cuisson présélectionné est écoulé.
Utilisez la poignée pour retirer le support panier et le
panier sans huile.

Appuyez sur le bouton de libération du panier et
retirez le panier.

Transférez les aliments cuits dans un récipient
résistant a la chaleur.

Laissez refroidir le support panier et le panier.
Débranchez la fiche de la prise murale.

Nettoyez le support panier et le panier tel indiqué au
chapitre Entretien et nettoyage.

Utilisation de la sélection manuelle de température / du
temps de cuisson

1.
2.

3.

Procédez tel indiqué au paragraphe Préparation de
I'appareil (1-6).

Servez-vous des touches %A ou W pour régler les
minutes.

Servez-vous des touches gi ou W pour régler la
température.

Appuyez sur la touche p||. L'affichage & I'écran
alterne entre la température et le temps de cuisson
restant.

2 Les aliments sont a présent sous cuisson.
Plusieurs bips sonores indiquent que le temps de
cuisson présélectionné est écoulé.

Procédez tel indiqué au paragraphe Utilisation des
programmes automatiques, étapes 4 & 9.




Conseils pratiques pour une friture sans matiéres
grasses
Vous pouvez préparer vos aliments en vous servant des
réglages de base du programme automatique ou en
modifiant les réglages selon vos propres besoins.
Notez que les temps de cuisson indiqués sont
approximatifs.
En fonction du type d'aliments, les temps de cuisson et
températures devront étre ajustés.
Le temps de cuisson augmente lorsqu'il s'agit de plus
larges quantités. Nous vous conseillons de retourner
fréquemment les aliments.
Si les aliments sont trop cuits, choisissez d’abord
la température basse avant de réduire le temps de
cuisson.
Pour une friture nutritive et saine, nous recommandons
d'utiliser une température ne dépassant pas 170 °C
pour les aliments amylacés, c'est-a-dire les aliments
contenant une quantité d’amidon supérieure a la
moyenne. Une température de friture moindre,
combinée a une quantité d'aliments également réduite,
limite au minimum la formation de substances nuisibles
ala santé.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer la friteuse, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir
suffisamment.
Avertissement : Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer I'extérieur de I'appareil ou
son cordon d'alimentation avec un liquide quelconque
ou les immerger dans I'eau.
Pour éviter de rayer le revétement céramique du panier
et de son support, ne pas utiliser de produits abrasifs ou
produits nettoyant concentrés.
Le panier et son support doivent étre nettoyés a I'eau
chaude savonneuse. Essuyez ensuite soigneusement.
Attention : Aucune piéce n'est lavable au lave-
vaisselle.
L'extérieur du boitier et la surface d'insertion du support
panier peuvent étre nettoyés avec un chiffon humide
non-pelucheux.

Rangement du cordon d’alimentation

Une fois I'appareil refroidi, le cordon d’alimentation peut
étre a nouveau rangé dans son compartiment, a l'arriere
de l'appareil.
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
EEm  précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et 'environnement. Votre mairie ou le
magasin aupres duquel vous avez acquis 'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une
durée de deux ans a partir de la date d‘achat, contre tous
défauts de matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera remplacée
gratuitement. Cette garantie ne couvre pas |'usure normale
de l'appareil, les piéces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations provoquées par une
mauvaise utilisation et le non-respect du mode d‘emploi.
Aucune garantie ne sera due si I'appareil a fait 'objet d‘'une
intervention a titre de réparation ou d‘entretien par des
personnes non-agréées par nous-mémes. Cette garantie
n‘affecte pas les droits légaux des consommateurs sous
les lois nationales applicables en vigueur, ni les droits du
consommateur face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service apres-vente agréées, muni
de votre nom et adresse. Si vous retournez votre appareil
pendant la période de garantie, n‘oubliez pas de joindre a
votre envoi la preuve de garantie (ticket de caisse, facture
etc.) certifiée par le vendeur.
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Vetarme friteuse

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netspanning

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een
volgens de wet geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven op
het CE-label.

Beschrijving

Bedieningsdisplay

Behuizing

Keramisch gecoate frituurmand
Keramisch gecoate mandhouder
Ontgrendelknop

Handgreep

Snoer met stekker

Nookwh =

Belangrijke veiligheidsinstructies

- Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische apparaat
of het power snoer slechts uitgevoerd
worden door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig zijn, stuur
het dan aan de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om een elektrische schok te
voorkomen, de behuizing of het
netsnoer niet schoonmaken met water
en deze nooit onderdompelen.

- Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of
een apart afstandsbediening systeem.

- Plaats het apparaat op een stabiel,

hittebestendig werkopperviak wat
niet doordringbaar is voor spetters en
vlekken en dat er rondom voldoende
ruimte is.

- Let op: Wanneer de mandhouder

verwijderd is, de binnenkant van

de friteuse niet aanraken. Het
opperviak van de mandhouder toont
een waarschuwing symbool ‘Hete
oppervlakken’ A, die u attenderen op
dit gevaar.

+ Let op: Wanneer de mandhouder

eruit gelicht wordt, wordt er hete
stoom uitgestoten. Stoom wordt ook
uitgestoten door de ventilatiesleuven
aan de achterkant (A). Houd uw
handen weg uit de omgeving boven
het apparaat en ga er niet overheen
hellen.

. A Het voedsel en de mandhouder

met frituurmand zijn heet.
Gebruik alleen de handgreep bij het
aanraken van de houder of de mand.
Wacht tot het voedsel wat afkoelt
voordat het aangeraakt wordt.

+ Plaats de mandhouder altijd en alleen

op een hittebestendig opperviak.

+ Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en



gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.
Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit
apparaat niet gebruiken.
Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,
mogen dit apparaat gebruiken
wanneer onder constante supervisie.

* Het apparaat mag alleen gebruikt

worden door personen met
verminderde fysische, zintuigelijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek
van ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren.

Het apparaat en het snoer moeten
altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

Laat de friteuse niet onbeheerd achter wanneer deze in
gebruik is.

Gebruik de hetelucht friteuse alleen wanneer de
frituurmand in zijn houder is geplaatst.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de

hoofdeenheid inclusief het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval
het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is
gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan
het power snoer getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid
van het apparaat. In dit geval kunt u contact opnemen
met onze klantenservice.
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- Plaats het apparaat nooit onder wandkastjes of

hangende dingen, dicht bij de muur of in de hoek.

+ Zorg ervoor dat in de buurt ervan geen ontviambare

materialen worden opgeslagen.

- Let op: De ventilatiesleuven niet bedekken.
- Waarschuwing: Zorg ervoor dat het apparaat en het

snoer niet in aanraking komen met een hete ondergrond
of andere hittebronnen. Laat het snoer nooit los
hangen: het snoer moet vrijgehouden worden van hete
onderdelen van het apparaat.

- Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat deze

verplaatst wordt.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,

trek aan de stekker zelf.

- Gebruik het apparaat niet tenzij het netsnoer volledig uit

zijn opbergvak gehaald is.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde manier gebruikt

of worden de veiligheidsregels niet opgevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schades.

Juist gebruik
- Dit apparaat mag alleen gebruikt worden voor het

koken van eten. Elk ander gebruik moet beschouwd
worden als onjuist en kan leiden tot persoonlijk letsel of
materiéle schade.

In tegenstelling tot conventionele friteuses, is dit
apparaat niet bestemd voor het gebruik met olie of vet.

Voor het eerste gebruik

Voordat men het apparaat voor de eerste keer gebruikt,
verwijder alle overgebleven verpakkingsmaterialen en
stickers.

- Laat het apparaat, zonder voedsel, gedurende 15

minuten opwarmen tot 200 °C. Dit zal de inherente geur
van het apparaat verminderen (zie Gebruikmaken van
de handmatige temperatuur / tijd selectie).

» Zorg voor voldoende ventilatie door het openen van

ramen en buitendeuren.

- Maak het apparaat daarna schoon zoals beschreven in

Onderhoud en schoonmaken.



Bedieningsdisplay

Display - Automatische programma’s

AV zzlgftietoetsen - Temperatuur hoger /
g Display - Koken / Hete lucht
) Display - Opwarmen
ﬂ Display - Temperatuur
& Display - Resterende looptijd
A Selectietoetsen - Tijd toename / afname
Q) Selectietoets - Aan/Uit
>l Selectietoets Start/Stop

Selectietoets - Automatische
programma’s & wijzigingen aan
automatische programma’s opslaan
(geheugenfunctie)

Gereedmaken van het apparaat

Plaats het apparaat altijd op een droog, viak, antislip
en hittebestendig opperviak, wat ongevoelig is voor
het contact met de rubber voetjes.

Bereid het eten wat met hetelucht gebakken moet

1.

20

worden.

Trek eerst het netsnoer tot zijn volledige lengte uit het
opbergvak en steek dan de stekker in het stopcontact.
Leg het voedsel in de mand met de houder
aangebracht. Zorg ervoor dat u de ‘MAX" markering
niet overschrijdt.

Installeer de mandhouder in het apparaat. Als de
mandhouder op de juiste wijze is geplaatst, luidt er
een piepsignaal en het display knippert kortstondig.
De (1) toets gaat branden. Zonder houder kan het
apparaat niet gebruikt worden.

Druk de (1) toets in om de friteuse aan te zetten. Om
uit te schakelen, de toets nogmaals indrukken.
Wanneer het apparaat niet gebruikt wordt zal het na
korte tijd automatisch uitschakelen.
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Gebruikmaken van de automatische programma’s

Symbool | Voedsel Tips Temperatuur | Tijd
%é Frietjes (diep gevroren) Eenmaal omkeren 200 °C 20 - 25 min
Max. 1 kg
Herhaaldelijk omkeren 30 -35min
Spek 180 °C 6 min
Stukjes kip (vers) Eenmaal omkeren 180 °C 20 - 25 min
Stukjes kip (diepgevroren) | Eenmaal omkeren 22 — 25 min, afhankelijk van dikte
Garnalen (vers) 180 °C 12 min
Garnalen (diepgevroren) 15-17 min
Vlees / Gehaktballen, Eenmaal omkeren 180 °C 10 — 16 min, afhankelijk van dikte

hamburgers (klein)

Kleine cakes in ovenvaste 180 °C 12 min
cakeblikken

Groenten, bijv. 160 °C

courgettes Eenmaal omkeren 15-17 min
wortelen Eenmaal omkeren 10-12 min
Vis Eenmaal omkeren 180 °C 14 min

NEOQEQW

1. Gate werk zoals beschreven in Gereedmaken van het 5. Druk op de ontgrendelknop op de handgreep van de

apparaat (1-6) en tik op de toets =. mand en neem de mand eruit.
< Het eerste automatisch programma wordt op 6. Breng het gekookte voedsel over in een
display getoond. hittebestendige schaal / bak.
2. Blijf op de toets = tikken totdat het gewenste 7. Laat de mandhouder en mand voldoende lang

programma wordt getoond. Temperatuur en tijd afkoelen.
worden afwisselend op het display getoond. 8. Neem de stekker uit het stopcontact.

Tip! 9. Maakde mandhouder en mand schoon zoals

Om.de temperatuur en tijdsinstellingen afzonderlijk beschreven in hoofdstuk Onderfoud en

schoonmaken.

in te stellen, de touches A¢ W of “A WV toetsen
herhaaldelijk gebruiken om de tijd respectievelijk
temperatuur in te stellen.

De geheugenfunctie maakt het permanent opslaan van
wijzigingen van het automatisch programma mogelijk.
Dit wordt gedaan door de = toets gedurende circa 2
seconden in te drukken. 2 piepsignalen bevestigen dat
de instelling opgeslagen is.

3. Tikop de p|] toets.
2 Het voedsel wordt nu gekookt. Het display toont
afwisselend de temperatuur en resterende looptijd.
Piepsignalen geven aan dat de vooraf ingestelde
verwerkingstijd is verlopen.

4. Gebruik de handgreep om de mandhouder uit de
hetelucht friteuse te nemen.

21



Gebruikmaken van de handmatige temperatuur / tijd

selectie

1. Ga te werk zoals beschreven in Gereedmaken van het
apparaat (1-6).

2. Gebruik de %A of W toetsen om de minuten in te
stellen.

3. Gebruik de A of W toetsen om de temperatuur in te
stellen.

4. Tik op de p|| toets. Het display toont wisselend de
temperatuur en resterende looptijd.
< Het voedsel wordt nu gekookt. Piepsignalen
geven aan dat de vooraf ingestelde verwerkingstijd is
verlopen.

5. Ga verder zoals beschreven in de paragraaf
Gebruikmaken van de automatische programma’s,
stap 4-9.

Handlge tips voor hetelucht frituren
U kunt uw voedsel bereiden met behulp van de
automatische basis instellingen, of de instellingen naar
eigen wens regelen.
Let er op dat de kooktijden die vermeld staan slechts
tijden bij benadering zijn.
Afhankelijk van het soort voedsel, moeten de kooktijden
en temperaturen misschien aangepast worden.
Bij grotere hoeveelheden, neemt de benodigde kooktijd
toe. Wij raden aan het voedsel regelmatig om te keren.
Als het voedsel te donker wordt, probeer dan eerst de
temperatuur te verlagen voordat de kooktijden verkort
worden.
Voor voedzaam, en gezond frituren raden wij een
temperatuurinstelling aan van niet meer dan 170 °C
voor zetmeel houdend voedsel, m.a.w. eten met
hogere dan gemiddelde zetmeelinhoud. Een verlaagde
frituurtemperatuur, gecombineerd met een gelijkmatig
verminderde hoeveelheid voedsel, zal op zijn beurt de
vorming van voor de gezondheid schadelijke substanties
tot een minimum beperken.

Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact en laat
de friteuse voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaak.
Waarschuwing: Om elektrische schokken te
voorkomen, maak de buitenkant van de frituurpan of het
snoer nooit schoon met vioeistoffen en dompel geen van
beide ooit onderwater.
Om krassen op de keramische coating van de
frituurmand en houder te voorkomen, geen schurende of
agressieve schoonmaakmiddelen gebruiken.
De frituurmand en houder moeten met warm zeepwater
worden schoongemaakt. Daarna goed afdrogen.
Let op: Geen enkel deel in de vaatwasser wassen.
De buitenkant van de behuizing en binnenkant van
de mandhouder kan schoongemaakt worden met een
vochtige, pluisvrije doek.
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Opbergen netsnoer
Als het apparaat afgekoeld is, kan het netsnoer
teruggeplaatst worden in het opbergvak aan de achterkant.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
X apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
mmmm  welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De

plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na

de aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten.
Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan is door het
niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen zoals glazen kannen
etc. Deze garantieverklaring heeft geen invioed op uw
wettelijke rechten, en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie door niet door
ons bevoegde instellingen.
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Freidora saludable de aire caliente

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una toma de
tierra instalada segun las normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

1. Pantalla de funcionamiento

2. Carcasa

3. Cesta de freir con recubrimiento ceramico con efecto
anti-adherente

Soporte de la cesta con recubrimiento ceramico
Botdn de liberacién

Mango

Cable de alimentacion con clavija

No ok~

Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se debe mandar
el aparato a uno de nuestros servicios
de asistencia postventa (consulte el
apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté desconectado
de la red eléctrica y se haya enfriado
por completo.

+ Para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica, no
limpie la carcasa ni el cable eléctrico
con agua y no los sumerja.

+ Para tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

SEVERIN

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

- Coloque el aparato en una superficie

de trabajo estable, termorresistente,
que no resulte dafiada por las
salpicaduras 0 manchas, y que tenga
suficiente espacio alrededor.

- Cuidado: Después de retirar el

soporte de la cesta, no toque el
interior de la freidora. La superficie

de colocacion del soporte la cesta
incluye un simbolo de atencion sobre
‘Superficies calientes' 4\, que advierte
de este peligro.

- Cuidado: Al extraer el soporte de la

cesta, se expulsara vapor caliente.
También se expulsara vapor por las
ranuras posteriores de ventilacion
(A). Mantenga las manos alejadas de
la parte superior del aparato y no se
incline sobre él.

A Los alimentos, el soporte de la

cesta y la cesta de freir estan
calientes. Utilice solo el mango para
tocar el soporte o la cesta de freir.
Espere hasta que los alimentos se
hayan enfriado ligeramente para
poder tocarlos.

- Coloque siempre el soporte de la

cesta solo sobre una superficie
termorresistente.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,
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- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afos.

Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la

supervision constante de un adulto.

El aparato podréa ser utilizado por

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales o mentales, 0

sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando hayan

recibido la supervision o instrucciones

referentes al uso del aparato y

entiendan por completo todo el peligro

y las precauciones de seguridad.

Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato.

El aparato y su cable eléctrico siempre
se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del

material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- Vigile la freidora durante su uso.
- No utilice la freidora sin la cesta de freir correctamente

instalada en el soporte.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar

que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.

En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato. En este caso,
debera ponerse en contacto con el servicio técnico.

- No ponga la unidad por debajo de alacenas u objetos
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colgantes, ni contra el muro ni en una esquina.

- Compruebe que no se guarda ninglin material
inflamable junto al grill.

- Cuidado: No cubrir las ranuras de ventilacion.

- Atencion: Evite que la unidad o el cable de
alimentacion entren en contacto con superficies
calientes o fuentes de calor. No permita que el cable
eléctrico cuelgue suelto; se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes calientes del
aparato.

- Antes de mover el aparato, debe esperar hasta que se
haya enfriado suficientemente.

- Desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

- Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

- Utilice el aparato solo con el cable de alimentacion
totalmente extendido, fuera de su compartimento.

- No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Utlllzaclon correcta
Este aparato solo debe ser utilizado para cocinar
alimentos. Cualquier otra utilizacién debe ser
considerada inapropiada y puede provocar lesiones
personales o dafios materiales.

- Adiferencia de las freidoras convencionales, este
aparato no esta destinado a ser utilizado con aceite o
grasa.

Antes de la primera utilizacion

Antes de usar el aparato por primera vez, retire todo el
material de embalaje y adhesivos.

- Caliente el aparato durante 15 minutos a 200 °C sin
alimentos. Esto reducira el olor propio del aparato
(consulte Uso de la seleccion manual de temperatura /
tiempo).

- Asegure una ventilacion adecuada abriendo las
ventanas o balcones.

- Alfinalizar limpie el aparato tal y como se indica en
Limpieza y mantenimiento.



Pantalla de funcionamiento

= 3
[CalR=="2] i
J @ Pantalla - Programas automaticos
&H &
i Teclas de seleccion - Temperatura
AV superior / inferior
i Pantalla - Coccion / Aire caliente

)] Pantalla - Calentando

1 Pantalla - Temperatura
® Pantalla - Tiempo de funcionamiento
VN restante
QA Teclas de seleccion - Incrementar /
disminuir tiempo
) Tecla de seleccion - Encender/Apagar
Pl Tecla de seleccion Inicio/Stop

Tecla de seleccion - Programas
automaticos y Guardando cambios a
programas automaticos (Funcién de
memoria)

Preparacion del aparato

1.

Coloque siempre la unidad sobre una superficie
resistente al calor, antideslizante, nivelada y seca, que
sea inmune al contacto con los pies de caucho.
Prepare los alimentos que va a freir con aire caliente.
Extraiga por completo el cable de alimentacion y
conecte el aparato a la red eléctrica.

Coloque los alimentos en la cesta con su soporte
instalado. Asegurese de que no excede la marca
JMAX'.

Instale el soporte de la cesta en el aparato. Con

el soporte de la cesta correctamente colocado, se
escucharg una sefial sonora y la pantalla parpadeara
brevemente. Se encenderé el piloto (1). El aparato
no puede funcionar sin el soporte de la cesta
correctamente colocado.

Pulse la tecla (') para encender la freidora. Para
apagarla, pulse la tecla de nuevo.

Cuando el aparato no esté siendo utilizado, se
apagara automaticamente después de un breve
intervalo de tiempo.

SEVERIN
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Uso de los programas automaticos

Simbolo | Alimentos Consejos Temperatura Tiempo
%ﬁ Patatas fritas (congeladas) | Dar la vuelta una vez 200 °C 20— 25 min
Max. 1 kg
Dar la vuelta repetidas veces 30 -35min
% Beicon 180 °C 6 min
Trozos de pollo (fresco) Dar la vuelta una vez 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Trozos de pollo (congelado) | Dar la vuelta una vez 22 - 25 min,
dependiendo del grosor
‘ Langostinos (frescos) 180 °C 12 min
v,
Langostinos (congelados) 15—17 min
Carne / Albéndigas, Dar la vuelta una vez 180 °C 10 - 16 min,
J hamburguesas (pequefias) dependiendo del grosor
@ Pastelitos en moldes para 180 °C 12 min
horno
L Verduras, por ejemplo 160 °C
d calabacin Dar la vuelta una vez 15-17 min
zanahorias Dar la vuelta una vez 10 - 12 min
ﬁ Pescado Dar la vuelta una vez 180 °C 14 min

Pulse el botén de liberacion del mango de la cesta 'y
extraiga la cesta.

Transfiera los alimentos cocinados a un recipiente
resistente al calor.

Deje tiempo suficiente para que el soporte de la cesta
y la cesta se enfrien.

Extraiga el enchufe de la toma de alimentacion

1. Siga las instrucciones de la seccion Preparacion del 5.
aparato (1-6) y toque la tecla =.
2 El primer programa automatico apareceré indicado 6.
en la pantalla.
2. Siga tocando la tecla = hasta visualizar el programa 7.
deseado. En la pantalla alternaran la temperatura y el
tiempo. 8.
. eléctrica.
jConsejo! 9

Para ajustar individualmente los ajustes de temperatura
y tiempo, utilice las teclas A W 0 “A 'V repetidas
veces para ajustar respectivamente el tiempo o la
temperatura.

La funcion de Memoria permite memorizar cambios
permanentemente en los programas automaticos. Esto
se realiza manteniendo pulsada la tecla = durante
aproximadamente 2 segundos. Una sefial sonora
confirmara que se ha memorizado el ajuste.

3. Toque la tecla p||.
2 Los alimentos se estan cocinando. La pantalla
cambia entre la temperatura y el tiempo de
funcionamiento restante. Las sefiales sonoras indican
que ha transcurrido el tiempo de procesamiento
preconfigurado.

4. Utilice el asa para extraer el soporte de la cesta de la
freidora por aire caliente.
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Limpie el soporte de la cesta y la cesta tal y como se
describe en el capitulo Limpieza y mantenimiento.




Uso de la seleccion manual de temperatura / tiempo

1. Siga las instrucciones de la seccion Preparacion del
aparato (1-6).

2. Utilice las teclas “A o 'V para ajustar los minutos.

3. Utilice las teclas A¥ o W para ajustar la temperatura.

4. Toque la tecla p]|. La pantalla alterna entre la
temperatura y el tiempo de funcionamiento restante.
2 Los alimentos se estan cocinando. Las sefiales
sonoras indican que ha transcurrido el tiempo de
procesamiento preconfigurado.

5. Siga las indicaciones de la seccion Uso de los
programas automaticos, pasos 4-9.

Consejos utiles para freir con aire caliente
Puede preparar sus alimentos utilizando los ajustes
basicos de los programas automaticos, o realizar el
ajuste mas adecuado a sus propias necesidades.
Tenga en cuenta que los tiempos de coccién indicados
solo son aproximados.
Segun el tipo de alimento, es posible que el tiempo y
temperatura tengan que ser ajustados.
Con cantidades mas grandes, el tiempo de coccién
incrementa. Recomendamos dar la vuelta con
frecuencia a los alimentos.
Si los alimentos quedan demasiado oscuros, intente
reducir la temperatura primero, antes de disminuir los
tiempos de coccion.
Para freir de modo nutritivo y saludable, recomendamos
ajustar la temperatura a un nivel inferior a 170 °C
para alimentos amilaceos, es decir alimentos con
un contenido de fécula superior a la media. Una
temperatura baja al freir, combinado con pequefias
cantidades de alimentos, reduce al minimo la formacion
de sustancias perjudiciales para la salud.

L|mp|eza y mantenimiento
Siempre desenchufe la freidora de la pared y permita
que se enfrie suficientemente antes de limpiarla.
Precaucion: Para evitar una descarga eléctrica, no
limpie la superficie exterior de la freidora ni el cable
eléctrico con liquidos y no los sumerja en agua.
Para evitar rayar el recubrimiento ceramico con
efecto anti-adherente de la cesta y su soporte, no
utilice sustancias abrasivas ni productos de limpieza
agresivos.
La cesta y el soporte se deben limpiar con agua caliente
y detergente. Después debe secarlos correctamente.
Cuidado: No lave ninguna pieza en el lavavajillas.
El exterior de la carcasa y la superficie de colocacion
del soporte de la cesta se deben limpiar con un pafio sin
pelusa, humedecido.

Conservacion del cable

Cuando el aparato se haya enfriado, podra volver a colocar
el cable de alimentacién en el compartimento de la parte
posterior.

SEVERIN

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

domeéstica, porque contienen componentes
mmmm  Valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacién correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.

Garantia

Este producto esté garantizado por un periodo de dos
afios, contado a partir de la fecha de compra, contra
cualquier defecto en materiales 0 mano de obra. Esta
garantia s6lo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre que no

haya sido modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya sido estropeado
como consecuencia de un uso inadecuado del mismo.
Naturalmente esta garantia no cubre las averias debidas a
uso o desgaste normales, asi como aquellas piezas de facil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del consumidor
ante la falta de conformidad del producto con el contrato de
compraventa.
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Friggitrice senza grassi

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione corrisponda
alla tensione indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione

Display operativo

Corpo dell'apparecchio

Cestello di frittura con rivestimento in ceramica
Portacestello con rivestimento in ceramica
Tasto di rilascio

Impugnatura

Cavo di alimentazione con spina

NogokRwWN =

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo di
inviare I'apparecchio al nostro centro
di assistenza tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che 'apparecchio sia
disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare rischi di scosse
elettriche, non lavate con acqua
e non immergete in acqua il
corpo dell'apparecchio o il cavo di
alimentazione.

- Per informazioni piu dettagliate su
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come pulire 'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ L'apparecchio non & previsto per

I'utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

- Sistemate I'apparecchio su un piano

di lavoro stabile, termoresistente,
resistente a schizzi e macchie e con
sufficiente spazio libero tutt'intorno.

* Avvertenza: Dopo aver tolto il

portacestello, non toccate l'interno
della friggitrice. Sulla superficie di
inserimento per il portacestello &
riportata l'indicazione di pericolo
“Superfici calde” A, per attirare la
vostra attenzione sul rischio esistente.

+ Avvertenza: Nell'estrarre il

portacestello & possibile che fuoriesca
del vapore bollente. Il vapore fuoriesce
anche dalle aperture di ventilazione
sul retro dellapparecchio (4). Tenete
lontane le mani e non chinatevi sulla
zona sopra I'apparecchio.

. A Gli alimenti, il portacestello e il

cestello sono caldi. Usate solo
l'impugnatura specifica per toccare il
portacestello o il cestello. Aspettate
che gli alimenti si siano raffreddati
leggermente prima di toccarli.

- Poggiate il portacestello sempre e

solo su una superficie termoresistente.

* Questo apparecchio € studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- cucine per il personale, negozi, uffici
e altri ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,



- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,
- clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).
Ai bambini pit piccoli di 8 anni di eta
non deve essere consentito di mettere
in funzione 'apparecchio.
* | bambini di 8 anni o pili, comunque,
possono manovrare I'apparecchio solo
se sotto la costante supervisione di un
adulto.
- L'apparecchio pud essere usato anche
da persone con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, a condizione
che siano sotto sorveglianza, che
siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e che comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.
Ai bambini non deve essere consentito
di giocare con 'apparecchio.
+ Ai bambini non deve essere consentito
di effettuare operazioni di pulizia o di
manutenzione sull'apparecchio.
L"apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve

essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Non lasciate la friggitrice incustodita mentre € in

funzione.

- Non mettete in funzione la friggitrice senza aver inserito

il cestello sul suo supporto.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate

attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, o se € stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, 'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
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comportare conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio. In questo caso,
contattate il nostro servizio di assistenza tecnica.

- L'apparecchio non dovra mai essere installato sotto un
armadio a muro o un oggetto pendente, direttamente
vicino a un muro, 0 in un angolo.

- Assicuratevi che tuttintorno non ci siano materiali
infiammabili.

- Avvertenza: Non coprite le aperture di ventilazione.

- Attenzione: Non permettete che il cavo di alimentazione
tocchi mai delle superfici calde o si trovi a contatto con
sorgenti di calore. Non lasciate pendere liberamente
il cavo di alimentazione; tenete il cavo lontano dagli
elementi dell'apparecchio soggetti a riscaldamento.

- Lasciate raffreddare sufficientemente I'apparecchio
prima di spostarlo.

- Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a
muro
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

- Non mettete in funzione I'apparecchio se prima non
avete estratto completamente il cavo di alimentazione
dall'apposito vano che serve per conservarlo.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Uso corretto
Questo apparecchio pud essere usato solo per la
cottura di alimenti. Ogni altro utilizzo & da considerarsi
improprio e potrebbe portare a lesioni personali 0 a
danni materiali.

- Al contrario delle friggitrici convenzionali, questo
apparecchio non & adatto per I'utilizzo con olio o grassi.

Preparazmne al primo utilizzo
Prima di adoperare I'apparecchio per la prima volta,
eliminate ogni materiale e adesivo di imballaggio.

- Fate riscaldare 'apparecchio per 15 minuti sino a
200 °C senza inserire alimenti. Questo serve a diminuire
il caratteristico odore dell'apparecchio (si veda la
sezione Uso dell'impostazione manuale temperatura /
tempo).

- Accertatevi che ci sia un’adeguata aerazione del locale
aprendo finestre o balconi.

- In seguito, pulite 'apparecchio secondo quanto descritto
nella sezione Manutenzione e pulizia.
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Display operativo

J @ Display - Programmi automatici

i Tasti di selezione - Aumento /
AV Diminuzione della temperatura

g Display - Cucina / Aria calda

) Display - Riscaldamento

ﬂ Display - Temperatura
C]

[ Display - Tempo rimasto

QA Tasti di selezione - Aumento /
Diminuzione del tempo

Q) Tasto di selezione - Acceso/Spento

>l Tasto di selezione - Avvio/Stop

Tasto di selezione - Programmi
automatici e memoria delle modifiche
ai programmi automatici (Funzione di
memoria)

Preparazione dell’apparecchio

1. Tenete 'apparecchio sempre su una superficie
asciutta, piana, antiscivolo, resistente al calore, e
resistente al contatto con i piedini di gomma.

2. Preparate gli alimenti da friggere ad aria.

3. Estraete completamente il cavo di alimentazione
dal suo vano di conservazione e collegatelo
allalimentazione elettrica.

4. Mettete gli alimenti nel cestello fissato al portacestello.
Accertatevi di non superare il segno di massimo
indicato “MAX".

5. Inserite il portacestello nell'apparecchio. Quando il
portacestello & inserito correttamente, si sente un
segnale acustico e il display lampeggia brevemente. Il
tasto (1) si ilumina. Senza portacestello 'apparecchio
non puo essere messo in funzione.

6. Premete il tasto (1) per accendere la friggitrice. Per
spegnerla, premete di nuovo lo stesso tasto.

Se I'apparecchio non ¢ utilizzato, si spegne
automaticamente dopo un breve lasso di tempo.
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Utilizzo dei programmi automatici

SEVERIN

Simbolo | Alimento Consigli Temperatura Tempo
& Patate fritte (congelate) Girate una volta 200 °C 20 - 25 min
=
Max. 1 kg
Girate continuamente 30-35min
% Pancetta 180 °C 6 min
Trance di pollo (fresco) Girate una volta 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Trance di pollo (congelato) Girate una volta 22 - 25 min,
dipende dallo spessore
‘ Gamberetti (freschi) 180 °C 12 min
v,
Gamberetti (congelati) 15-17 min
Carne / Polpette, hamburger Girate una volta 180 °C 10 - 16 min,
j (piccoli) dipende dallo spessore
@ Piccoli dolci in stampi da forno 180 °C 12 min
L Ortaggi, es. 160 °C
d zucchine Girate una volta 15-17 min
carote Girate una volta 10-12 min
ﬁﬂ Pesce Girate una volta 180 °C 14 min
1. Procedete secondo quanto descritto nella sezione 5. Premete il tasto di rilascio presente sullimpugnatura
Preparazione dell'apparecchio (punti 1-6) e poi del cestello per estrarre il cestello.
schiacciate sul tasto =. 6. Spostate gli alimenti cucinati in un contenitore
< |l primo programma automatico € indicato sul termoresistente.
display. 7. Lasciate che il portacestello e il cestello si raffreddino
2. Continuate a premere sul tasto = sino a evidenziare sufficientemente.
sul display il programma desiderato. Sul display si 8. Disinserite la spina dalla presa di corrente elettrica.
alternano la temperatura e il tempo. 9. Lavate il portacestello e il cestello secondo quanto

Consiglio utile:

Per regolare le impostazioni di temperatura e di tempo
separatamente, premete i tasti A8 W 0 “A 'V pit volte
per impostare il tempo e la temperatura rispettivamente.
La Funzione di memoria consente di memorizzare in
modo permanente le modifiche ai programmi automatici.
Questo si ottiene tenendo premuto il tasto = per

circa 2 secondi. Un segnale acustico conferma la
memorizzazione delle impostazioni.

3. Schiacciate il tasto p||.
2 Gli alimenti ora si stanno cucinando. Sul display
si alternano l'indicazione della temperatura e
quella del tempo di funzionamento rimanente. Dei
segnali acustici indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.

4. Impugnate il manico per rimuovere il portacestello
dalla friggitrice ad aria.

descritto nel capitolo Manutenzione e pulizia.
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Uso dell'impostazione manuale temperatura / tempo

1. Procedete secondo quanto descritto nella sezione
Preparazione dell'apparecchio (punti 1-6).

2. Agendo sui tasti A o W regolate i minuti.

3. Agendo sui tasti Ao W regolate la temperatura.

4. Schiacciate il tasto p||. Sul display si alternano
le indicazioni della temperatura e del tempo di
funzionamento rimanente.
< Glialimenti ora si stanno cucinando. Dei
segnali acustici indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.

5. Procedete secondo quanto descritto nella sezione
Utilizzo dei programmi automatici, ai punti 4-9.

Consigli utili per la frittura ad aria
Potete preparare gli alimenti servendovi delle
impostazioni dei programmi automatici base, o anche
regolare le impostazioni secondo le vostre esigenze.
Tenete presente che i tempi di cottura indicati, sono solo
approssimativi.
In relazione al tipo di alimento, si dovranno regolare i
tempi di cottura e le temperature.
Con quantita maggiori, aumentano anche i tempi di
cottura. Vi consigliamo di girare spesso gli alimenti.
Se gli alimenti risultato troppo scuri, cercate di
abbassare la temperatura, prima di provare a diminuire i
tempi di cottura.
Per una frittura nutriente e salutare si raccomanda di
non programmare la temperatura ad un livello superiore
ai 170 °C se friggete cibi ricchi di sostanze amilacee,
come per esempio, cibi con un contenuto di amido
superiore alla media. Una ridotta temperatura di frittura,
combinata ad un’altrettanto ridotta quantita di cibo, limita
al minino la formazione di sostanze nocive per la salute.

Manutenzione e pulizia

- Prima di pulire la friggitrice, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente e lasciate allapparecchio il
tempo di raffreddarsi sufficientemente.
Avvertenza: Per evitare rischi di scosse elettriche, non
pulite I'esterno della friggitrice o il cavo di alimentazione
utilizzando liquidi e non immergete questi elementi in
acqua.
Per evitare di graffiare il rivestimento di ceramica del
cestello di frittura e del portacestello, non usate soluzioni
detergenti abrasive o concentrate.
Il cestello e il portacestello devono essere lavati con
acqua calda e detersivo per i piatti. Dopo, asciugateli
accuratamente.
Avvertenza: Non lavate nessun elemento in
lavastoviglie.
L'esterno del corpo dell'apparecchio e la superficie di
inserimento per il portacestello possono essere puliti
con un panno umido non lanuginoso.

32

Conservazione del cavo

Quando I'apparecchio si é raffreddato completamente,
potete conservare il cavo nell'apposito vano che si trova sul
retro dell'apparecchio.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con questo
Ei simbolo devono essere smaltiti separatamente
dai normali rifiuti domestici perché contengono
mEmmm  materiali di valore che possono essere riciclati.
Lo smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute

umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni

dalla data di vendita (certificata da scontrino fiscale) e
comprende gli eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso improprio,
rotture da caduta o similari non vengono riconosciuti. La
presente garanzia non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e riconosciuti dalla
legislazione nazionale vigente che disciplina I'acquisto di
beni. La garanzia decade nel momento in cui gli apparecchi
vengono aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Fedtfattig frituregryde

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug bgr denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet.

Veer opmeerksom pa, om lysnettets speending svarer til
speendingen angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som geelder for
CE-meerkning.

Apparatets dele

Kontrolpanel

Kabinet

Keramisk belagt friturekurv
Keramisk belagt kurveholder
Udlgserknap

Handtag

Ledning med stik

Nookhwh =

Vigtige sikkerhedsforskrifter
+ For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis reparation er
nadvendig, skal apparatet sendes til
vores afdeling for kundeservice (se
tilleeg).

+ Sorg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undga risiko for elektrisk sted,
rengar ikke kabinettet eller ledningen
med vand og nedsaenk dem ikke i
vand.

* Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

* Apparatet er ikke beregnet til brug
ved hjeelp af en ekstern timer eller et
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separat fiernstyringssystem.

+ Anbring apparatet pa en stabil

varmeresistent arbejdsflade, der
kan tale steenk og pletter, og har
tilstreekkelig med plads rundt om.

- Forsigtig: Nar kurveholderen er taget

ud, rer ikke indersiden af frituregryden.
Overfladen til indplacering af
kurveholderen viser et advarselsskilt
'Vlarme overflader’ A, for at henlede
din opmaerksom pa denne fare.

- Forsigtig: Nar kurveholderen er

trukket ud, udledes varm damp.

Damp udsendes ogsa gennem de
bageste ventilationshuller (4). Hold
dine haender vaek fra omradet over
enheden og leen dig ikke ind over den.

A Maden, kurveholderen og

friturekurven er varm. Brug kun
handtaget, nar du rarer ved holderen
eller kurven. Vent pa, at maden keler
lidt ned, far du rarer den.

- Placer altid kurveholderen pa en

varmebestandig overflade.

- Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Barn under 8 ar ma ikke betjene dette

apparat.

- Barn over 8 ar ma imidlertid godt

betjene apparatet, safremt de er under
konstant opsyn af en voksen.
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- Apparatet ma ikke benyttes af

personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,
medmindre de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette apparat
og fuldt ud forstar alle farer og
forholdsregler vedragrende sikkerheden
som brug af apparatet medfarer.

Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

- Barn ma aldrig fa lov til at udfere

nogen former for rengearing eller
vedligehold af dette apparat.
Apparatet og dets ledning ma altid
holdes vaek fra bgrn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold bgrn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Ga ikke fra frituregryden, mens den er i brug.
- Brug ikke frituregryden, uden at friturekurven sidder i

holderen.

Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets
tilbeher ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige
kan have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet. | sadanne tilfeelde, kontakt vores
kundeservice.

- Stil ikke frituregryden under vaegskabe eller

nedhaengende genstande eller helt op imod en veeg eller
i et hjgrne.

- Serg for at der aldrig er breendbare materialer i

neerheden af den.

- Forsigtig: Daek ikke ventilationshullerne.
- Advarsel: Lad aldrig apparatet eller dets ledning bergre

eller komme i kontakt med varme overflader eller andre
varmekilder. Lad aldrig ledningen haenge frit; ledningen
skal altid holdes langt veek fra apparatets varme dele.

- Lad apparatet afkgle tilstreekkeligt, inden det flyttes.
- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
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stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

Brug ikke apparatet, medmindre stremledningen er
trukket helt ud af opbevaringsrummet.

- Vi patager os intet ansvar for skader, der skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Korrekt anvendelse
Dette apparat ma kun benyttes til at tilberede fadevarer.
Enhver anden anvendelse ma anses for ukorrekt og kan
medfare personskader eller materielle skader.
| modseetning til almindelige frituregryder er dette
apparat ikke beregnet il at blive benyttet med olie eller
fedtstof.

F¢r forste brug
Inden apparatet benyttes forste gang, fiern eventuel
resterende emballage og klistermaerker.

- Opvarm apparatet i 15 minutter til 200 °C uden mad.
Dette reducerer apparatets oprindelige lugt (se Brug af
manuel temperatur / tid valg).

- Serg for tilstraekkelig ventilation ved at abne vinduer
eller balkondgre.

Renger apparatet efterfalgende som beskrevet under
Rengaring og vedligehold.

Kontrolpanel

Display - Automatiske programmer

n| SR04
Yyopw

Taster - Temperatur hgjere / lavere

i Display - Madlavning / varmluft
U)) Display - Opvarmning

§ Display - Temperatur

,E,L; Display - Resterende tid
(‘A Taster - Forleeng / forkort tid
» Taster - Teend/sluk
Pl Taster Start/Stop

Taster - Automatiske programmer & Gem
@ndringer til automatiske programmer
(hukommelsesfunktion)




Klargering af enheden
1. Placer altid enheden pa en ter, plan, skridsikker og

varmefast overflade, som ikke pavirkes af kontakt med

gummifgdderne.

2. Klarger de fadevarer som skal varmluft frituresteges.

3. Treek ledningen ud af opbevaringsrummet i sin fulde
leengde og slut apparatet til strammen.

4. Leeg fodevarerne ned i friturekurven som er sat fast
i kurveholderen. Serg for ikke at overskride 'MAX’
markeringen.

Brug af automatiske programmer

6.

SEVERIN

Saet kurveholderen ind i apparatet. Nar kurveholderen
er korrekt monteret, hares et bip signal, og displayet
blinker kort. () knappen lyser op. Uden holderen kan
apparatet ikke betjenes.

Tryk () tasten ned for at teende frituregryden. For at
slukke, tryk tasten igen.

Hvis apparatet ikke bliver brugt, slukker det automatisk
efter kort tid.

Symbol Fodevare Tips Temperatur Tid
d Pomfritter (dybfrosne) Vend en gang 200 °C 20 - 25 min
=5
Max. 1 kg
Vend gentagende gange 30— 35 min
% Bacon 180 °C 6 min
Kylling parteret (frisk) Vend en gang 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Kylling parteret (dybfrossen) | Vend en gang 22 — 25 min,
afheengigt af tykkelsen
' Rejer (friske) 180 °C 12 min
Rejer (dybfrosne) 15—17 min
Kad / Kadboller, hamburger | Vend en gang 180 °C 10 - 16 min,
j (lille) afhaengigt af tykkelsen
@ Sma kager i ovnfaste 180 °C 12 min
bageforme
L Grentsager, f.eks. 160 °C
é squash Vend en gang 15-17 min
gulergdder Vend en gang 10 -12 min
ﬁ.ﬁ Fisk Vend en gang 180 °C 14 min

1. Fortsaet som beskrevet under Klargaring af enheden
(1-6) og tryk pa = knappen.

2 Det forste automatiske program vises pa displayet.
Gentag tryk pa = knappen indtil det gnskede program

vises. Temperatur og tid vises skiftevis pa displayet.

Tip!

For at justere temperatur- og tidsindstillinger individuelt,
brug A V eller A W knapperne gentagne gange til
at indstille tid respektive temperatur.
Hukommelsesfunktionen giver mulighed for permanent
at gemme andringer i det automatiske program.

Dette gares ved at holde = tasten trykket ned i ca.

2 sekunder. Et bip signal bekrefter, at indstillingen er
blevet gemt.

o

No

Tryk pa p| | knappen.

< Maden bliver nu tilberedt. Displayet skifter mellem
temperaturen og den resterende tid. En raekke

bip signaler tilkendegiver at den forudindstillede
tilberedningstid er get.

Brug handtaget til at tage kurveholderen ud af varmluft
frituregryden.

Tryk pa udlgseren pa kurvehandtaget og tag
friturekurven ud.

Haeld den tilberedte mad over i en varmefast beholder.
Lad kurveholderen og friturekurven fa tilstraekkelig tid
il at kele af.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Renger kurveholderen og friturekurven som anvist i
afsnit Rengaring og vedligehold.
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Brug af manuel temperatur / tid valg

1. Fortseet som beskrevet under Klargaring af enheden
(1-6).

2. Brug %A eller W tasterne il at justere minutterne.

3. Brug Al eller W tasterne il at justere temperaturen.

4. Tryk pa p|| knappen. Displayet skifter mellem
temperaturen og den resterende tid.
< Maden bliver nu tilberedt. En raekke bip signaler
tilkendegiver at den forudindstillede tilberedningstid er
gaet.

5. Fortsaet som beskrevet i Brug af automatiske
programmer, trin 4-9.

Nyttige tips til friturestegning med varmluft
Du kan tilberede din mad ved hjeelp af de
forudindstillede automatiske programindstillinger eller
justere indstillingerne efter dine egne behov.
Bemaerk, at de angivne tilberedningstider kun er
omtrentlige.
Afhaengigt af typen af mad, ma tilberedningstider og
temperaturer muligvis justeres.

- Ved starre maengder oges tilberedningstiden. Vi
anbefaler hyppig vending af maden.
Hvis maden ser ud til at blive for mark, skal du prove
at saenke temperaturen fgrst, inden du forkorter
tilberedningstiden.
For at sikre en sund og naeringsrig tilberedning
af stivelsesholdige fodevarer, dvs. fadevarer der
indeholder mere stivelse end gennemsnittet, anbefaler vi
at temperaturen il friturestegning da ikke seettes hgjere
end til 170 °C. En lavere stegetemperatur kombineret
med en mindre meengde af fadevaren nedseetter il
gengeeld dannelsen af sundhedsskadelige stoffer til et
minimum.

Rengarlng og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og lad frituregryden
kole fuldsteendigt af inden renggring.

- Advarsel: For at undga risiko for elektrisk sted ma
frituregrydens ydre og dens ledning ikke rengares med
nogen former for vaeske og heller aldrig nedseenkes i
vand.

For at undga ridser i den keramiske beleegning pa
friturekurven og holderen, benyt aldrig slibende og
skrappe renggringsmidler.

Kurven og holderen skal renggres med varmt
saebevand. Ter den grundigt helt ter bagefter.

- Advarsel: Satingen af delene i opvaskemaskinen.

+ Ydersiden af kabinettet og den indre overflade il
indplacering af kurveholderen kan renggres med en
fugtig, fnugfri klud.

Ledningsopbevaring

Nar apparatet er afkalet, kan ledningen laegges tilbage i
opbevaringsrummet pa bagsiden.
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Bortskaffelse
Apparater maerket med dette symbol ma ikke
X smides ud sammen med husholdningsaffaldet,
da de indeholder veerdifulde materialer som kan
mmmm  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to
ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som falge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skrebelige dele som
f.eks. glas, daekkes ikke af garantien. Denne garanti har
ingen indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder, heller
ikke de nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse af
varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal
det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen
il returneringen skal vedleegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
0gsa laegges ved. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pa produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.
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Varmluftsfritds, lag fett/oljehalt

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den fér framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt jordat uttag
installerat enligt gallande bestdmmelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
ar markt pa apparatens skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som ar géllande fér CE-
markning.

Komponenter
Funktionsdisplay

Holje

Keramikbelagd frityrkorg
Keramikbelagd korghéllare
Lossningsknapp

Handtag

Elsladd med stickpropp

Nookrwh =

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om det kravs reparation,
bor du skicka apparaten till nagon
av vara kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se till att apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

* Rengor inte holjet eller elsladden med
vatten, och sank inte ner dem i vatten.
Pa detta satt undviker du risken for
elstotar.

+ Se avsnittet Skétsel och rengéring
for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med
hjalp av en extern timer eller separat
fijarrkontroll.

SEVERIN

- Placera apparaten pa en stabil,

varmebestandig arbetsyta som inte
skadas av stéank eller flackar och har
tillrackligt med fria ytor runtom.

- Varning: Nar du har tagit bort

korghallaren far du inte réra
fritdsens inre delar. Pa korghallarens
insattningsyta finns varningsmarket
for heta ytor A for att gora dig
uppmarksam pa faran.

+ Varning: Nar du har dragit ut

korghallaren avges het anga. Anga
avges ocksa genom de bakre
ventilationsdppningama (4). Hall
inte dina hander i omradet ovanfor
enheten och luta dig inte Gver den.

A Maten och korghallaren med

frityrkorgen &r varma. Anvénd
endast handtaget nar du ror hallaren
eller korgen. Vanta tills maten har
svalnat nagot innan du ror den.

+ Placera alltid korghallaren pa en

varmebestandig yta.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- I personalkok, kontor och andra
kommersiella miljder,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Barn under 8 ar far inte anvanda

apparaten.

+ Aldre barn, 8 ar eller aldre, far

daremot anvanda apparaten om de ar
under standig overvakning.

- Denna apparat kan anvandas av

personer som har minskad fysisk
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rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betréffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

Barn bdr inte tillatas leka med
apparaten.

- Barn bor inte tillatas rengora eller

underhalla apparaten.
Apparaten och dess elsladd bor hallas
utom rackhall for barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- L&mna aldrig grytan utan tillsyn medan den ari

anvandning.

- Starta inte fritbsen utan att ha installerat frityrkorgen i

korghallaren.

Innan varje anvandning bor apparaten samt dess
elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga sa att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfér
hard kraft, bor den inte langre anvandas: Aven osynliga
skador kan forsamra apparatens driftsakerhet. | detta fall
ber vi dig vanligen kontakta var kundservice.

- Stéll inte apparaten under vaggskap eller hdngande

foremal, direkt intill en végg eller i ett horn.

- Se ill att det inte finns lattanténdliga material i nérheten.
- Varning: Tack inte dver ventilationsdppningarna.
- Varning: Lat inte apparaten eller elsladden komma i

kontakt med heta ytor eller heta kéllor. Lat inte elsladden
hénga fritt; sladden maste hallas pa sakert avstand fran
apparatens heta delar.

- Lat apparaten svalna tillrdckligt innan du flyttar pa den.
- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.

- Anvand inte apparaten om elsladden inte dragits ut helt
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ur forvaringsfacket.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer till féljd av
felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.

Korrekt anvandning
Denna apparat kan enbart anvandas fér matlagning.
Annan anvandning anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.
| motsats till konventionella fritdser sa &r denna apparat
inte &mnad for anvandning med olja eller fett.

Innan du startar apparaten for forsta gangen
Innan du tar apparaten i bruk forsta gangen, ta bort
forpackningsmaterial och klistermarken.

- Varm upp apparaten i 15 minuter till 200 °C utan
mat. Detta minskar den typiska lukt som uppstar nar
apparaten tas i bruk (se Anvéndning av det manuella
temperatur- / tidsvalet).

- Setill att vadra ordentligt genom att ppna fonster eller
balkongddrrar.
Rengor apparaten efterat enligt beskrivningen i avsnittet
Skétsel och rengéring.

Funktionsdisplay

Display - Automatiska program

Vaéljare - Temperatur hogre / lagre

i Display - Tillagning / Hetluft

)] Display - Uppvarmning

§ Display - Temperatur

,E,L; Display - Aterstaende funktionstid
(‘A Vaéljare - Tidsokning / -minskning
Q) Valjare - On/Off

Pl Véljare - Start/Stopp

Vaéljare - Automatiska program & Spara
andringar i de automatiska programmen
(minnesfunktion)




Forberedning av enheten 5.

1. Placera alltid enheten pa en torr, slat, halkfri och
varmebestandig yta som tal kontakt med gummifétter.
2. Forbered maten som skall friteras.

3. Drautelsladden i dess fulla langd ur forvaringsfacket 6.

och anslut enheten till eluttaget.
4, Satt maten i korgen med hallaren pa plats. Se till att
du inte dverskrider 'MAX'-market.

Anvéndning av automatiska program

SEVERIN

Installera korghallaren i apparaten. Nar korghallaren
ar korrekt isatt hors en pipsignal och displayen blinkar
till. Signallampan () tands. Utan korghéllare kan
apparaten inte startas.

Tryck pa (1) knappen fér att starta fritésen. Stang av
den genom att trycka pa knappen igen.

Om apparaten inte anvands kommer den att stangas
av automatiskt efter en kort stund.

(1-6) och tryck pa = knappen.
< Det forsta automatiska programmet visas pa
displayen.

2. Forsatt att trycka pa = knappen tills du finner det

oOnskade programmet. Temperaturen och tiden visas 4.

turvis i displayen.

Tips!

For att justera temperatur- och tidsinstéllningar
individuellt anvander du Ad W eller %A W knapparna
upprepade ganger for att stélla in tiden respektive
temperaturen.

Med minnesfunktionen kan du permanent spara
andringar du gjort i det automatiska programmet. Detta
gors genom att du haller ner = knappen ca 2 sekunder.
En pipsignal bekraftar att installningen har sparats.

2
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Symbol Mat Tips Temperatur Tid
%ﬁ Pommes frites (frysta) Vand en gang 200 °C 20 - 25 min
Max. 1 kg
Véand flera ganger 30 - 35 min
% Bacon 180 °C 6 min
Broilerbitar (farsk) Vand en gang 180 °C 20 -25min
Oﬂ Broilerbitar (fryst) Vand en gang 22 - 25 min, beroende pa tjocklek
Rakor (farska) 180 °C 12 min
Rakor (frysta) 1517 min
Kott / kottbullar, Vand en gang 180 °C 10 - 16 min, beroende pa tjocklek
J hamburgare (sma)
@ Smakakor i ugnsfasta 180 °C 12 min
kakformar
L Gronsaker t ex 160 °C
d zucchini Vand en gang 15-17 min
mordtter Vénd en gang 10 -12 min
ﬁﬁ Fisk Vand en gang 180 °C 14 min
1. Félj instruktionerna under Férberedning av enheten 3. Tryck pa p|| knappen.

< Maten tillreds nu. Displayen vaxlar mellan
temperatur och aterstaende funktionstid. Ett antal
ljudsignaler indikerar att den forinstéllda processtiden
har natt sitt slut.

Anvénd handtaget for att ta bort korghallaren fran
fritdsen.

Tryck pa korghallarens knapp och ta ut korgen.

Flytta den tillredda maten till en varmebesténdig
behallare.

Lat korghallaren och korgen svalna tillrackligt lang tid.
Dra stickproppen ur vagguttaget.

Diska korghallaren och korgen enligt beskrivning i
avsnitt Skotsel och rengéring.
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Anvéndning av det manuella temperatur- / tidsvalet

1. Fdlj instruktionerna beskrivna under Férberedning av
enheten (1-6).

2. Anvind 4 eller W knapparna for att stalla in
minuterna.

3. Anvind gl eller W knapparna for att stalla in
temperaturen.

4. Tryck pa p|| knappen. Displayen visar turvis
temperatur och aterstaende funktionstid.
2 Maten illreds nu. Ett antal ljudsignaler indikerar att
den forinstallda processtiden har natt sitt slut.

5. Fortsatt enligt beskrivningarna i sektionen Anvéndning
av automatiska program, steg 4-9.

Anvéndbara tips for varmluftsfritering
Du kan tillreda din mat genom att anvénda de
automatiska basprogramsinstaliningarna eller justera
installningarna enligt egna 6nskemal.
Notera att tillagningstiderna endast ar ungefarliga.
Beroende pa typen av mat behdver tillagningstiderna
och -temperaturerna eventuellt justeras.
Med stérre matmangd dkas tillagningstiden. Vi
rekommenderar att du vander maten ofta.
Om maten blir alltfér mork kan du forsoka sanka
temperaturen forst, innan du forkortar tillagningstiden.
For naringsrik och hélsosam fritering rekommenderar
vi en maximal temperaturinstélining pa 170 °C nar
du friterar mat vars innehall av kolhydrater ar Gver
medeltalet. En sankt friteringstemperatur, kombinerad
med en motsvarande minskning i mangden mat, gor att
det bildas en minimal mangd &mnen som &r skadliga for
halsan.

Skotsel och rengéring

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget och Iat fritdsen
svalna tillrackligt innan rengéring pabdrjas.
Varning: For att undvika risken for elstot bor du inte
rengora frityrkorgens hdlje eller dess elsladd med vatska
och sénk inte nagon av dessa i vatten.
For att forhindra repor pa frityrkorgens och korghallarens
keramiska ytor bér du inte anvanda slipmedel eller
starka rengéringsmedel.
Korgen och korghallaren bor rengdras med varmt
diskvatten. Torka dem torra efterat.
Varning: L&gg inga delar i diskmaskin.
Apparatens utsida och korghallarens insattningsyta kan
rengéras med en fuktig, luddfri duk.

Sladdférvaring

Nér apparaten har svalnat kan du 1&gga tillbaka elsladden i
forvaringsfacket pa baksidan.
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Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
X kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
mmmm  atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar

miljén och ménniskors hélsa. Din lokala myndighet eller
aterforséljare kan ge information i &rendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 ars garanti
raknat fran inkdpsdagen mot uppvisande av specificerat
inkdpskvitto i Gverensstdmmelse med de allménna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina
lagstadgade réttigheter eller dina lagenliga rattigheter
enligt den nationella konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost, ansvarar
den som anvander apparaten for eventuella material- och
personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.
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Kuumailmakeitin

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kéyttoa ja
séilyta tdmé opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkil6t, jotka ovat tutustuneet néihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittaéd maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitetta.

Téma tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Kayttopaneeli

Kotelo

Keraamipintainen paistokori
Keraamipintainen korinpidin
Vapautuspainike

Kahva

Liitdntajohto ja pistotulppa

Nookhwh =

Tarkeita turvaohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja uusia
litantajohdon. Jos tarvitaan korjauksia,
laheta laite huolto-osastollemme
(katso liite).

- Varmista, etta lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se on jaahtynyt
taysin ennen puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala
puhdista koteloa tai liitantajohtoa
vedella. Ala myoskaan upota niita
veteen.

* Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Puhdistus
Ja hoito.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

- Sijoita laite vakaalle,
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kuumuudenkestavalle pinnalle, joka
kestaa roiskeita ja tahroja ja jonka
ymparilla on tarpeeksi tilaa.

+ Varoitus: Kun korinpidin on vedetty

ulos, ala koske keittimen sisapuolelle.
Korinpitimen kiinnityspinnassa on
varoitus "Kuumia pintoja” 4\, joka
kiinnittaa huomion tahan vaaraan.

- Varoitus: Kun korinpidin vedetaan

ulos, kuumaa hoyrya vapautuu.
Hoyrya paasee ulos myos takana
olevien tuuletusaukkojen kautta (A).
Pida kadet poissa laitteen ylapuoliselta
alueelta alaka nojaa sen ylitse.

A Ruoka, korinpidin ja paistokori

ovat kuumia. Kosketa
korinpidinta tai paistokoria vain
kahvalla. Odota, etta ruoka jaahtyy
hieman ennen sen koskettamista.

- Korinpitimen saa asettaa ainoastaan

kuumuudenkestavalle pinnalle.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

- Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa

laitetta.

- Vahintaan 8-vuotiaat lapset saavat

kayttaa laitetta aikuisen jatkuvassa
valvonnassa.

* Henkilo, jolla on fyysisesti, aistillisesti

tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
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tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

- Laite ja sen liitantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSI.

: Alé poistu paikalta keittimen toimiessa.
- Ald kayta keitintd, ellei paistokori ole asennettuna

korinpitimeen.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttéa huolellisesti

laitteen runko, litdntdjohto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitantajohdon vetamiseen
on kaytetty liikaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kéytettdessa vaaratilanteita. Ota tassa tapauksessa
yhteyttd asiakaspalveluun.

- Al aseta laitetta seinalla olevan kaapin tai muun

riippuvan esineen alle, eikd mydskéaan aivan seinan
viereen tai nurkkaan.
Siirré herkasti syttyvat esineet pois laitteen Iahettyvilta.

- Varoitus: Tuuletusaukkoja ei saa peitt&a.
- Varoitus: Ald anna laitteen tai litint&johdon koskettaa

kuumia pintoja tai joutua kosketuksiin lamménlahteiden
kanssa. Ala jata litantajohtoa roikkumaan &laka anna
sen koskettaa kuumia osia.

- Anna laitteen jaahtya riittdvasti ennen sen siirtamista.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, ala veda
liitantdjohdosta vaan tartu aina pistokkeeseen.

- Ald kayta laitetta, ellei liitdntajohto ole vedettyna

kokonaan ulos sen sailytystilasta.

- Jos laite vahingoittuu vaarinkayton seurauksena tai
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siksi, ettd annettuja ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja
ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

A5|anmuka|nen kaytto
Tata laitetta saa kayttaa vain ruoan kypsennykseen.
Kaikki muu kayttd on maaraystenvastaista ja voi
aiheuttaa henkilévammoja tai aineellisia vahinkoja.

- Toisin kuin perinteiset uppokeittimet, tata laitetta ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi 6ljyn tai rasvan kanssa.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa
Ennen ensikayttoa poista kaikki pakkausmateriaalit ja
-tarrat.
Kuumenna laitetta 15 minuutin ajan 200 °C:seen ilman
ruokaa. Tama vahentaa laitteen luontaista hajua (katso
Lampétilan / ajan manuaalisen valinnan kayttd).

- Varmista riittdva tuuletus avaamalla ikkunat tai
parvekeovet.
Puhdista laite sen jalkeen kappaleessa Puhdistus ja
hoito olevan kuvauksen mukaisesti.

Kayttopaneeli

=< =
[OalE-="2
T @

Néayttd - automaattiset ohjelmat

&H &
A‘ v ?;?:;ﬁﬁ:imkkeet- korkeampi/alhaisempi
g Nayttd - kypsennys / kuuma ilma
)] Naytto - lammitys
§ Naytto - lampotila
€]

Naytto - jaljella oleva kayntiaika

=
H

Valintapainikkeet - ajan pidennys/

¥

lyhennys
Q) Valintapainike - paalle/pois
Pl Valintapainike - kdynnistys/pyséytys

Valintapainike - automaattiset ohjelmat &
muutosten tallentaminen automaattisiin
ohjelmiin (muistitoiminto)
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Laitteen valmistelu 5. Asenna korinpidin laitteeseen. Jos korinpidin on
1. Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle, liukumattomalle asennettu oikein, kuuluu merkkiaani ja naytto vilkkuu
ja kuumuuden kestavalle pinnalle, joka kestaa lyhyesti. Painikkeeseen (1) syttyy valo. Laitetta ei voi
kumijalkojen kosketuksen. kayttaa ilman pidinta.
2. Valmistele iimakypsennettéva ruoka. 6. Kytke keittimen virta painiketta (') painamalla. Kytke
3. Veda litantajohto tayteen pituuteensa sen se pois paalta painamalla painiketta uudelleen.
séilytystilasta ja liité laite verkkopistorasiaan. Ellei laitetta kéytetd, se kytkeytyy automaattisesti pois
4. Laita ruoka-ainekset koriin korinpidin asennettuna. paéalta lyhyen ajan kuluttua.
"MAX"-merkintaa ei saa ylittaa.
Automaattisten ohjelmien kéytto
Symboli | Ruoka Vinkki Lampétila Aika
%$ Ranskanperunat (pakaste) Kéanna kerran 200 °C 20 - 25 min
Max. 1 kg
Kéaanna toistamiseen 30 - 35 min
% Pekoni 180 °C 6 min
Kananpalat (tuore) Kaanna kerran 180 °C 20 - 25 min
Oﬂ Kananpalat (pakaste) Kaanna kerran 22 -25min,
paksuudesta riippuen
. Katkaravut (tuore) 180 °C 12 min
Katkaravut (pakaste) 15—-17 min
Liha / lihapullat, hampurilaiset (pienet) | K&anna kerran 180 °C 10 - 16 min,
J paksuudesta riippuen
@ Pienet kakut uuninkestévissa 180 °C 12 min
kakkuvuoissa
L Vihannekset, esim. 160 °C
4 kesakurpitsa Kaanna kerran 15-17 min
porkkanat Kaanna kerran 10 - 12 min
ﬁ‘ Kala Kaanna kerran 180 °C 14 min

1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-6) mukaan ja 3.
napauta painiketta =.
< Ensimmainen automaattinen ohjelma ilmestyy
naytélle.

2. Jatka painikkeen = napauttamista, kunnes haluamasi 4.
ohjelma tulee nayttéon. Lampdatila ja aika vuorottelevat
naytolla. 5.

Vinkki! 6.
Lampdtila- ja aika-asetuksia voi saataa yksitellen 7
painikkeita A W tai ‘A W toistamiseen painamalla ja 8.
asettamalla ajan tai Iampatilan. 9'

Muistitoiminto mahdollistaa muutosten pysyvén
tallentamisen automaattiseen ohjelmaan. Se tehdaan
painamalla painiketta = noin 2 sekunnin ajan.
Merkkiaani vahvistaa, etta asetus on tallennettu.

Napauta painiketta p||.

< Nyt ruoan kypsennys alkaa. Naytto vaihtuu
lampétilan ja jaljella olevan ajan valilla. Merkkiaanet
iimaisevat, etté esiasetettu kasittelyaika on kulunut.
Poista korinpidin kuumailmakeittimesta kahvasta
kiinnipitamalla.

Paina korin kahvan vapautuspainiketta ja irrota kori.
Siirra kypsennetty ruoka kuumuutta kestavaan
astiaan.

Anna korinpitimen ja korin jadhtya riittdvan pitkaan.
Irrota pistoke seindpistorasiasta.

Puhdista korinpidin ja kori kappaleessa Puhdistus ja
hoito olevan kuvauksen mukaisesti.
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Lampatilan / ajan manuaalisen valinnan kéytto

1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-6) mukaan.

2. Saada minuutit painikkeella A tai V.

3. S&ada lampdtila painikkeella g tai .

4. Napauta painiketta p | |. Nayttd vaihtuu vuorotellen
[ampdtilan ja jaljella olevan ajan valilla.
< Nyt ruoan kypsennys alkaa. Merkkiaanet
iimaisevat, ett esiasetettu kasittelyaika on kulunut.

5. Toimi osion Automaattisten ohjelmien kéytté mukaan,
vaiheet 4-9.

HyodyII|5|a vinkkeja kuumailmakypsennykseen
Voit valmistaa ruoan automaattisten ohjelmien
perusasetuksilla tai saataa asetukset omien
vaatimustesi mukaan.
Huomaa, etta luetellut kypsennysajat ovat arvioituja
aikoja.
Kypsennysaikojen ja -lampétilojen sdatdminen saattaa
olla tarpeellista ruoan tyypista riippuen.
Kypsennysaika pitenee méaarien ollessa suurempia.
Suosittelemme, etté kaantelet ruokaa sdanndllisesti.
Jos ruoasta tulee liilan tummaa, kokeile ensin alentaa
lampétilaa ennen kypsennysaikojen lyhentamista.
Runsaasti tarkkelysta siséltavien ruokien
valmistamisessa suositellaan kaytettavéksi korkeintaan
170 °C lampdtilaa. Matalampi kypsennyslampétila
ja pienempi ruoka-ainemaara minimoivat terveydelle
haitallisten ainesten muodostumisen.

Puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya kunnolla ennen sen puhdistamista.
Varoitus: Jotta séhkoiskun vaara véltetaan, ala
puhdista rasvakeittimen ulkopintaa tai sen virtajohtoa
milléén nesteelld laka upota kumpaakaan veteen.
Ala kéyta hankaavia tai voimakkaita pesuaineita,
jottei paistokorin ja korinpitimen keraamipintaan tule
naarmuja.
Paistokori ja korinpidin voidaan pesta kuumassa
saippuavedessa. Pyyhi sen jélkeen taysin kuivaksi.
Varoitus: Ala laita osia astianpesukoneeseen.
Laitteen ulkopinta ja korinpitimen kiinnityspinta voidaan
puhdistaa kostealla, nukkaamattomalla liinalla.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittda
X kotitalousjatteesta erillaan, silla ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
mmmm  Asianmukaisella havittdmisella suojellaan
ympéristdd ja ihmisterveytté. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle mydnnetaan 2 vuoden takuu, joka koskee
valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasta lukien yksilditya
ostokuittia vastaan yleisten Suomessa kulloinkin

alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikali
laitetta kaytetaan vaarin, kayttdohjeen vastaisesti

tai huolimattomasti, vastuu syntyvista esine- ja
henkilévahingoista lankeaa laitteen kayttajalle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaaréisiin oikeuksiin eikd mihinkaan
muihin kansallisen lainsdadannén saatamiin tuotteiden
ostoa koskeviin laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi

www.avkomponentti.fi

Johdon siilytys
Kun laite on jadhtynyt, litdntdjohto voidaan sijoittaa takaisin
sen sailytystilaan laitteen takapuolelle.

44



PL

Frytkownica niskottuszczowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac
sie z ponizszg instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z niniejszg,
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytgcznie do prawidiowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sie z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Panel sterowania

Obudowa

Koszyk do smazenia z powtokg ceramiczng,
Oprawka koszyka z powtoka ceramiczng
Przycisk zwalniajacy

Uchwyt

Przewdd zasilajacy z wtyczka

Nookrwh =

Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby zachowac bezpieczenistwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysfa¢
je do naszego dziatu obstugi klienta
(zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

* Aby nie narazi¢ si¢ na porazenie
pradem, nie nalezy my¢ obudowy ani
przewodu zasilajacego w wodzie, ani
zanurzac ich.

+ Szczegbtowe informacie na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Konserwacja i czyszczenie.

SEVERIN

- Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

- Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej

powierzchni, odpornej na wysokg
temperature i plamy goracego ttuszczu
z dostateczna iloScig miejsca wokot.

- Ostrzezenie: Po zdjeciu oprawki

koszyka, nie dotyka¢ zadnych
elementéw wnetrza frytkownicy.
Na wsuwanej powierzchni oprawki
koszyka widnieje ostrzezenie o
gorgcej powierzchni A, ktdre ma
zwraca¢ uwage uzytkownika na to
zagrozenie.

- Ostrzezenie: Podczas wyjmowania

oprawki koszyka wydobywa sie goraca
para. Para wydobywa sie takze z
tylnych szczelin wentylacyjnych (4).
Nie umieszcza¢ rak nad urzadzeniem,
ani nie pochylac sie nad nim.

" A Przyrzadzany produkt, oprawka i

koszyk do smazenia sg gorace.
Oprawke i koszyk nalezy chwytaé
Wylgcznie za pomoca przeznaczonego
do tego celu uchwytu. Przed
podaniem przyrzadzonego produktu,
odczekac chwile, az ostygnie.

- Oprawke koszyka nalezy ktas¢

zawsze na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;
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- agroturystyce;
- hotelach, motelach itp. oraz innych

podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

Nie dopuszczac do uzywania
urzadzenia przez dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

- Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat mogq

obstugiwac¢ urzadzenie wytacznie pod
statym nadzorem.

Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia lub
wiedzy, moga korzystac z urzadzenia
tylko wowczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaly poinstruowane,
jak uzywac urzadzenia i sqw peinl
swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych Srodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.
Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia.

Nie dopuszczac do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie! Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep

do elementéw opakowania, poniewaz moga one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wiaczonej frytkownicy bez

nadzoru.

- Nie wigczac frytkownicy bez koszyka wiozonego do

oprawki.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzic, czy gtéwny
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korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe
sq sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twardg powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne

szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z serwisem
producenta.

- Nie umieszczaé urzadzenia pod pétkami, szafkami lub

innymi wiszacymi elementami, czy tez bezposrednio
przy cianie lub w rogu.

- Upewni¢ sie, czy w poblizu nie znajdujg sie zadne

materiaty tatwopalne.

- Ostrzezenie: Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.
- Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie

moga stykac sie z goracymi powierzchniami, ani tez by¢
poddawane dziataniu wysokich temperatur. Przewod
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy
uwazac aby znajdowat si¢ w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

- Przed przeniesieniem urzadzenia w inne miejsce

odczekac az wystarczajaco ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewod.
- Nie wigcza¢ urzadzenia, dopdki caty przewdd zasilajacy

nie zostanie wyjety ze schowka.

- Za szkody wynikle z nieprawidtowego uzywania sprzetu

lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiada wytacznie uzytkownik.

Prawidtowe uzytkowanie
- Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do

przyrzadzania zywnosci. Uzycie urzadzenia do
jakiegokolwiek innego celu nalezy uzna¢ za
nieprawidtowe, ktére moze doprowadzi¢ do obrazen
ciata lub szkdd materialnych.

-+ W przeciwienstwie do tradycyjnych frytkownic to

urzadzenie nie wymaga oleju ani ttuszczu.

Przed pierwszym uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, usuna¢
wszelkie elementy opakowania i naklejki.

- Rozgrzewa¢ urzadzenie przez 15 minut do temperatury

200 °C bez zadnego produktu spozywczego. To
zmniejszy specyficzny zapach nowosci (zob. Uzywanie
funkcji recznego ustawiania temperatury / czasu).

- Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig

wentylacje, otwierajac okna lub drzwi balkonowe.

- Nastepnie wyczysci¢ urzadzenie w sposob opisany w

punkcie Konserwacja i czyszczenie.



Panel sterowania

J @ Wyswietlacz - Programy automatyczne

i Przyciski ustawiania temperatury -
AV wyzsza / nizsza

s Wyswietlacz - Gotowanie / Gorgce
powietrze

Wyswietlacz - Temperatura

)] Wyswietlacz - Rozgrzewanie
i
€]

o Wyswietlacz - Pozostaly czas pracy
QA Przyciski ustawiania czasu - duzej /
krocej

) Przycisk On/Off

Pl Przycisk Start/Stop

Przycisk automatycznego
programowania i zapisywania zmian w
programach automatycznych (funkcja
zapamietywania)

Przygotowanie urzadzenia
Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, rownym, nie
$liskim i odpornym na wysokie temperatury blacie,
ktory nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu z
gumowymi ndzkami.

2. Przygotowa¢ produkty przeznaczone do smazenia.

3. Wyjaé caly przewod zasilajacy ze schowka i podtaczy¢
urzadzenie do sieci zasilajacej.

4. Wiozy¢ produkty do koszyka umieszczonego w
oprawce. Zwrdci¢ uwage, aby nie przekroczy¢
oznaczenia MAX.

5. Wiozy¢ oprawke koszyka do urzadzenia. Kiedy
oprawka koszyka zostanie prawidtowo wtozona,
pojawia sie sygnat dzwiekowy a wyswietlacza przez
chwile miga. Zaswieca sie przycisk (1). Bez oprawki,
urzgdzenia nie mozna obstugiwac.

6. Wiaczy¢ frytkownice, naciskajac przycisk (1). Aby
wytaczy€, ponownie nacisna¢ ten sam przycisk.
Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, po krotkim czasie
wytaczy sie automatycznie.

SEVERIN
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Uzywanie programéw automatycznych

Symbol | Rodzaj produktu spozywczego | Porady Temperatura | Czas
%ﬁ Frytki (mrozone) Odwroéci¢ raz 200 °C 20 — 25 minut
Max. 1 kg
Odwraca¢ wielokrotnie 30 — 35 minut
% Bekon 180 °C 6 minut
Kawatki kurczaka (Swiezy) Odwréci¢ raz 180 °C 20 - 25 minut
Oﬂ Kawatki kurczaka (mrozony) Odwrocié raz 22 - 25 minut,
w zaleznosci od grubosci
‘ Krewetki (Swieze) 180 °C 12 minut
Krewetki (mrozone) 15— 17 minut
Mieso / Kotleciki, hamburgery Odwréci¢ raz 180 °C 10 — 16 minut,
j (mate) w zaleznosci od grubosci
@ Ciastka w formach do pieczenia 180 °C 12 minut
L Warzywa 160 °C
d takie jak cukinia Odwrocié raz 15— 17 minut
takie jak marchew Odwréci¢ raz 10 = 12 minut
ﬁﬂ Ryby Odwraécié raz 180 °C 14 minut
1. Postepowac zgodnie z instrukcjq w czesci 6. Przetozy¢ przyrzadzong zywnos¢ do zaroodpornego
Przygotowanie urzadzenia (1-6) i dotknag¢ przycisku naczynia.
= 7. Zostawi¢ oprawke koszyka i koszyk, aby odpowiednio
< Na wy$wietlaczu pojawi sie symbol pierwszego ostygty.
programu automatycznego. 8. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.
2. Naciskaé przycisk =, az pojawi sie symbol zadanego 9. Umy¢ oprawke i koszyk w sposdb opisany w rozdziale
programu. Na wy$wietlaczu pojawiajq sie na przemian Konserwacja i czyszczenie.
temperatura i czas.
Porada: Uzywanie funkcji recznego ustawiania temperatury /

Aby ustawi¢ odrebnie temperature i czas, naciska¢
odpowiednio przyciski ¢ W albo ‘A V.

Funkcja zapamigtywania pozwala zapisa¢ na state
zmiany w programie automatycznym. Aby zapisac takie
zmiany, nacisnag i przytrzymac przycisk = przez okoto
2 sekundy. Sygnat dzwiekowy potwierdza zapisanie
zmiany.
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Dotkna¢ przycisku p||.

< Rozpoczyna sie proces przyrzadzania produktu.
Na wyswietlaczu pojawia si¢ na przemian temperatura
i pozostaty czas pracy. Kiedy uptynie ustawiony czas
pracy, pojawi sie sygnat dzwigkowy.

Wyjac oprawke koszyka z frytkownicy, chwytajac za
uchwyt.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy na uchwycie koszyka i
wyjac koszyk.

Czasu

1.

2.
3.

Postepowa¢ zgodnie z instrukcjami w czesci
Przygotowanie urzadzenia (1-6).

Ustawi¢ minute za pomoca przyciskow 4 oraz .
Ustawi¢ temperature za pomoca przyciskow Aé oraz
V.

Dotkna¢ przycisku p] |. Na wySwietlaczu pojawia sie
na przemian temperatura i pozostaty czas pracy.

2 Rozpoczyna sie proces przyrzadzania produktu.
Kiedy uptynie ustawiony czas pracy, pojawi sie sygnat
dzwigkowy.

Postepowa¢ zgodnie z instrukcjami w punkcie
Uzywanie programéw automatycznych, punkty 4-9.




Porady dotyczace smazenia w termoobiegu
Do przyrzqdzenla dania mozna uzy¢ podstawowych
programoéw automatycznych lub dostosowa¢ ustawienia
do wiasnych potrzeb.

Podane czasy gotowania majg charakter jedynie
orientacyjny.

W zaleznosci od produktu spozywczego, czas
gotowania i temperatura mogg wymagac dostosowania.
Im wieksza ilo$¢ produktu spozywczego, tym duzszy
czas gotowania. Zaleca si¢ czeste odwarcanie
przyrzadzanych produktow.

Jezeli produkt jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
obnizy¢ temperature, a dopiero potem w razie potrzeby
czas gotowania.

- Aby smazyc¢ jak najzdrowiej z zachowaniem jak
najwiekszej ilosci wartosci odzywczych, proponujemy
nie nagrzewac frytkownicy do temperatury wyzszej
niz 170 °C przy smazeniu produktéw skrobiowych
tzn. produktow o ponad $redniej zawartosci skrobi.
Zmniejszona temperatura smazenia, potaczona z réwnie
zmniejszong iloscig smazonej zywnosci zmniejsza z
kolei do minimum wytwarzanie szkodliwych dla zdrowia
substanciji.

Konserwacla i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
poczekac az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Ostrzezenie! Aby nie narazi¢ sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajacego wodg lub innymi ptynami, ani zanurza¢ ich.
- Aby nie zarysowac ceramicznej powtoki na koszyku do
smazenia i jego oprawce, nie stosowa¢ $cierajacych ani
zracych substancji czyszczacych.
Koszyk do smazenia i oprawke nalezy my¢ w goracej
wodzie z ptynem. Nastepnie wytrze¢ doktadnie do
sucha.
Ostrzezenie: Zaden z elementéw nie nadaje sie do
mycia w zmywarce.
Obudowe z zewnatrz oraz przestrzen, w ktdrg wsuwana
jest oprawka koszyka, mozna czysci¢ wilgotna, gtadkg
Sciereczka.

Schowek na przewéd
Kiedy urzadzenie juz ostygnie, przewod zasilajacy mozna
zwing¢ i whozy¢ do schowka z tytu urzadzenia.

SEVERIN

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowac osobno, a nie wraz ze

zwyklymi odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia cztowieka. Szczegotowych informacii na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i
wykonania przez okres dwoch lat od daty zakupu produktu.
W ramach gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod
warunkiem, ze produkt zostanie odniesiony prze klienta

do punktu zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego przez firme
Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata wazno$c¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcja i nie
moze by¢ modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
sposob naruszane przez nieupowazniong do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani
elementéw tatwo tlukacych sie, jak szkfo, elementy z
tworzyw sztucznych, zaréwki itd. Niniejsza gwarancja

nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotéw
uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢
prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dofaczy¢ imie, nazwisko i adres nadawcy
oraz przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosze takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub
fakture zakupowa.
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®pitéda pe Aiyo AGdI

OBnyieg xpong

[MpIv XpNOIUOTIOIRTETE TN CUCKEUN, SIaBACTE TTPOTEKTIKA
TIG akOAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGETE To TTapoV
EYXEIPIDI0 yIa ueANOVTIK Xprian. H auokeun Tpémel va
XPNOIUOTIOIETal aTTO dTOpa TTOU VA YVWPiJouV QUTEG TIG

odnyieg.

L0vSeon pe Tnv apoxn nAekTpikod pedpaTog

H ouokeun aut Tpémel va ouvaéeTal POVO e YEIwpEVD
TIPICa eyKaTEOTNUEVN GUPPWVA W TIG 10XU0UTEG BITAEEIS.
BeBaiwBeite 611 n 160N TOU NAEKTPIKOU PEUATOG TTOU
xpnaluotoleite aupPadilel Pe auThv TTOU avaypageTal aTn
OUOKEUN.

To Tpoidv autd auppop@wveTal pe OAEG TIG 10X U0UTEG
odnyieg g EE Tepi avaypagrg oToixeiwy.

To pépn TNG CUOKEUNG

NogokRwWN =

066vn Aeitoupyiag

MepipAnua

Kepapikn emkdAuwn kahabiol Tyaviopatog
Kepapikr emkaAuyn umrodoxrg kaAadiol
Koupi ameAeubépwang

XeipoAaBn

Kahwdio pe @ig

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag

* [0 va amogeuyETe KIvOUvoug, ol

ETMOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKN
OUOKEUN i 0TO NAEKTPIKG KAAWBIO

e mpémel va diegayovral aTmé 1o
KEVTPO €EUTTNPETNONG TTEAATWV ag. Z€
TIEQITITWON TIOU ATTAITETAI ETTIOKEUN,
TapakaAoUe, OTEIATE T GUOKEUR OTO
KEVTPO €EUTTNPETNONG TTEAATWV aG
(Beite TapdpTHA).

* [piv KaBapioeTe T GUOKEUN,

BePaiwbeite 011 ival amoguvOEdEEI
amo 10 NAEKTPIKG pelpa Kal 6T £XEl
WuxBei evieAwg.

* Mnv kaBapidete 0 TepiPAnua 1y 10

KaAWBI0 PEUMATOC LE VEPO Kall v
Ta BuBideTe 0TO VEPO BIOTI UTTAPXE!
Kivduvog nAekTpotTAngiag.

* Ta avaAuTikéc TTAnpogopieg yia Tov
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KaBapIop6 NG GUOKEURS, AVOTPECTE
oTnv apdypago «evikn gpovrida
ka1 KaBapiou6ey.

+ H ouokeur} dev rpoopideTal

yia AeIToupyial e EGuTEPIKO
XpOvodIaKAT A EEXWPIOTO
TAEXEIPICOHEVO GUOTNA.

- TomoBetoTe TN OUCKEUN OF i

oTabepr Kal BeppoavBekTIKA
EMQAVEID epyaaiag (dev TmpéTel
va aANoIwveTal ammé ITOIAIES Kal
AekEDEG, Kal va UTTAPXE! APKETOS
XWPOG YUpW OTTd TN GUCKEUN).

- Npoooxn: MOAIC aTropaKpUVETE TNV

utmodoxr kaAaBiou, unv ayyicete 10
EOWTEPIKO TG PPITECAC. H eTWTEPIKN
em@Avela TG uTrodoynAS kaAabiou
Exel éva anua TpoeIdoToinang
«Oepyn EMEAVEIO» A, T0 0TI0I0 GG
TIPOEIOTIOIE Y10 AUTAV TOV KivOUuvo.

- Mlpoooxn: Orav amopakpUveTE TV

utrodoxn kahaBioU, Byaivel (EaT¢
atpog. O arpog emmiong ekAUETal PEoW
TWV aVOIYUATWY aePIoHoU OTO TToW
HEPOC (A). KpaThaTe Ta ¥EpIa 0ag
HakpIG amo v mepIox Tavw amod
TN Povada KAl PNV YEPVETE ATTO TTAVW
mg.

A Ta Tp6QIpa Kal To KaAGH!

myaviouarog ival Bepud. Na
XPNOIUOTIOIEITE W6VO T Aar| oTav
ayyicete v umrodoxn kaAabiou A 1o
KaAdB1 Tnyaviouartog. Mepipévere va
KPUWOOUV T TPOQIMA TTPOTOU Tal
ayyicere.

- [1avta va TomoBeTeite T

utrodoxn kaAaBiol Tavw o€ Jia
BeppoavBekTIKA EMIQAVEID.



* H ouaokeur| aut poopideTal yia
OIKIOKI XPN\a™N 1) TTAPOUOIES XPATEIC,
OTIWG YIOl TTOPAdEIYWQL:

- 0€ KOUCIVEG ETAIPEIWV, OE YPaPEia
Kol GAa epyaaiakd TepIBaAovTa,

- O€ VEWPYIKES ETAIPEIEG,

- amo meAATEC o€ EEvodoyEia,
TavOOyEia KTA. Kol TapOHOIES
EYKOTOOTAOEIG,

- O€ GEVWVEG TTOU 0EPPipOUV TTPWIVO.

* NMaudid kamw Twv 8 1wy Oev PETTEN

Va EMTPETIETAI VO XPNCILOTIOI0UV

QUTA TN GUOKEUN.

- Q0T600, TIdIA PeyaAUTEPD aTTO 8

EMTPETIETAI VA XPNTILOTIOI00V TN

OUOKEUN €Qv BpiokovTal UTTd Guvexn

emiBAewn.

- H ouokeun pmopei va xpnaiyotoinBei

amo ATopa e PEIWUEVES QUTIKEG,

aio0nTpIES 1) BlaVONTIKEC IKAVOTNTEG
| XWPIC TIEIPA KAl YVWOEIG MOVO EQV
emrnpolvTal fi Toug Exouv doBei
00nyiec OXETIKA e T XpRoN TS

OUOKEUNG Kal KATAVOOUV TTARPWS

0A0UG TOUG EUTTAEKOPEVOUG KivVOUVOUG

Kal TPOQUAGLEIS yia TV agaAgial.

- Ta moudid dev TPETEI val EMITPETIETAN

Va TIaiCouV e TN OUOKEUN.

+ Aev TIpETeEl va emTPETIETAl OTA TIAIDIA

va ekTeEAOUV 0TToIadrTTOTE EpYaTia

KaBapiopoU fi auvtpnong o

OUOKeUN.

+ KpariaTe avra T GUOKEUN Kal TO

NAEKTPIKG KaAWIO TG MAKPIA aTTo

TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

- Npoooxn! Ta maidid TPETEI va TTAPAPEVOUV HAKPIA

amé Ta UNikG cuaKeuaaiag, €meIdr autd Ta UAIkG eival
duvnTIKWG eTIKivduva, Tr.x. Kivduvog aopugiag.

- Mnv agrvete T @pitéda va Aermoupyei xwpig emmipnan.

SEVERIN

+ Mn B¢tete TV aepo@pITéla o€ AciToupyia Xwpig va EXETe

T0TT0BeTrOEI TO KAAABI oV UTTOd0) 1] TOU.

- Kabe popd Tou xpnaiyoTIolEite TN CUTKEUN, Bal

TIPETTEN VO EAEYKETE TIPOOEKTIKA TNV KUpIal ovada,

70 NAEKTPIKO KaAwdI0, kaBwg kal kabe e§apTnua yia
TUXOV ehaTTopaTa. Av n GUOKEUR, yia TTAPAdEIYa, EXE
Tiéael o€ OkAnPR emeavela f éxel aoknBei utepBoAIKN
S0vapn yia 1o Tpapnypa Tou NAEKTPIKOU kaAwdiou Sev
Ba mpéTel va xpnaipotoinbei avd, akdun ki av n ¢nuid
Oev gaivetal 611 pmopei va TTpokaAéael TTpoPAfpaTa
0TV aoPaAr AeIToupyia TG GUOKEURG. Z€ auTh

NV TEPITITWOT, ETTIKOIVWVACTE PE TNV EGUTINPETNON
TEAATWV Pag.

* Mnv TomoBeTeiTe TN CUCKEUR KATW aTT6 VIOUAATTIO TOU

T0iYOU f} KPEUADTA avTIKEipEVa, oUTe ameuBeiag dimAa
O€ TOiX0UG 1} O€ YWVieg.

- BeBaiwbeite 611 dev uAGaoOVTal EUQAEKTA UAIKG O€

KOVTIVI| aTm6oTaon.

- NMpoooxA! Mnv kaAUTITETE Ta AVOiypOTA OEPIOHOU.
- MNpoaooxn: Mnv agrivete T povada fi 1o NAEKTPIKO

KaAWBI0 va £pXOVTal O€ ETTAPN e KAUTEG ETTIPAVEIEG
1| pe oTieg / Tyég BeppdmTag. Mnv agrivere 1o
KaAwdio va TrepIpépeTal eAe0Bepo. To KaAWDIO TTPETTEI
va diarnpeital pakpid aTmd Ta kauTd TUAaTa g
OUOKEUAG.

- AQroTe Tn GUOKEUN va Kpuwael TTARpwg TTpoTol T

METOKIVAQETE.

- @povrilere TaAVTOTE VO BYATETE TO QI TOU

nAekTPIKOU KaAwdiou atrd Tnv mpila
- perd ™ xpnon,

- ot mepimTwaon BAGRNG, Kai

- TIPIV TO KOBAPIOPO TG OUTKEUNAS.

- Orav Byadete 10 @Ig Tou NAeKTPIKOU KaAwdiou aTmd TV

TIpica, TTOTE unv TPaBATE T0 NAEKTPIKG KaAwSI0. Nat
TAVETE TIAVTA TO IG.

* Mn XpNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO NAEKTPIKO

KaAWwOI0 dev xel TMEKTABET EVTEAWG ATTO TO XWPO
@UAAgAG TOU.

- Aev gépoupe kapia euBlvn yia {nuIEg TTou

z

mpokalolvTal Adyw AavBaopévng xprnong i emeidr dev
éxouv Tpn6ei ol TapoUaeg odnyieg.

woTh XpAon

AuTh n GUOKEUN TIPETTEI VO XPNCIMOTIOIEITAI MOVO YOl
70 Hayeipepa Tpoipwv. Otoladnmote GAAR xpron
Bewpeital AavBaopévn kai uopei va odnyfoer oe
TTPOCWTTIKG TpaupaTiopd f {nuid o€ UAIKA.

- Ze avTiBeon pe TIg CUPBATIKEG QPITECES, QUTA ) CUCKEUN

dev TTpoopideTal yia xpnon pe Addi Ay Aitmog.
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I'Iplv XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN YO TTPWTN Popd
Mpiv Xpl’]UIpO]TOII’]OETE m oucKaun yia TpWTn Qopd,
aQaipéaTe TUXGV UAIKG GuaKeuaaiag Kal autokOAMnTa
TT0U £XOUV OTTOMEIVEL.

Oepuaivete T guakeur yia 15 Aemmé aToug 200 °C
Xwpig kapia Tpo@n. Auté Ba peiwoer T uupwdid TG
ouokeung (Beite «Emidoyn xeipokivnng Beprokpaciag /
XPOVOUY).

la va éxete KaTaAnAo agpiauo, avoigre Ta Tapabupa i
TIG UTTAAKOVOTTOPTEG.

KabBapioTe peté  ouokeun 6Twg TeplypdpeTal aTo
«levikr} ppovrida kai KaBapIouASy.

086vn Asitoupyiag

0086vn - Autdpata TpoypdayuaTa

p | 5QQ04
jyopw

MAAkTpa emAoyéa - Algnon / peiwon
Beppokpaaiag

::: 066vn - Mayeipepa / {eaTog aépag

) 086vn - O¢ppavan
§ 086vn - Oeppokpacia
,E,L; 066vn - YmoAoimog xpovog Aeimoupyiag
A MAAKTpa emAoyéa - Algnan / peiwan
Xpovou
0] MAAkTpO emiAoyéa - Evepyotmoinan/

Amevepyotroinon

>l MAAKTpo Evapn/Aiakotm

MAAKTpO emIAoyéa - Autdpara
TIpoypAuUaTa kai amobrikeuan aAAaywv
0Ta auTépaTa Tpoypapuata (Aerroupyia
amouvnuéveuang)
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MpogToipagia Tng Hovadag

1. Na tommoBereite mavta T povada ot pia aTeyvr,
€TiTedN, avTIOAIGBNTIKY KOl BEpUOaVOEKTIKY
empavela, Tou Sev eTMPEAZETal oo TIG EAACTIKEG
Baoeig.

2. Eroipéate 10 1pO@ILO TTOU B paYEIPEYETE OTNV
aepoQpITECQL.

3. TpaPntre evieAdwg 10 NAEKTPIKO KAAWSIO ATT6 TO XWPO
QUAGEAG Tou Kal GUVOEDTE TN Hovada aTnV TTapoxr
NAEKTPIKOU PEUpATOG.

4. TomoBetiaTe To TPOPIMO GTO KAAGB!I Tyavioparog
e Tnv utrodoyn TommoBeTnuévn. BePaiwbeite o1i dev
Eemepvdre T péyion €voeign «MAX».

5. TomoBemioTe v utrodox1| kaAaBiol aTn GUOKEUN.
MaAig ToTroBetAaeTe owatd TV uTodoxr kaAabiou,
QKOUYETaI £VOG AXOG UTTITT Kl 1) 086vn avaBooBrvel
yia Aiyo. Oa avawer 1o mAAkTpo (D). H auokeun dev
pmopei va Aeiroupynael xwpig Ty utrodoyn kaAabiod.

6. Marqate 1o koupri (1) yia va evepyorroioete T
@pitéCa. Ma va v aTeveEPYOTIOINTETE, TTATAOTE TO
gava.

Av n ouokeun dev xpnaipotoieital, Ba afAcel
auTépaTa Wetd ammd oUVTOUO XPOovIKd SIdaTnua.



XpAoN QUTOHATWY TTPOYPUHHATWY

SEVERIN

Z0ppoAo | Tpogipo ZupBouhég Oeppokpacia | Xpovog
%é Tnyavntég TTaTATES (KATEWUYHEVEG) lupioTe pia gopd 200 °C 20 — 25 Aetral
Méy. 1
l'upioTe emavahapBavopeva 30 - 35 Aerrdl
% Mméikov 180 °C 6 Aetrtd
Kotémouho (ppéako) lupioTe pia gopd 180 °C 20 — 25 hetrTal
Oﬂ Kot6tmoulo (kaTewuypévo) lupioTe pia gopd 22 - 25 Aetria,
Avahoya To Téxog
’ Tapideg (ppéakieg) 180 °C 12 hemrral
Tapideg (kaTewuypéveg) 15—17 Aerrd
Kpéag / Keredakia, pmerékia lupioTe pia gopd 180 °C 10 - 16 Aemrd,
J (HIKpQ) Avahoya 1o Téy0g
@ Mikpd KEIK o€ TrUpilaxa Tayid yia 180 °C 12 Aemrtd
KEIK
L Naxavika, .x. 160 °C
é KoAokUBIa lupioTe pia gopd 15 =17 Aemrtd
kapéta lupioTe pia gopd 10 - 12 Aemmtd
ﬁﬂ WYapi lupioTe pia popd 180 °C 14 Aetral

YuveyioTe OTwg Tepypdgetal aTo «[lpogroipadia g
povadacy (1-6) kal TATAGTE TO KOUPTT =,

2 Epgaviletal anv 066vn T0 TPWTO AUTOHATO
TPOYPAUA.

TUVEXiOTE val TIATATE TO KOUPTTT = WEXPI Va
€upavioTei T0 TPAYPaUa Trou BEAETE. H Beppokpaaia
Kal 0 Xpovog epgavifovral evaAAag atnv 086vn.

ZupBouAn:

l'a va mpooapudaeTe Ti pubpioeig Beppokpaaiag

Kal XpOvou LeXwpIaTA, TIATAOTE EMAVEIANUPEVWG Tal
mAkTpa A8 W 1 CA W via va puBuioete To Xpdvo Kal
Tn Bepuokpaaia, avrioTolxa.

H AeiToupyia aropvnpoOvEUGNG ETTITPETTEN T HOVIKN
amobrikeuan aAAaywv oTo autéparo Tpoypapua. Auto
YiVETQI Qv TIATAOETE TIAPATETAPEVO TO TTAKTPO — yial
TIEPITToU 2 deutepOAETITa. Evag XapakTnpIoTIKOG fX0G
«pmiTy €mIReBaIVE! OTI N PUBWION EXEl ATTOBNKEUTE.

MoarAoTe T0 KOUPTTi P |-

2 Ta 1pd@Ipa €xouv payelpeutei. H 0B6vn
Trapouaiadel evaAAGE Tn Bepuokpaaia kai Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO AeiToupyiag. HxnTika
onuaTa «UTmT» UTTOdEIKVUOUV 0TI EXEI TIAPEABEI O
TIPOKABOPICPEVOS XPOVOG ETIECEPYATIag.
XpnaoiyotoInaTe T Aar yia va agaipECETe TV
utrodoxr| kaAaBiol aTmd Ty agpoPpITélal.

MarioTe 10 kKouuTr ameAcUBEPWANG aTn Aapr Tou
kaAaBioU kai atropakplveTe To KAAGBI Tnyaviouarog.
MeTagépete 10 payeIpeUEVO TPOQILO O€ £va kaTaAAnAo
doxeio TTou eival avBekTIkd aTn BepuoTnTaL.

AopnaTe T Bepuokpaaia Tng umodoxng KaAabiou Kai
ToU KaAaBIoU va pelwbel ETTaPKWG.

ByaATe T0 @I TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou amd v
mpica.

KaBapiaTe tnv utrodoyn kaAaBiol kai 1o KaAab! dTrwg
TEPIYPAPETal OTO KEQAAQIO «[EVIKNA @povTida Kai
KaBapIouogy.

Emihoyn xeipokivnTng Beppokpaaiog / xpovou

1.

2.

3.

YuveyioTe 6TwG TeplypdgeTal aTo «[poeroipacia me
povadacy (1-6).
XpnoipomoioTe Ta mAAkTpa A 11 W yia va
pubuioete Ta AetrTd.
XpnoipomoiaTe Ta mARkTpa A 1} W yia va
pubioete TN Beppokpaaia.
MarAoTe T0 koupTri P |. H 0B6vN epgavilel evarrag
Tn BeppoKpaaia Kai Tov UTTOAEITTOPEVO XPOVO
Aermoupyiag.
< Ta 1pOPIHA £XOUV HOYEIPEUTEL. HYNTIKG
onuaTa «UTmm uTrodelkviouv 611 EXEl TTAPEABEI O
TTpoKaBopITUEVOS XPOVOS ETTECEPYQTiag.
ZuveyioTe OTIWG TEPIYPAPETAI 0TV TTApAypago
«Xprion auréuatwv mpoypauudrwyy, BAuara 4-9.
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Xpnclueg OUHBOUAEG yia THYAvIGHA GTNV 0EPOPPITE]
Mmopeite va TTpoeToINAoETE Ta TPOPING 0ag
XPNOTHOTIOIWVTAG TIG BaTIKEG PUBUIOEIG TOU QUTOUATOU
TIpoypauKaTog, i va TTPOCAPUOCETE TIG PUBICEIS
avaloya pe TG DIKEG 0ag aTTaITATEIG.

ZNUEIWATE 6T 01 XPOVOI PAYEIPEUATOG TTOU TTapaTiBevTal
eival ovo TIPOCEYYIOTIKOI.

Avéhoya pe Tov TUTTO TPOPILOU, UTTOpET va aTTaITe(Tal
TIPOCAPHOYH VIO TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG KAl TIG
Beppokpaaies.

Me peyahlTepeg TOTOTNTEG, O XPOVOG HAYEIPEUATOG
auaveral. ZuvioTéral va yupideTe 1o paynté cuyvd.

+ Av n Tpoor yivel TTOAU okoUpa, SOKIUACTE TTpWTa Va
EIWOETE T BeppoKpaaTia, TTPOTOU CUVTOPEYETE TO
XPOVO payeIpéparog.
la BPeTTTIKG, UyIEG TNyaviopa aTn pITéCa, cuviaTaral
n xprion Beppokpaaiag mou dev uttepPaiver Toug 170 °C
otav Tyavilete atn ePITECA apuAwdn TPO@IUA, dnA.,
TPOPIA TIOU TIEPIEXOUV AUAO UYNASTEPO aTTd TO
péoo 6po. Mia peiwpévn Beppokpaaia Tnyaviouarog,
ouvduaaopévn pe Pia egjoou pelwpévn ToooTTa
TPOPiLWY, TTEPIOPICEI OTO EAGXIOTO TO OXNHATIONO
ouaIwv BAaBepWY yia TV uyeia.

I'£V|Kn ppovTida Kal Kabapiopdg
Mpiv kaBapioete T cppns(a Bsﬁalweem omi gival
amoauvoedEPEVN aTTO TO NAEKTPIKO PEUUA Kal OTI EXEl
KPUWOEI EVTEAWG.

Mpoooxn: MNa va amoguyete Tov Kivduvo TpokAnang
nAektpomAngiag, pnv KaBapileTe To EGWTEPIKG PEPOG TNG
@pITECag 1} To NAEKTPIKG KAAWSIO e OTTOI0dATIOTE UYPO
Kal gnv Ta Pubiete o€ vepo.

Mnv xpnoipotroieite dlaBpwtika A akAnpd kabapioTikd
S1aAUpaTa Tavw aTo KePapIK6 TepiBAnpa Tou kaAaBiol
Tyavioparog Kai g umodoxng KaAabiol 316Ti popei
va Ta XOpAgETE.

+ XpnaipotoInaTe {£aTO OATIOUVOVEPO YIa TOV
kaBapiopo6 Tou kahadiou kai g utodoxng KaAabiou.
2Tn GUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TIOAU KOAG.

Mpoooxn: Mnv TomoBereite Kavéva ehptua péoa oTo
TIAUVTAPIO TTIATWV.

Mmopeite va kaBapioete pe Eva ehappd Bpeypévo Travi
XWwpig Xvoudl To e§wTepIKO TepiBANUA Kal TNV ECWTEPIKN
em@avela g uTrodoxg kaAadiou.

Xwpog puAagng kaAwdiou

MOAIG n GUTKEUN KPUWOEI, PTTOPEITE Va TOTTOBETATETE TO
NAEKTPIKO KaAwBI0 §ava aTo Xwpo QUAAgHS Tou aTo TTiow
PEPOG TNG GUOKEUNG.
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Atréppiyn

O1 ouokeuég pe autd 10 UPPBOAO TTPETTEN Val
X amoppIPBoUV EEXWPITTA aTTd T OIKIAKA

amopAnTa, eTeIdN TEPIEKOUV TTOAUTILA UAIKG TTOU
mmm  |TTopoUv va avakukAwBolv. H owoTh 81dBeon
mpocTaTeUel To TepIBaAAov kal Tv avBpwivn vyeia. Oa
Bpeite TAnpoopiES yia To GuykeKPIPEVO BEpa aTmd TV
TOTTIKA 0ag appodia apyn A EUTTopo Miavikig.

Eyyinon

To mpoidv auTé eivar eyyunpévo yia pia mepiodo dUo ETwv
Qammé TV NUEPA TNG AYOPAS yia EAATTWMATA GTA UAIKA

Kai v Kataokeur] Tou. H eyyunan 1oxUel av kai Jovo

Qv n GUOKEUN XpNo1poTIoINBel GUPPWVa JE TIG 0dnyieg
XPOEWS Kal epdaov eV Exel TpoTroTroINGE ) ETTIOKEUAOTER
ammé un eIdIKEUpEVA ATopa 1) BeEV EXEI KATAOTPAPET EGaiTiag
kakAg xpRong. H mapoloa eyyinan dev emnpedder Ta
VOUOBETNEVA BIKAIWMATG GAG, OUTE OTTOIOdNTIOTE

VOUIHO SIKaiWHa EXETE WG KATAVAAWTAG CUPPWVA JE

v Iox0ouca eBVIKr vopoBeaia TTou JIETTEI TNV ayopd
ayadwv.

H eyyunon autd dev KaAUTITEl QUOTIKEG PBOPEG OUTE T
€0BpauaTa PEPN TNG TUOKEUNG.
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Aaporpunb

YBaxaeMmblil nokynarens!

Mepep ncnonb3oBaxem atoro npubopa npouuTaitte,
noxanyrcra, BHUMaTENbHO AaHHOE PYKOBOACTBO
AEpXu1Te ero nop pyKoi, Tak kak OHO MOXET NoHag0bUTbCS
Bam B OyayLuem. 3T0T npubop MOryT MCNONb30BaTh TOMLKO
nMua, 03HaKOMMBLLMECS C AAHHBIM PYKOBOLCTBOM.

BknioueHue B ceTb

Bkrtoyarite npubop TONbKO B 3a3eMNEHHYI PO3ETKY,
YCTaHOBMEHHYIO B COOTBETCTBIN C AEMCTBYHOLMMM
HopMamy.

HanpsixeHue B ceTi JOMKHO COOTBETCTBOBATL
HanpsHKeHHo, yka3aHHOMY Ha 3aBOACKO Tabnuyke.
[laHHOe n3aenie cOOTBETCTBYET TPEDOBAHMAM ANPEKTB,
0bs3aTenbHbIX ANs NONy4YeHNs NpaBa Ha 1cnonb3oBaHe
mapkuposku CE.

YcTpoiicTBO

1. OnepauyoHHbIi gucnnei

2. Kopnyc

3. )KapouHas KopauHa C Kepamnieckum NOKpbITEM

4. [lepxatenb Xapo4yHOi KOP3uHbI C KepamMUYECKM

NOKPbITMEM

5. KHorka oTnupaHus

6. Pyuka

7. LHyp nuTaHUS CO LITENCENbHON BIMKO

MpaBuna 6ezonacHocTy

* Y10Bbl n3bexaTh HECHACTHBIX
Cny4aes, PEMOHT JaHHOro
aneKTpoanGOpa 11 ero WwHypa
MATaHUA AOIMKEH MPOU3BOANTLCA
HaLuen cnyx60i CepBICHOMO
obenyxmeanus. Ecnn Heobxoaum
PEMOHT, OTNpaBbTeE, I'IO)KaJ'IyVICTa,
ﬂpl/l60p B Halll 0TAEeN CEPBUCHOIO
obeny)mBaHUS (CM. MPUNOXEHME).

' I'Iepen TEM KaK NPUCTYNNUTb K YNCTKE
npubopa, OTKMIOYUTE €ro OT CETU U
,Elal7|Te €My NOJTHOCTBH OCThITh.

+ Yrobbl n3bexatb pucka yaapa
ANEKTPUYECKNM TOKOM, HE MounTe
kopnyc npm6opa NN LWHYP NMUTAHKA 1
He NorpyxanTe X B BOLY.

+ Yrobbl nonyunts Gonee NoapobHyto

SEVERIN

MHopMaLmo No YmMCTke Npubopa,
obpaTuTech, noxanyicta, k pasgeny
«06wud yxod u yucmkay.

- Jkennyatauus npubopa ¢

MCMonb30BaHNEM BHELLHEro TauMepa
Wi OTAENBHOTO YCTPOWUCTBA
[IMCTAHLMOHHOTO YNpaBNeHus He
[10MyCKaeTcs.

* YcTaHoBuTE NpMBOP Ha yCTONYMBYIO

TEPMOCTOMKYH0 MOHLLIYHOCS
MOBEPXHOCTb, BOKPYT KOTOPOIA
MMEETCs J0CTATO4HO CBOBO/IHOMO
MPOCTPAHCTBA.

- MNpepynpexaenune! He

npuKkacanTech K BHyTPEHHEN
MOBEPXHOCTN PPUTIOPHULIbI CPa3y Xe
nocne CHATUS fepxaTens KopauHbl.
[MoBEPXHOCTb, rae BCTABNSETCA
[epXaTenb Kapo4HOI KOP3HbI,
roMeyeHa npeaynpexaaroLLm
CMBOIIOM «[Opsivast NOBEPXHOCTbY
A\ NS NPUBNEYEHNS BaLLEro
BHUMaHWS K 3TOI ONACHOCT!.

- Mpepynpexaenue! Mpu

BbIABVXEHUN epaTens XapoyHoi
KOP3WHbI BBIXOAWUT ropsymi nap.
Map BbIXOAMT TaKXe Yepe3 3afiHue
BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS (A).
[lepxuTe pyku Ha yaaneHum ot
MPOCTpaHCTBa Hag Npubopom 1 He
HAKIMOHSAUTECh HAf HUM.

A Mnwa, aepxatenb 1 xapoyHas

KOp3auHa 04eHb ropsiume. Bee
onepavum ¢ aepxarenem unm
KOP3WHOW BbINOMHANTE TOMBKO MK
NOMOLLM pyykm. Mpexae yem
MPUKOCHYTHCA K NULLE, NOAOXKAWTE,
MOKa OHa HEMHOTO OCTBIHET.
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- Bcerpa cTaBbTe gepxarens

KOP3WHbI TOMbKO HA TEPMOCTOIAKYH
MOBEPXHOCTb.

+ JTOT 3nekTponpnbop npeaHasHaueH

ANS UCNONb30BaHNS B JOMALLHNX UM

NoA0BHbIX YCMOBISX, KaK, HANpUMep:

- B KyXHSIX ANl NepcoHana,
PACMONOXeHHbIX B oucax 1num B
[PYruX KOMMEPYECKIX MOMELLEHNSX;

- B NPEANPUATUSIX, PACTIONOXEHHbIX B
CEMNbCKOI MECTHOCTH;

- OCTOSANbLAMI B OTENSX, MOTENSX
W B Opyrux nofobHbIX MecTax
NPOXVBAHNS;

- B TOCTEBbIX AOMaX C
NPeAoCTaBNEHNEM Houmera n
3aBTpaka.

* He nossonsitTe ncnonb3oBatb 9TOT

npubop fetam mnaawe 8 ner.

- OnHaKo cTapLuMm AeTaM B BO3pacTe

8 net n Bornee MOXHO paspeLuatb
Mcnonb3oBaTh 3TOT NpUbOp, eciu
OHM HAax0AATCS MOZ NOCTOSHHbIM
MPUCMOTPOM.

+ JTOT ANeKTponprdop MOXET
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MCMONb30BaThCS NULAMM C
OrpaHn4eHHbIMI PU3NYECKIMM,
CEHCOPHbBIMM UM YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM, A Takke NuLami, He
o0napaoLmMm A0CTaTOYHbIM OMbITOM
W YMEHWEM, TOMbKO NOA MPUCMOTPOM
Wnn Nocre TOro, kak OHW Hay4aTcs
NOMb30BaTLCA AAHHBIM NPKUGOPOM,
NOMHOCTBK) OCO3HAKOT BCE ONACHOCTH,
KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb MpY €0
MCNONb30BaHNM 11 03HAKOMATCS C
COOTBETCTBYHLLMMIA NPaBUNaMM
TEeXHWKI 6E30MacHoCTH.

* He paspeluante getam urpatb ¢

npnbopom.

+ He no3sonsiite eTAM BbINOMHATL

kakue-nnbo onepawmn No 04ncTKe
WNK N0 TEXHUYECKOMY 0BCIYKUBAHMIO
npubopa.

* Hukora He pgonyckaie k npubopy v k

ero LUHypY NuTaHus feTed Mnapiwe 8
ner.

- [lpeaynpexaenue. [lepxute ynakoBouHble

Matepuanbl B HEAOCTYMNHOM ANs neTei MecTe, Tak kak
OHU ABNATCA NOTEHUMANbHbIM UCTOYHUKOM ONacHOCTH,
Hanpuwvep, yaywb4a.

- He octasnsiite chpuTiopHuLly 6€3 npucmotpa.
+ He ucnonb3yiite chpuTiopHIL 6€3 KOP3uHbI,

YCTaHOBJ'IeHHOVI B ilepxarenb.

- [lepen kaxabIM BKMHOYEHMEM arieKTporpubopa

cnepyet y6eanTbCs B OTCYTCTBIM NOBPEXAEHNI Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOICTBE, BKTMIOYast 1 LUHYP NUTaHWS, Tak
1 Ha NoBOM [JONONHUTENBHOM, ECTIM OHO YCTAHOBNEHO.
Ecnu Bbl poHsnu npubop Ha TBEpAYI0 NOBEPXHOCTH
Wnv Npunarany Ype3mepHoe yeunue Ans BbITArVBaHUS
LUHYpa NUTaHNs, 3T0T Npubop He credyeT Gonblue
1“cnonb3oBaTh: ake HEBUAMMOE NOBPEXAEHNE MOXET
OTPULATENBHO CKa3aTbCs Ha SKCNyaTaLyOHHOMN
BesonacHocTi npubopa. B atom cnyyae obpatutecs B
HalLy cnyx6y cepBuCHOTO 06Cry)MBaHMS.

- He ctaBbTe Npnbop noa HaBeCHbIMM LWkadamu,

nonkamu Unn apyrumm nofo6HbIMU NpegmeTamy, a
TakKe B HEeNoCPEACTBEHHOM 6nM30CTN OT CTEH UMK B

yrny.

- He nonycxame Hannuuna nerko BOCNIameHsoLLnxca

MpeaMeTOoB PsAOM C NprGopomM.

- MpepynpexpeHune. He HakpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE

0TBEPCTUA.

- Npepynpexpenune. He gonyckalite NpuKocHOBEHNS

npubopa Unu LHypa NUTaHWs! K FopsiYMM NOBEPXHOCTSIM
UM UcTouHKkam Tenna. Crnepute 3a TeM, YToBbI LHYP
MUTaHWS He NPOBKCAN W HAXOAMNCS Ha JOCTAaTOYHOM
YAaneHuM 0T HarpeBaloLmxcs Yactel npubopa.

- [lepen nepemelyenrem faiite npubopy ocTbITb.
- Bcerpa BblHMMalTe BUNKY M3 PO3eTKN:

- nocne UCMoMb30BaHus;
- npv nioboii Henonaake;
- Nepea YUCTKOM npudopa.

' I'Ip|/| M3BNEYEHNN BUMKW 13 CTEHHOM PO3ETKM HUKOrAa He

TAHUTE 3a LUHYP, @ TOMbKO 33 BUTIKY.

- He ncnonb3yiite npubop, ecnu LHYp NUTaHus He Bbin

MONHOCTbIO BbITAHYT U3 OTCEKa ANA €ro XpaHeHus.

+ 1A3roToBMTENb HE HECET HMKAKON OTBETCTBEHHOCTY

3a NOBPEXAEHNE, BbI3BAHHOE HEMPaBUbHON
3KCMNyaTaupen Unu HapyLLEHWEM HaCTOSILLMX YKa3aHuil.



Hanne»(au.tee ucnonb3oBaH1e
[laHHbIi npuBop JOMKEH 1CNoMnb30BaTLCS TOMbKO ANst
npurotoBnenmus nuww. Jlioboe Apyroe npumeHenne
JOMKHO paccMaTpuBaTbCs kak HEHaANexallee 1 MoxeT
NpWBECTM K TPaBMaM Unk MaTepuanbHomy yLepoy.
B oTnmnume 0T TpagnumoHHbIX hPUTIOPHUL, 3TOT Npubop
He NpeAHa3HayeH Ans roToBKY C UCMONb30BaHNEM
macna unm xmpa.

nepen MCNoNb30BaHWEM B NepBbIil pa3
[Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOICTBA NEPBbI pas,
yAanuTe BCE OCTaBLUMNECS YMAKOBOYHbIE MaTepuanbl 1
HaKnenku.
Pasorpeiite npubop 6e3 nuwim B TedeHre 15 MuHyT 0o
200 °C. 3710 N03BONMTH YMEHBLUNUTL CreLuUYecKi
3anax, NoSBNSOLLMACS NPy BKIKOYEHUM npubopa
(cm. pa3gen «PyyHas yecmaHogka memnepamypb! U
8PEMEHUY).
ObecneybTe COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTUMALMIO, OTKPbIB
OKHa 1nv ABepyn Ha 6arnkoH.
[Mocne aToro BbIMOIiTE NPMBOP, Kak ykasaHo B pa3aene
«0bwull yxod u yucmkay.

OnepaunoHHbIN gucnnen

=< =
= CyMBOIIbI aBTOMATMYECKUX NPOTpamMm
& @ | waavennee
Al v KHonkw nepexkntoyatens: MosbiweHue /
MNOHWKEHNE TeMnepaTypbl
KA Cumeon avcnnes: [otoBka / Fopsiumin
o BO3AYX

Cumson aucnnes: Temnepatypa

)] CumBon aucnnes: Harpes
i
(C}

Cuwmeon aucnnes: OcTalowjeecs Bpems
VN paboTbl MporpaMmbl

QA KHonku nepekntovatens: Ysenuyenue /
YMeHbLLEHE BPEMEHN

) KHonka nepekniovatens: Bkn./Bbikn.

Pl KHorika Myck/Cton

KHonka nepekmntoyartens:
ABTOMATUYECKME NPOTPaMMbI 1
CoxpaHeHue U3MeHeHuin B Nporpamme
(PyHKUMS namsTy)

SEVERIN

MoaroToBka npnbopa k pabote

1.

Bcerpa ycraHaenuBaiiTe npubop Ha Cyxyto, poBHy0,
HECKOMb3KYH0 11 TEPMOCTONKY}0 MOBEPXHOCTb, Ha
KOTOPOIl He OCTAETCs CreoB NOCHe KOHTaKTa C ero
PE3VHOBLIMM HOXKaMN.

MofroToBLTE NPOAYKTLI ANS NPUTOTOBNEHMS B
BO3/yLUHO (hpUTIOPHHULIE.

BbITSIHMTE LUHYP NUTaHUs U3 OTCeka Ans ero
XpaHeHs NONHOCTBIO W NOAKIIOYNTE YCTPOMCTBO K
cetu.

lMonoxwTe NPOAYKTHI B XapOUHYH KOP3NHY C
YCTaHOBMEHHbIM fiepxaTenem. MpoBepbTe, YTO Bbl HE
npesbicunn meTky “MAX” (MAKC.).

YcTaHoBuTE AepxkaTtenb KopauHbl B npubop. Mpu
npaBuUNbHOM YCTAHOBKE AepkaTens KopauHbl
pa3faeTcs 3BYKOBOW CUTHanN W KpaTKOBPEMEHHO
3aropaetcs avcnnen. Kronka (1) saropaercs. Mpubop
He paboTaeT 6e3 yCTaHOBMEHHOTO JepkaTens.
Y106l BKIIOUMTL pUTIOPHALY, HaxmuTe kHonky (1.
Y106b! BbIKIOYNATL (DPUTIOPHULLY, CHOBA HAaXMUTE.
Ecnv npnbop He ucnonb3ayeTcs, OH OTKIKYNTCS
aBTOMATUYECKM Yepes HEKOTOPOE BPEMS.
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Wcnonb3oBaHne aBTOMaTM4ECKOro NporpaMM1poBaHms

Cumson | Muwa Mone3sHble coBeTbI Temnepatypa | Bpems
%ﬁ Kaptodbens dpu MepeBepruTe oavH pas | 200 °C 20 - 25 MuH
(3amMopoXeHHbIN)
Makc. 1 kr
lNepeBopaynBaiiTe
BPEMS OT BPEMEHM 30 — 35 muH
% BekoH 180 °C 6 MuH
KypuHoe msico (cBexuit) MepeBepHuTe oguH pa3 | 180 °C 20 — 25 MuH
Oﬂ KypuHoe msico (3amopoxeHHbIn) | MepeBepHUTe 0ANH pas 22— 25 MuH, B
3aBUCUMOCTY OT TONLLMHBI
- KpeBeTku (cBexme) 180 °C 12 MuH
KpeBeTku (3amMOpOXeEHHbIE) 15-17 muH
Msico / Tecotenn, rambyprepbl MepeBepHuTe oguH pa3 | 180 °C 10 - 16 MuH, B
J (maneHbkue) 33BMCUMOCTM OT TOSILY/HbI
@ ManeHbkie nMpoXxHbie B 180 °C 12 MuH
chopmoyKax Ans BbINEYKH,
MPUroaHbIX s UCONb30BaHNS!
B [JyXOBOM LUKady
OBoLuy, Hanpumep 160 °C
p)
é LIyKWHY lepeBepHUTE OAMH pa3 15— 17 MuH
MOpPKOBb MepeBepHUTe OANH pa3 10— 12 muH
ﬁﬂ Pbiba MepeBephuTe oauH pa3 | 180 °C 14 MuH

1. BbinonnuTe AencTBus, ykasaHHble B pasgene
«[llodzomoska npubopa k pabome» (1-6) n HaxmuTe
KHOMKY =.
< Ha gucnnee nosiensieTcs nepsast aBToMaruyeckas
nporpamma.

2. TMpopomnxaiiTe HaxuUMaTb KHOMKY =, NoKa Ha Aucnnee
He MOsIBUTCA Hy)XHasi nporpamma. Temnepatypa 1
BpeMs 0TobpaxatTcsi Ha aucnnee nonepemMeHHo.

MonesHbIi coBeT.

[nst MHOVBMAYanbHON PerynnpoBki TeMnepaTtypb 1
BpemeHu HaxmuTe kHomkn A8 W unn A 'V,
HECKOMbKO pas, YTobbl YCTAHOBUTL TEMMEPATYPY 1
BPEMS COOTBETCTBEHHO.

DYHKLMUA NaMATN NO3BOMSET NOCTOSIHHO COXPaHSTL
M3MEHEHMS!, BHOCKMbIE B aBTOMATUYECKYIO Mporpammy.
[LNsi 3TOr0 HYXKHO yAEPXKMBaTL KHOMKY — B HAXATOM
COCTOSIHU B TEYEHWE MPUMEPHO 2 CEKYHA. 3BYKOBOW
CUrHan nofTBepXaaeT CoxpaHeHue 3aaaHHoro
3HaYeHNS.
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Haxmure kHonky p|.

2 Tenepb NuLLa HaxoaNTCA B poLiecce
npurotoenenus. Ha ancnnee nonepemMeHHo
oToBpaxaloTcs TeMnepaTypa 1 ocTatLLeecs Bpems
paboTbl. Mofaya 3BYKOBbIX CUTHANOB O3HaYaeT, YTo
npeABapuUTeNbHO 3aaHHOE BPEMS FOTOBKI UCTEKNO.
BbIHbTe 3a pyyky AepkaTenb KOP3UHbI U3 BO3AYLIHON
pUTIOPHULIbI.

HaxmuTe KHOMKy OTNpaHms Ha pyyke KOP3UHbI 1
113BMEKNTE KOP3UHY.

MepenoxuTe NPUrOTOBMEHHYIO MULLY B TEPMOCTOMKIAN
KOHTEMNHep.

[aiiTe nepxatento KOp3uHbI 1 KOP3UHE OCTLITL B
TeYeHne A0CTaTo4HOTO BPEMEHM.

BbIHbTE CETEBYIO BUNKY M3 CTEHHO PO3ETKN.
BbImoliTe fepxaTtenb KOpauHbl U KOP3uHY, kak
yka3aHo B pasgaene «0bwjuli yxod u yucmkay.




PyyHas yctaHOBKa TemMnepaTypbl U BpeMeHu

1. BbinonHuTe gencTBus, ykasaHHble B pasgene
«odzomoska npubopa k pabome» (1-6).

2. 3apaiite 3HaueHMe MUHYT NPy NOMOLLY KHOMOK S
A A

3. 3apaiTe 3Ha4eHne TemnepaTypbl NPY NOMOLLM KHOMOK
A V.

4. Haxwmute kHorky p»||. Ha ancnnee nonepemeHHo
oToBpaxaloTcs TeMnepaTtypa 1 ocTatoLLeecs Bpems
paboTbl npubopa.
< Celyac nuLLa HaxoamTCs B NPOLECCe roTOBKN.
Mopaya 3ByKOBbIX CUTHANOB O3Ha4aeT, 4To
npeaBapuTeNbHO 3aaHHOE BPEMS FOTOBKI UCTEKIO.

5. BbinonHuTe AencTBus, ykadaHHble B pasgene
«Mcnonb3osaHue asmomamuyecko2o
npozpaMmuposaHusy, waru 4-9.

Mone3Hblie coBeTbI ANA XapKu B BO3AYLWHON
d)pwnopuwue
Bbl MOXeTe roToBMTb nuLLLy, Ucnonb3ys 6a3osble
HaCTPOKM, 3afaHHbIE B aBTOMATUYECKO! Nporpamme,
NV PerynupoBaTh HaCTPONKN B COOTBETCTBUM C
BalLMmMK TpeboBaHMAMN.
3ameTbTe, YTO YKasaHHbIE 3HAYEHNS BPEMEHN FOTOBKY
SBNATCA NPUONN3NTENBHBIMA.
B03MOXHO, YTO B 3aBUCUMOCTY OT TUNa MULLK BaM
notpebyeTcs NoAperynupoBaThb BPEMSs roTOBKM 1
TemMneparypy.
Mpu roToBKe NULLK B BonbLUOM 0BbeMe Bpems
roTOBKM yBenuunBaetcs. Mbl pekomeHayeT Yacto
nepeBopaumBaTh MuLLy.
Ecnv nuwwa nonyunTest CvLIKOM NofpYMSIHEHHOI, TO,
npexae Yem CoKpaTUTb Bpems roToBkY, nonpobyiite
CHayana yMeHbLUWTb TemMnepaTypy.
Yro6bl nnwya, xapeHas Bo ppuTiope, Bbina
nuTaTenNbHO 1 30OPOBONA, Mbl PEKOMEHAYEM
ycTaHaenuBaTb Temnepatypy He Bbiwe 170 °C
AN KapKu KpaxmanucTol MLy, TO eCTb NULYY C
coAepxaHneM kpaxmana BbiLue cpefHero. MoHmkeHHas
TemnepaTypa Xapki B COYETaHUM C COOTBETCTBEHHO
yMeHbLUEHHbIM 06BEMOM NPUroTaBNMBAEMON ML
CHWXaeT A0 MUHUMyMa 06pa3oBaHue BELLECTB,
BPeAHbIX ANs 3[0POBbS.

SEVERIN

OGu.wm yX0Z 1 Y1CTKa
O6s13aTenbHO BbIHbTE BIMKY 13 PO3ETKM U AaiTe
npubopy oCTbITb.
Mpeaynpexaenune! Ytobbl He 4ONYCTUTL NOPaXeHNs
3MEKTPUYECKVM TOKOM, HE MOATE HapYXHYt0
MOBEPXHOCTb NN LUHYP MUTaHNS PUTIOPHULII
HUKaKMMM XWKOCTAM U He MOTpyXaiiTe UX B BOAY.
Y106bI HE JOMYCTUTL NOSIBNEHNS LiapaniH Ha
Kepam14eckoM NOKPbITUN XaPOUHOI KOP3WHbI 1
Jepxatens, He UCMONb3yiATe ANs YNCTKM abpasnBHble
YMCTALLME UMK CUNbHOAENCTBYIOLLME MOKOLLME
CcpeAcTBa.
YKapouHyto Kop3nHy 1 AepxaTenb BbIMOWTE B ropsyel
MbIfbHOI BOZAE, NOCIIE YEro BbITPUTE MX HACYXO.
Mpepynpexnexue! He moliTe Hukakue YacTu npubopa
B MNOCYAOMOEYHO MaLLMHE.
CHapyu kopryc npubopa 1 NoBEpXHOCTb, rae
BCTaBNSETCA AepXaTerb XapoyHON KOP3uHbI, MOXHO
npoTepeTb BNAXHO! HEBOPCUCTON TKaHbO.

XpaHeHue WHypa nuTaHus

Kak TOrbKO YCTPOCTBO OCTBIHET, LUHYP MUTaHUSI MOXHO
BEpHYTb 0BpaTHO B OTCEK ANS XpaHEeH!s Ha 3aaHeN
MOBEPXHOCTU.

Ytunusaumua

YCTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE 3TUM CMBOIIOM,
Ei DOMKHbI YTUAN3MPOBATLCS OTAENBHO OT

JOMaLLHero Mycopa, Tak kak OHi copepxat
BN 10ne3Hble MaTepuarbl, KoTopble MoryT BbiTb
HanpaeneHb! Ha nepepaboTky. MpaBunbHas yTunuaawms
obecneyvnBaeT 3aLLuTy OKpYxXaloLLeit cpeabl 1 300pOBbS
yenoseka. VHchopmaLyio Mo 3ToMy BOMPOCY Bbl MOXeTe
MONY4MTh Y MECTHBIX BACcTeil unu y npoaasLia
ycTpoicTBa.

[apaHTus

[apaHTUitHbIN CPOK Ha NpU6OopbI hrpMb! Severin® - 2

rofa co AHs WX Npoaaxu. B TeyeHne atoro Bpemerm

Mbl 6eCnnaTHo ycTpaHuM BCe AedeKTbl, BOSHUKLLNE

B pe3ynbTaTe NPOM3BOACTBEHHOrO Bpaka

MPUMEHEHS HeKaueCTBEHHbIX MaTepuanos. MapaHTus

He pacnpocTpaHseTcs Ha AedeKTbl, BOHUKLLME 13-3a
HecoOnioeH1s PyKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha BbtoLmecs
(cTeknsHHbIE M Kepamunyeckue) yacTu. [laHHas rapaHTus He
HapyLUaeT BaLLMX 3aKOHHbIX NPaB, & Takke MobbIX ApyrinX
npaB NoTpebuTens, YCTaHOBNEHHbIX HaLMOHamNbHbIM
3aKOHOAATENLCTBOM, PErynupytoLLMM OTHOLLEHNS,
BO3HMKaloLWe Mexay noTpebutensmu v npoaasLamm

npy Npoaaxe TOBapOB. [apaHTIs aHHYNMpyeTes, ecni
npubop PEMOHTUPOBANCS HE B Yka3aHHbIX HAaMK MyHKTax
CepBMCHOro 0bCnyxXm1BaHus. Bl MoxeTe no noute
0TNpaBuTb NPUEOP C NepeyHeM HENCNPaBHOCTEN U
MPUNOXEHHBIM KACCOBLIM YEKOM Ha HaLll 6rvbkaiLLni nyHKT
cepBucHoro obcnyxueanms. Kakve-nnbo gononHuTenbHble
rapaHTUv NpoAaBLia 3aBOOM-M3rOTOBUTENEM HE
NpUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servico

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko
Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpko oéppic

SEVERIN Service

Réhre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Algérie

SARL GROUPE YAHIA

Zone d'activité n°62 A commune
d'ain smara - constantine
RCN°04B0066121

ALGER

Austria

Silva-Schneider Handelsgesellschaft GmbH
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43(0) 624673581

Fax:. +43(0)6246/72702

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique/Belgie
BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel.: 43256715451
Fax: +3256 70 0449

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel.: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Pirita Ltd

1 Angel Kanchev, 5th floor

1000 Sofia, Bulgaria

Tel: 43592973 1131,9735533
Fax: +359 2 944 96 49

E-Mail: vihra.koleva@pirita.bg

China

Ningbo Autin Electric Appliance C0.LTD
B4-061/062 NO,181 Exhibition Road,
Jiangdong District, Ningbo

Tel.: +86 400 166 0336

Fax.: +86 0574 55331669

Web: www.nbautin.com.cn

Web: www.autin.com.cn
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Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420233 5594 74
Fax: +420 233 55 8159

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk

Estonia:

Renerki Kaubanduse 0U
Tammsaare tee 1348

Tallinn, Estonia

Tel.: +3726512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espana S.L.

(.C.'Las Higueras

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.: 925513405

Fax: 925 5419 40

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.:922 20 58 00

Fax: 922 20 5900

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Sinimdentie 8B (4th floor)
02630 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Aprés-Vente

4, rue Denis Papin

67400 lllkirch-Graffenstaden
Tél.:03 88476208

Fax: 03 88 47 62 09

E-Mail: sav@severin.fr

Web: http://www.severin.fr

Greece
BERSON / C. Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos str.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / AOI K. Sapagi6n AEBE

Oeooatovikn

Ayiac Avaotaoiag & Aaéptou
57001 Muhaia

. 2310954020

Abrva
Ayapépvovog 47
17675 Kalibéa
Tnh. 210-9478773

Iceland

Heimilistaeki ehf
Sudurlandsbraut 26
15-108 Reykjavik Iceland
Tel.: +354 5691520

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.:009821 - 77616767

Fax: 009821 - 77616534
E-Mail: Info@iranseverin.com
Web: www.iranseverin.com

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 94 83100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severinitalia.it

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik
Email.: info@severin.co.id
Web.: www.severin.co.id
Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI. Pinangsia Raya,

Jakarta Barat

02165911888 /021 6592889

Medan

JI. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 / 0616625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp: (031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru JIn A. Yani KM 17.9 Gudang

B 15, Gambut

05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya Ill Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

0231209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RT01 RWO1
05618123701



Jordanien

Terb for Trading

Dr.Waleed Maraga commercial center, Level 1
Khalda , Amman Zip code : 11953

Tel : +962 6 5346429

Fax: +962 6 5341706

Mob Jordan : +962 797426108

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIAGTCL BALTIC
Piedrujas iela 7

LV - Riga 1073

Tel.: +37129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.: +961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d"Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 9494 400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.: +3892/24 45009 or - 019
Fax: 38922463270

Magyarorszag

Dora-Land Kft.

2161 Csoméd Szent Istvan utca 13.
Tel.: (+36)70-884-9477

E-mail: sales@doraland.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLA1511
Malta
Tel:+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Maroc

BS Cast

15, Rue Jules Cesar
Résidence Sofia

RDC Roches Noires
(asablanca

Fax: 4212522244034

TEL Port: +2126 6128 60 88

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431GZ Aalsmeer

Tel.: +31297-347054
E-Mail: info@severinnl.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trollasen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no

Oman

AAK&Partners L.L.C.

P.0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

PERU

SEVERIN PERU

208 Circunvalacion del Golf Avenue
Office 301-A Los Inkas Prime Tower I
Santiago de Surco , Lima - Peru

Tel.: 005112729370

E-mail.: severinperu@gmail.com

Philippines

(OLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa ity

Tel.: 8093441

E-Mail: severinconsumercare@colombophils.com.ph

Polska
Severin Polska Sp.z 0.0.
E-Mail: reklamacje@severin.pl

Serbia

Refot B

Péinjska 17,

11000 Beograd, Stbija

Tel.: +38111744-7038
E-mail: www.refot.com

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sq

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 1542 1926

SEVERIN

Slowak Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova 618

(Z 25067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 558159

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.

3rd Floor, Grove Exchange

9 Grove Avenue

Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294

Fax: +27 216740295

Web: http://www.alcdashley.co.za
Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mallevingsgatan 34

21420 Malmd

Tel.: +46 40120770

Fax: +46 406110335

E-Mail: info@rakspecialisten.se

Switzerland
SPCElectronics AG
Mavenstrasse 12
CH—9015 St. Gallen
Tel.: +4171227 9999
E-Mail: info@spcag.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

United Kingdom

Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@homespares.co.uk
Web: www.homespares.co.uk

Vietnam

BRAND PARTNER

CTYTNHH DOITACNHAN HIEU
2/7NGUYENTHANHY

DA KAO WARD, DISTRICT 1

HO CHI MINH CITY, VIETNAM
Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

E-Mail: info@brandpartner.vn
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SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information(@severin.de

www.severin.com

SEVERIN
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Technische Anderungen vorbehalten. / Model specifications are subject to change.



