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e | MANUALE DI ISTRUZIONI
PER LUSO DELLA BISTECCHIERA

Gentile cliente, IMETEC La ringrazia per l'acquisto del presente prodotto. Siamo sicuri
che Lei apprezzera la qualita e I'affidabilita di questo apparecchio, progettato e prodotto
mettendo in primo piano la soddisfazione del cliente. Il presente manuale d’istruzioni é stato
redatto in conformita alla norma europea EN 62079.

ATTENZIONE!
Istruzioni e avvertenze per un impiego sicuro

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le istruzioni per l'uso
e in particolare le avvertenze sulla sicurezza, attenendosi a esse. Conservare il
presente manuale insieme alla relativa guida illustrativa, per I'intera durata di vita
dell’apparecchio, a scopo di consultazione. In caso di cessione dell’apparecchio a
terzi, consegnare anche I'intera documentazione.

@ NOTA: se nella lettura di questo libretto di istruzioni d’uso alcune parti risultassero di
difficile comprensione o se sorgessero dubbi, prima di utilizzare il prodotto contattare
I'azienda all’'indirizzo indicato in ultima pagina.
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AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

* Dopo aver rimosso l'apparecchio dalla confezione, controllare lintegrita della
fornitura in base al disegno e I'eventuale presenza di danni da trasporto. In caso di
dubbio, non utilizzare 'apparecchio e rivolgersi al servizio di assistenza autorizzato.

e |l materiale della confezione non & un giocattolo per bambini! Tenere il sacchetto di
plastica lontano dalla portata dei bambini; pericolo di soffocamento!

* Prima di collegare I'apparecchio, controllare che i dati tecnici (16) corrispondano a
quelli della rete elettrica disponibile. | dati tecnici di identificazione (16) si trovano
sullapparecchio (16) e sullalimentatore/caricabatterie (se presente).

* Il presente apparecchio deve essere utilizzato unicamente allo scopo per cui é stato
progettato, ovvero come bistecchiera per uso domestico. Qualsiasi altro utilizzo
considerato non conforme e pertanto pericoloso.
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Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o0 mentali o con mancanza di esperienza o
conoscenza se a loro é stata assicurata un’adeguata sorveglianza oppure se hanno
ricevuto istruzioni circa I'uso in sicurezza dell’apparecchio e hanno compreso i
pericoli correlati. | bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le operazioni di
pulizia e di manutenzione non devono essere effettuate da bambini minori di 8 anni
senza sorveglianza.

Mantenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini con meno di 8 anni.
La sicurezza elettrica di questo apparecchio & assicurata soltanto quando lo
stesso & correttamente collegato ad un efficace impianto di messa a terra come
previsto dalle vigenti norme di sicurezza elettrica. E’ necessario verificare questo
fondamentale requisito di sicurezza e in caso di dubbio richiedere un controllo
accurato dell’impianto da parte di un techico competente.

 NON utilizzare I'apparecchio con mani bagnate o piedi umidi o nudi.

© NON tirare il cavo di alimentazione o 'apparecchio stesso, per staccare la spina
dalla presa di corrente.

Disinserire sempre la spina dall’alimentazione elettrica prima della pulizia,
manutenzione o eventuale cambio degli accessori e in caso di mancato utilizzo
dell’apparecchio.

In caso di guasto o di cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerio e non
manometterlo. Per I’eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito da un
centro di assistenza tecnica autorizzato, in modo da prevenire ogni rischio.

© NON immergere mai I'apparecchio in acqua o non metterlo mai sotto un
rubinetto di acqua corrente.

Lapparecchio non é destinato a essere fatto funzionare per mezzo di un
temporizzatore esterno o con un sistema di comando a distanza separato.

ATTENZIONE! Superficie calda.

ATTENZIONE! PERICOLO DI SCOTTATURE - non toccare le piastre e
le superfici esterne durante il funzionamento e fino al completo
raffreddamento del prodotto.

© NON usare I'apparecchio vicino al lavandino pieno d’acqua. Durante I'uso
I'apparecchio deve essere posto in modo che non possa cadere nel lavandino.
Q NON utilizzare in prossimita del piano cottura della cucina.Prestare attenzione
affinché il cavo non venga a contatto con superfici calde, incandescenti,
fiamme libere, pentole e altri utensili.

Posizionare sempre I’apparecchio su una superficie piana e regolare.

Il pane potrebbe carbonizzare e produrre fiamme e/o fumo tra le piastre di cottura.
Mai intervenire con acqua. Scollegate I'apparecchio e utilizzare uno straccio
umido per soffocare eventuali fiamme.
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Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non dovrebbero
essere posizionati sulle piastre di cottura dato che potrebbero riscaldarsi.

ATTENZIONE: se la superficie presenta delle crepe, bisogna spegnere
I’apparecchio per evitare che possa esserci una scossa elettrica.

LEGENDA SIMBOLI

Posizione ON

& Superficie calda

Divieto

Posizione OFF

A Attenzione

1.
2.

©NOOh®

DESCRIZIONE DELLAPPARECCHIO E DEGLI ACCESSORI

Per le caratteristiche dell’apparecchio, fare riferimento alla confezione esterna. Utilizzare
unicamente con gli accessori forniti.
Consultare la Figura [Z] della guida illustrativa per verificare la dotazione del vostro
apparecchio. Tutte le figure si trovano sulle pagine di copertina di queste istruzioni per 'uso.

Scocca superiore

Gancio di chiusura e regolazione
dell’altezza delle piastre

Scocca inferiore

Manopola I/O

Manopola termostato

Spia di pronto all’uso

Spia di rete

Tasto di sgancio della piastra
superiore

9

10.
11.
12.

13.
14.
15.
16.
17.

Piastra superiore

Tasto di apertura a 180°
Piastra inferiore

Tasto di sgancio della piastra
inferiore

Ganci di fissaggio piastre
Cavo di rete con spina
Cassetto raccogli liquidi

Dati tecnici

Maniglia

PULIZIA AL PRIMO UTILIZZO

Disimballare I'apparecchio.

Rimuovere eventuali inserti o etichette adesive dal prodotto.

Lavare i componenti smontabili: la piastra superiore (9), la piastra inferiore (11) e il
cassetto raccogli liquidi (15) a mano o in lavastoviglie alla temperatura massima di 55°C.
Pulire la scocca superiore (1) e la scocca inferiore (3) con una spugna umida e ben strizzata

Asciugare con un panno asciutto.
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UTILIZZO

Inserire la spina (14) nella presa di corrente.
La bistecchiera puo essere utilizzata in tre diverse posizioni:

Piastre a contatto [Fig. A]

In questa posizione I'alimento viene cotto contemporaneamente sopra e sotto, in meta
tempo. Questa cottura esalta il sapore della carne (bistecche, hamburger, ecc.) che resta
tenera e succulenta. Lalta temperatura crea su tutta la superficie dell’alimento una crosta
che trattiene all'interno tutti i succhi, evitandone la fuoriuscita.

Per la cottura con piastre a contatto:

e  Selezionare la temperatura desiderata ruotando la manopola del termostato (5).

e Accendere il prodotto ruotando la manopola I/O (4) in posizione ‘I': si illuminera la spia
di rete (7 — colore rosso).

e Al raggiungimento della temperatura impostata si illuminera la spia di pronto uso (6 —
colore verde).

e Aprire la piastra superiore (9) agendo sulla maniglia (17) fino a fine corsa.

e Inserire gli alimenti appoggiandoli sulla piastra inferiore (11).

e Chiudere la piastra superiore (9) sulla piastra inferiore (11) appoggiandola bene agli
alimenti [Fig. A].

Piastre parallele [Fig. B]

Conlepiastreinquestaposizione & possibile tostare/scaldare queglialimenti particolarmente

delicati che non possono essere toccati o schiacciati dalla piastra superiore (pizze, toast,

panini, ecc.). [deale anche per scaldare piatti gia pronti o in teglia (lasagne, etc.).

Per la cottura con piastre parallele:

*  Aprire la piastra superiore (9) agendo sulla maniglia (17) fino a fine corsa.

* Regolare l'altezza della piastra superiore (9) facendo scorrere il gancio di chiusura e
regolazione dell’altezza delle piastre (2) fino alla posizione desiderata [Fig. C].

e Abbassare la piastra superiore (9).

e Selezionare la temperatura desiderata ruotando la manopola del termostato (5).

e Accendere il prodotto ruotando la manopola I/O (4) in posizione ‘I’: si illuminera la spia
di rete (7 — colore rosso).

e Al raggiungimento della temperatura impostata si illuminera la spia di pronto uso (6 —
colore verde).

e Sollevare la piastra superiore (9) agendo sulla maniglia (17) facendo attenzione a non scottarsi.

* Inserire gli alimenti appoggiandoli solo sulla piastra inferiore (11).

e Abbassare la piastra superiore (9).

Piastre aperte a 180°C [Fig. D]

In questa posizione la superficie di cottura raddoppia ed & quindi possibile grigliare alimenti

in quantita, che saranno pronti contemporaneamente.

Per la cottura con piastre aperte a 180°:

* Selezionare la temperatura desiderata ruotando la manopola del termostato (5).

*  Accendere il prodotto ruotando la manopola I/O (4) in posizione I': si illuminera la spia
di rete (7 — colore rosso).

* Al raggiungimento della temperatura impostata si illuminera la spia di pronto uso (6 —
colore verde).

*  Aprire la piastra superiore (9) prima del raggiungimento del fine corsa.

*  Premere il tasto di aperturaa 180° (10) [Fig. E].
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*  Ruotare la piastra superiore (9) a 180° fino a che la maniglia (17) non appoggia sulla
superficie del piano di lavoro [Fig. D].
e  Appoggiare gli alimenti su entrambe le piastre e, se I'alimento lo richiede, rigirarli a meta cottura.
| tempi di cottura possono variare in funzione dello spessore, della temperatura degli
alimenti e del gusto personale.

ATTENZIONE! Far funzionare a vuoto al primo utilizzo per disperdere i
fumi e il tipico odore di nuovo.

© NON lasciare il cibo sulle piastre di cottura (9 e 11) per un periodo superiore
al tempo necessario per la sua preparazione.

 NON posizionare mai I'apparecchio sopra piani in carta/cartone o plastica.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Spegnere il prodotto ruotando la manopola I/O (4) in posizione ‘O’.
e Disinserire la spina del cavo di alimentazione (14) dalla presa di corrente.
e Lasciar raffreddare completamente il prodotto.
e Estrarre il cassetto raccogli liquidi (15) (Fig. F) e svuotarlo.
e  Estrarre le piastre (9 e 11) premendo i relativi tasti di sgancio (8 e 12).
e Lavare le piastre a mano o in lavastoviglie ad una temperatura massima di 55°.
* Non utilizzare spugnette abrasive o utensili in metallo, che potrebbero danneggiare il
rivestimento antiaderente.
e Pulire le pareti esterne e il pannello comandi con una spugna umida e ben strizzata.
Asciugare con un panno asciutto.
e Dopo aver eseguito la pulizia, rimontare le piastre (9 e 11), facendo attenzione a
posizionarle nella corretta sede:
e La piastra inferiore reca sul retro la dicitura ‘Lower plate’. Posizionarla sul lato
inferiore del prodotto e agganciare nei rispettivi ganci di fissaggio piastre (13)
(Fig. G), premendo il tasto di sgancio (12) e premendo la piastra in posizione
centrale fino ad avvertire un clic (Fig. H).
e La piastra superiore reca sul retro la dicitura ‘Upper plate’. Posizionarla sul
lato superiore del prodotto e agganciare nei rispettivi ganci di fissaggio piastre
(13), premendo il tasto di sgancio (8) e premendo la piastra in posizione
centrale fino ad avvertire un clic.

PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMA SOLUZIONE
Gli alimenti non risultano abbastanza cotti. ¢ Aumentare la temperatura ruotando la manopola del termo-
stato (5) in senso orario o prolungare il tempo di cottura.
Il prodotto emette fumo. ¢ Far funzionare a vuoto al primo utilizzo per disperdere i fumi e
il tipico odore di nuovo.
Il prodotto non si accende. * Verificare il corretto inserimento della spina (14) nella presa
di corrente.

* Verificare che l'interruttore sia stato acceso ruotando la
manopola I/O (4) in posizione ‘I'.
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SMALTIMENTO

% Limballaggio del prodotto & composto da materiali riciclabili. Smaltirlo in conformita
<9 alle norme di tutela ambientale.
Ai sensi della norma europea 2002/96/CE, I'apparecchio in disuso deve essere
E smaltito in modo conforme. | materiali riciclabili contenuti nellapparecchio vengono
== recuperati, al fine di evitare il degrado ambientale. Per maggiori informazioni, rivolgersi
all’ente di smaltimento locale o al rivenditore dell’apparecchio.

ASSISTENZA E GARANZIA

Per le riparazioni o I'acquisto dei ricambi rivolgersi al servizio autorizzato di assistenza ai
clienti IMETEC contattando il Numero Verde sotto riportato o consultando il sito internet.
Lapparecchio é coperto da garanzia del produttore.

Per i dettagli, consultare il foglio garanzia allegato. Linosservanza delle istruzioni contenute
in questo manuale per I'utilizzo, la cura e la manutenzione del prodotto fanno decadere |l
diritto alla garanzia del produttore.

IMETEC (sznerr

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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e | OPERATING INSTRUCTIONS
OF THE GRILL

Dear customer, IMETEC thanks you for having purchased this product. We are certain you
will appreciate the quality and reliability of this appliance, designed and manufactured with
customer satisfaction in mind. This instruction manual has been drawn up in compliance
with the European Standard EN 62079.

IMPORTANT!
Instructions and warnings for safe use

Before using this appliance, carefully read the instructions and in particular the
safety warnings, which must be complied with. Keep this manual and illustrative
guide with the appliance for future consultation. Should you pass the appliance on
to another user, make sure to also include this documentation.

® NOTE: should certain parts of this booklet be difficult to understand or should doubts
arise, contact the company before using the product, at the address indicated on the last

page.
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SAFETY WARNINGS

* After having removed the appliance from its packaging, verify its integrity
based on the drawing and any presence of damage caused by transport. If in
doubt, do not use the appliance and contact an authorised service centre.

* Do not let children play with the packaging! Keep the plastic bag out of the
reach of children - risk of suffocation!

* Before connecting the appliance, check that the technical data (16) match the
mains supply. The identification technical specifications (16) are found on the
appliance (16) and on the power supply/battery charger (if present).

* This appliance must be used only for the purpose for which it was designed,
namely as a grill for home use. Any other use is considered not compliant and
therefore dangerous.



This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children younger than 8 years old without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

The electrical safety of this appliance is only guaranteed when it is connected
correctly to an effective earthing system as required by applicable electrical
safety standards. This important safety requirement must be verified and, if in
doubt, request a thorough check of the system by a qualified technician.

© DO NOT use the appliance with wet hands, damp feet or barefoot.

© DO NOT pull the power cable or the appliance itself to remove the plug from
the socket.

Always disconnect the appliance from the mains supply before cleaning or
performing maintenance or when changing the accessories and when the
appliance is not in use.

If the appliance is faulty or malfunctions, switch it off and do not tamper with it.
Any repairs must only be carried out by an authorised technical service centre.
If the power cable is damaged it must be replaced by an authorised technical
service centre, so as to prevent all risks.

© NEVER immerse the appliance in water and never place it under running
water.

The appliance is not intended to be used with an external timer or through a
separate remote control or similar systems.

ATTENTION! Hot surface.

IMPORTANT! DANGER OF BURNS - do not touch the plates and the
external walls during operation and until the product is completely cool.

© DO NOT use the appliance near a washbasin full of water. During use, the
appliance must be placed in such a way that it cannot fall in the washbasin.

© DO NOT use near a hob. Pay attention that the cable does not come into
contact with hot, incandescent surfaces, open flames, pots and other utensils.
Always place the appliance on a flat and even surface.

The bread can burn and produce flames and/or smoke between the cooking
plates. Never use water. Disconnect the appliance and use a damp cloth to put
out any flames.

Metal objects such as knives, forks, spoons and lids must not be placed on
the coking plates as they could become hot.
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WARNING: if there are any cracks on the surface, turn off the appliance
to prevent any electric shocks.

SYMBOLS

ON position

Prohibited

& Hot surface

OFF position

A Attention

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES

For the appliance features, refer to the external packaging. Use only the supplied

accessories.

Refer to Figure [Z] in the illustrative guide to verify your appliance equipment. All the figures
are on the cover pages of these instructions for use

Upper body

Closing hook and height adjustment
of the plates

Lower body

I/0 knob

Thermostat knob

Ready-for-use LED

Mains LED

Upper plate release button

Upper plate

©XONOOA~®

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

180° Opening button
Lower plate

Lower plate release button
Plate fastening hooks
Power cable with plug
Liquid collection tray
Technical data

Handle

CLEANING BEFORE FIRST USE

*  Unpack the appliance.

* Remove any inserts or adhesive labels from the product.
e Wash the removable components: the upper plate (9) and lower plate (11) and the
liquid collection tray (15) by hand or in the dishwasher at a maximum temperature of

55°C.

¢ Clean the upper body (1) and the lower body (3) with a damp and well-wrung sponge.

*  Dry with a dry cloth.
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USE

Insert the plug (14) in the socket.
The grill can be used in 3 different positions:

Touching plates [Fig. A]

In this position, the food is cooked from the top and bottom simultaneously, in half the time.
This method enhances the flavour of the meat (steaks, hamburgers, etc.), which remains
tender and succulent. The high temperature forms a crust on the entire surface of the food
that seals in the juices.

Cooking with touching plates:

e Choose the temperature you wish by rotating the thermostat knob (5).

e Switch the product on by turning the I/O knob (4) to position ‘I': the mains LED will light
up (7 - red).

Once the set temperature is reached, the ready-for-use LED (6 - green) lights up.
Open the upper plate (9) by turning the knob (17) completely.

Place the food on the lower plate (11).

Close the upper plate (9) on the lower plate (11) by resting it well on the food [Fig. A].

Parallel plates [Fig. B]

Particularly delicate food can be toasted/heated with the plates in this position, which

cannot be touched or pressed by the upper plate (pizza, toast, etc.). Also ideal to warm

cooked food or food still in the pan (lasagne, etc):

Cooking with parallel plates:

*  Open the upper plate (9) by turning the knob (17) completely.

e Adjustthe height of the upper plate (9) by sliding the closing hook and height adjustment
of the plates (2) up to the desired position [Fig. C].

e Lower the upper plate (9).

*  Choose the temperature you wish by rotating the thermostat knob (5).

e Switch the product on by turning the I/O knob (4) to position ‘I': the mains LED will light

up (7 —red).

Once the set temperature is reached, the ready-for-use LED (6 - green) lights up.

Lift the upper plate (9) from the knob (17) while being careful not to burn yourself.

Insert the food only on the lower plate (11).

Lower the upper plate (9).

Open plates at 180° [Fig. D]

In this position, the cooking surface is doubled and therefore more food can be cooked,
which will be ready simultaneously.

Cooking with plates open at 180°:

*  Choose the temperature you wish by rotating the thermostat knob (5).

*  Switch the product on by turning the 1/0 knob (4) to position ‘I': the mains LED will light
up (7 —red).

Once the set temperature is reached, the ready-for-use LED (6 - green) lights up.
Open the upper plate (9) before reaching the end of run.

Press the button to open to 180° (10) [Fig. E].

Rotate the upper plate (9) 180° until the handle (17) rests on the work top surface
[Fig. D].

*  Place the food on both plates and turn it over halfway through cooking, if necessary.
Cooking times can vary according to food thickness, food temperature and personal taste.

10
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A ATTENTION! Let it operate empty the first time it is used, to disperse

© DO NOT leave food on the cooking plates (9 and 11) for longer than is necessary.

© NEVER place the appliance on paper/cardboard or plastic surfaces.

the fumes and the typical smell of a new appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

Switch the product off by turning the I/O knob (4) to ‘O’.
Remove the electric plug (14) from the socket.
Let the product cool down completely.
Remove the liquid collection tray (15) (Fig. F) and empty it.
Remove the plates (9 and 11) by pressing the relevant release buttons (8 and 12).
Wash the plates by hand or in the dishwasher at a maximum temperature of 55°C.
Do not use abrasive sponges or metal tools, which could damage the non-stick coating.
Clean the outer sides and the control panel with a damp and well-wrung sponge. Dry
with a dry cloth.
After cleaning, reassemble the plates (9 and 11), making sure to place them in the
correct seat:
e The lower plate bears “Lower plate” on its back. Place it on the lower side of
the product and hook the respective plate fastening hooks (13) (Fig. G) by
pressing the release button (12) and pressing the plate in a central position
until you hear a click (Fig. H).
e The upper plate bears “Upper plate” on its back. Place it on the upper side of
the product and hook the respective plate fastening hooks (13) by pressing
the release button (8) and pressing the plate in a central position until you
hear a click.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM SOLUTION

The food is not cooked enough. * Increase the temperature by turning the thermostat knob (5)

clockwise to extend the cooking time.

The product emits smoke. * Let it operate empty the first time it is used, to disperse the

fumes and the typical smell of a new appliance.

The product does not turn on. * \Verify that the plug (14) has been inserted correctly into the

socket.
* Verify that the switch has been switched on by turning the I/0O
knob (4) to ‘.

11
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DISPOSAL

O The product is packaged in recyclable materials. Dispose of it in compliance with the
%9 environmental protection standards.
The appliance must be disposed of in compliance with EU standard 2002/96/EC.
E The recyclable materials contained in the appliance must be collected to prevent
== €nvironmental pollution. For further information contact the local waste authority or
the appliance retailer.

ASSISTANCE AND WARRANTY

To request repairs or purchase spare parts please contact IMETEC’s authorised customer
service centre on the Toll-Free Number below or via the website. The appliance is covered
by the manufacturer warranty.

For details, read the attached warranty sheet. Failure to comply with the instructions for use
and maintenance provided in this manual will render the manufacturer warranty null and
void.

IMETEC

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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e | MANUAL DE INSTRUCOES
PARA O USO DO GRELHADOR

Prezado cliente, IMETEC deseja agradecer-lhe por ter comprado este produto. Temos
certeza que ird apreciar a qualidade e a confiabilidade deste aparelho, projetado e fabricado
tendo em vista, em primeiro lugar, a satisfacdo do cliente. O presente manual de instrugées
foi redigido em conformidade com a norma europeia EN 62079.

ATENCAO!
Instrucoes e avisos para um emprego seguro

Antes de utilizar o aparelho, ler atentamente as instruc6es para o uso, em particular
os avisos sobre a seguranca, e respeita-los. Conservar o presente manual,
juntamente com o guia ilustrado, por toda a duragédo de vida do aparelho para
fins de consulta. No caso de ceder o aparelho a terceiros entregar também toda a
documentacéo.

(@ NOTA: se ao ler este manual de instrugées de uso algumas partes resultarem dificeis de
entender, ou no caso de surgirem duvidas, antes de utilizar o produto contactar a empresa
junto & morada indicada na ultima pagina.

INDICE
AVISOS SOBRE A SEGURANCA Pag. 13
LEGENDA DOS SIMBOLOS i Pag. 15
DESCRICAO DO APARELHO E DOS ACESSORIOS Pag. 15
LIMPEZA PARA O PRIMEIRO USO Pag. 15
EMPREGO _ Pag. 16
LIMPEZA E MANUTENCAO Pag.17
PROBLEMAS E SOLUCOES Pag. 17
ELIMINACAO Pag. 18
ASSISTENCIA E GARANTIA Pag. 18

Guia ilustrado -l
Dados técnicos ]

AVISOS SOBRE A SEGURANCA

* Apos retirar o aparelho da sua embalagem controlar a integridade do
fornecimento, na base do desenho, e verificar a eventual presenca de danos
imputaveis ao transporte. No caso de duvida nao utilizar o aparelho e consultar
o servico de assisténcia autorizado.

* O material da embalagem nado é um brinquedo para criangas! Manter o
invélucro plastico longe do alcance das criancas; perigo de asfixia!

e Antes de conectar o aparelho, controlar se os dados técnicos (16)
correspondam aos valores indicados na rede elétrica disponivel. Os dados
técnicos de identificacao (16) encontram-se no aparelho (16) e no alimentador/
carregador de bateria (se houver).

13
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Este aparelho deve ser utilizado somente para os fins para os quais foi
projetado, ou seja, como grelhador para uso doméstico. Qualquer outro
emprego sera considerado ndao conforme e, portanto, perigoso.

Este aparelho pode ser utilizado por menores de mais de 8 anos de idade e
por pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou
por pessoas nao peritas somente se previamente instruidas sobre o uso em
seguranca e informadas dos perigos associados ao aparelho. As criangas nao
devem brincar com o aparelho. As operacoes de limpeza e manutencao nao
devem ser efetuadas por criangas menores de 8 anos sem supervisao.

Manter o aparelho e o respetivo cabo longe do alcance de criangas com menos de
8 anos de idade.

A seguranca elétrica desse aparelho estara assegurada somente quando o
mesmo estiver conectado corretamente a uma instalacédo de ligacéo a terra
em conformidade com as normas vigentes de seguranca elétrica. E necessario
cumprir este requisito fundamental de seguranca e, em caso de duvida,
solicitar um controlo meticuloso da instalacao a ser efetuado por um técnico
competente.

®© NAO utilizar o aparelho com as maos molhadas ou com os pés humidos e
descalcos.

© NAO puxar o cabo de alimentagdo ou o préprio aparelho para tirar a ficha
da tomada de corrente.

Retirar sempre a ficha da tomada elétrica antes da efetuar a limpeza,
manutencéo, durante a troca de acessoérios e nos periodos de inutilizacao do
aparelho.

No caso de avaria ou de mau funcionamento do aparelho cabe apaga-lo sem
o violar. Para uma eventual reparacao dirigir-se exclusivamente ao centro de
assisténcia técnica autorizado.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado deve ser substituido junto a um
centro de assisténcia técnica autorizado, de modo a prevenir qualquer risco.
© NUNCA mergulhe o aparelho na agua e nao o coloque embaixo da torneira.
O aparelho nao é destinado para funcionar por meio de um temporizador
externo ou um sistema de comando a distancia separado.

ATENCAO! Superficie quente.

ATENCAO! PERIGO DE QUEIMADURAS - ndo toque nas chapas e nas
superficies externas durante o funcionamento e até que o produto esteja
completamente arrefecido.

14

© NAO usar o aparelho nas proximidades de pias com agua. Durante o uso, o
aparelho deve ser colocado de modo que nao possa cair na pia.

S NAO utilize o aparelho nas proximidades de planos de cozimento. Prestar
atencao para que o cabo nao entre em contacto com superficies quentes,
incandescentes, chamas abertas, panelas e outros utensilios.

Posicionar sempre o aparelho em uma superficie plana e regular.

O pao pode carbonizar e produzir chamas e ou fumaca entre as chapas de
cozimento. Nunca intervir com agua. Desconectar o aparelho e utilizar um
pano humido para abafar eventuais chamas.
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Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao devem ser
posicionados na chapa de cozimento pois aquecem.

ATENCAO: se a superficie apresentar fissuras, é necessario desligar
o aparelho para evitar choques elétricos.

LEGENDA DOS SiMBOLOS
| Posicdo ON
Proibicgo O Posicdo OFF

& Superficie quente

Atencéo

1.
2.

S

N

DESCRIGAO DO APARELHO E DOS ACESSORIOS

Para as caracteristicas do aparelho, referir-se a embalagem externa. Utilizar somente com
os acessorios fornecidos.
Consultar a Figura [Z] do guia ilustrado para controlar o fornecimento de seu aparelho.
Todas as figuras encontram-se nas paginas da capa destas instrugdes para o uso.

Superficie superior

Gancho de fecho e regulagéo da
altura das chapas.

Superficie inferior

Manipulo 1/0

Manipulo do termdstato
Indicador luminoso que sinaliza que
aparelho esta pronto para o uso
Indicador luminoso de tensédo de
rede

Tecla de liberagé@o da chapa
superior

9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Placa superior

Tecla de abertura a 180°

Placa inferior

Tecla de liberagéo de chapa inferior
Ganchos de fixagao das placas
Cabo de rede com ficha

Gaveta de recolha liquidos

Dados técnicos

Cabo

LIMPEZA PARA O PRIMEIRO USO

Desembale o aparelho.

Remova eventuais folhetos ou etiquetas adesivas do produto.
Lave os componentes desmontaveis, ou seja, a chapa superior (9), a chapa inferior
(11) e a gaveta de recolha de liquidos (15) a m&o ou na maquina de lavar pratos na

temperatura maxima de 55°C.

Limpe a superficie superior (1) e a inferior (3) com uma esponja humida e bem torcida.

Seque com um pano seco.

15
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EMPREGO

Insira a ficha (14) na tomada de energia elétrica.
O grelhador pode ser utilizado em trés posicdes diferentes:

Placas de contacto [Fig. A]

Nessa posic¢ao o alimento é cozido contemporaneamente por cima e por baixo, na metade
do tempo. Este método de cocgao exalta o sabor da carne (bistecas, hamburguer, etc.) que
permanece macia e suculenta. A alta temperatura cria uma crosta em toda a superficie do
alimento que retém os sucos no seu interior, evitando a sua saida.

Para a cocgdo com chapas de contacto:

e  Selecione a temperatura desejada girando o manipulo do termdstato (5).

e Ligue o produto girando o manipulo I/O (4) para a posi¢éo ‘I': ilumina-se o indicador
luminoso de rede (7 — vermelho).

* Quando a temperatura configurada for obtida, ilumina-se o indicador luminoso de
pronto para o uso (6 — verde).

e Abra a chapa superior (9) atuando no manipulo (17) até o fim de curso.

* Insira os alimentos, apoiando-os na chapa inferior (11).

* Feche a chapa superior (9) na chapa inferior (11) apoiando-a bem nos alimentos
[Fig. A].

Chapas paralelas [Fig. B]

Com as placas nessa posicédo é possivel tostar/esquentar os alimentos especialmente delicados

que ndo podem ser tocados ou prensados pela placa superior (pizas, tostados abertos,

sanduiches, etc.). Ideal também para esquentar pratos ja prontos ou em tabuleiro (lasanha, etc.):

Para a cocgéo com chapas paralelas:

e Abra achapa superior (9) atuando no puxador (17) até o final.

* Regule a altura da chapa superior (9) fazendo com que o gancho de fecho e regulagéo
da altura das chapas (2) deslize até obter a posicdo desejada [Fig. C].

e Abaixe a chapa superior (9).

e Selecione a temperatura desejada girando o manipulo do termdstato (5).

e Ligue o produto girando o manipulo I/O (4) para a posi¢éo ‘I': ilumina-se o indicador
luminoso de rede (7 — vermelho).

* Quando a temperatura configurada for obtida, ilumina-se o indicador luminoso de
pronto para o uso (6 — verde).

* Levante a chapa superior (9) atuando no manipulo (17) e preste atencdo para ndo se
queimar.

e Insira os alimentos apoiando-os somente na chapa inferior (11).

e Abaixe a chapa superior (9).

Chapas abertas a 180°C [Fig. D]

Nessa posicao, a superficie de cocgado duplica e possibilita grelhar alimentos em maior

quantidade, que ficam prontos contemporaneamente.

Para a coc¢do com chapas abertas a 180°:

*  Selecione a temperatura desejada girando o manipulo do termdstato (5).

e Ligue o produto girando o manipulo I/O (4) para a posi¢éo ‘I': ilumina-se o indicador
luminoso de rede (7 — vermelho).

* Quando a temperatura configurada for obtida, ilumina-se o indicador luminoso de
pronto para o uso (6 — verde).

e Abra a chapa superior (9) antes de atingir a maxima abertura.

16
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*  Pressione atecla de abertura a 180° (10) [Fig. E].

e  Gire a chapa superior (9) a 180° até que o puxador (17) esteja apoiado na superficie
do plano de trabalho [Fig. D].

*  Apoie os alimentos em ambas as placas e, se for necessario, gire-os na metade da cocgéo.

Os tempos de cocgao podem variar de acordo com a espessura, temperatura dos alimentos
e gosto pessoal.

ATENCAO! No primeiro emprego do aparelho, é necessario deixar que
funcione vazio para dispersar os fumos e o tipico odor de novo.

© NAO deixar o alimento sobre as chapas de cozimento (9 e 11) além do tempo
necessario para a sua preparacao.

© NUNCA posicionar o aparelho em planos de papel/papelao ou plastico.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

e Desligar o produto girando o manipulo I/O (4) para a posigéo ‘O’.

e Desconectar a ficha do cabo de alimentagdo (14) da tomada elétrica.

*  Deixe o produto esfriar completamente.

e Extrair a gaveta de recolha de liquidos (15) (Fig. F) e esvazia-la.

e Extrair as chapas (9 e 11) pressionando as respetivas teclas de liberagéo (8 € 12).

e Lavar as chapas a méo ou na maquina de lavar lougas em uma temperatura maxima
de 55°.

* Nao utilizar esponjas abrasivas ou utensilios em metal que podem danificar o
revestimento antiaderente.

e Limpar as paredes externas e o painel de comandos com uma esponja humida e bem
torcida. Secar com um pano seco.

e Apos efetuar a limpeza, montar novamente as chapas (9 e 11), prestando atengéo
para posiciona-las no alojamento correto:

* Achapainferior traz na parte posterior a respetiva mensagem de ‘Lower plate’.
Posiciona-la no lado inferior do produto e enganchar nos respetivos ganchos
de fixagdo das chapas (13) (Fig. G), pressionando a tecla de liberagdo (12)

e pressionando a chapa na posicéao central até ouvir o som caracteristico de
engate “clic”, (Fig. H).

e A chapa superior traz na parte posterior a respetiva mensagem de ‘Upper
plate’. Posiciona-la no lado superior do produto e enganchar nos respetivos
ganchos de fixagcao das chapas (13), pressionando a tecla de liberagéo (8)

e pressionando a chapa na posicéao central até ouvir o som caracteristico de
engate (clic).

PROBLEMAS E SOLUCOES

PROBLEMA SOLUGAO

Os alimentos ndo estao muito cozidos. ¢ Aumentar a temperatura girando o manipulo do termdstato
(5) em sentido horario ou prolongar o tempo de cozimento.

17
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O produto emite fumaca. * No primeiro emprego do aparelho, é necessario deixar que

funcione vazio para dispersar os fumos e o tipico odor de

novo.

O produto n&o liga. ¢ Controlar se a ficha foi inserida corretamente (14) na tomada
elétrica.

* Controlar se o interruptor foi ligado, girando o manipulo I/O
(4) na posicao ‘I'.

ELIMINACAO

Oy A embalagem do produto é constituida por materiais reciclaveis. Elimina-la em
%9 conformidade com as normas de tutela ambiental.
O aparelho em desuso deve ser eliminado em conformidade com os termos da
ﬁ norma europeia 2002/96/CE. Os materiais reciclaveis contidos no aparelho devem
 Ser recuperados para evitar a degradacdo ambiental. Para ulteriores informagdes,
dirigir-se ao érgédo de eliminagéo local ou ao revendedor do aparelho.

ASSISTENCIA E GARANTIA

Para as reparac¢des ou a compra de pecas sobressalentes, dirigir-se ao servi¢o autorizado
de assisténcia aos clientes IMETEC, contactando o numero gratuito abaixo referido ou
consultando o sitio na internet. O aparelho é coberto pela garantia do fabricante.

Para os detalhes, consultar a folha de garantia anexada. A inobservancia das instru¢des
contidas neste manual para o uso, os cuidados e a manutencéo do produto anula a garantia
do fabricante.

IMETEC

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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e | HASZNALATI UTASITAS
1| GRILLSUTOHOZ

Kedves vasarlonk! Az IMETEC megkdszéni, hogy megvasarolta termékét. Biztosak,
vagyunk abban, hogy meg lesz elégedve termékiink minéségével és megbizhatdsdgaval,
amelyet elsdsorban tgyfeleink megelégedését szem eldtt tartva terveztiink és gyartottunk.
Ez a haszndlati kézikényv az EN 62079 eurdpai szabvany elbirasainak megfeleléen késziilt.

FIGYELEM!
A Biztonsagos hasznalatot célzé figyelmeztetések és
tudnivalok

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitasokat, f6ként
a biztonsagi utasitasokat, és ligyeljen azok betartasara. A hasznalati kézikdnyvet
Orizze meg a hozza tartozo képes utmutatoval a késziilék teljes élettartama alatt,
illetve tanulmanyozas céljabél. Amennyiben a késziiléket atadja masoknak,
mellékelje a teljes dokumentaciot is.

® MEGJEGYZES: amennyiben az olvasas soran a hasznalati kézikonyv némelyik része
érthetetlennek tlinik, vagy kételye tdmad a kézikdnyv tartalmat illetéen, a termék hasznalata
el6tt Iépjen kapcsolatba a vallalattal az utols6 oldalon jelzett cimen.

TARGYMUTATO
BIZTONSAGI TUDNIVALOK old. 19
JELMAGYARAZAT old. 21
A KESZULEK ES A TARTOZEKAINAK LEiRASA old. 21
A KESZULEK TISZTiTASA AZ ELSO HASZNALAT ELOTT old. 21
A KESZULEK HASZNALATA old. 22
TISZTITAS ES KARBANTARTAS old. 23
PROBLEMAK ES MEGOLDASOK old. 23
A KESZULEK ARTALMATLANITASA old. 24
SZERVIZ ES GARANCIA old. 24

Képes utmutatoé I-11-11
M(iszaki adatok 1l

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

e Miutan a késziiléket kicsomagolta, ellenérizze rajz alapjan a szallitmany
épségét, és nézze meg, hogy nincsenek olyan sériilések rajta, amelyek
esetlegesen a szallitas soran keletkezhettek. Ha kétsége meriilne fel, ne
hasznalja a késziiléket, hanem forduljon a hivatalos asziszencia szolgalathoz.

* A csomagoléanyag nem jatékszer! A miianyag tasakot tartsa gyermekektdl
tavol; fulladasveszélyes!

e Miel6tt a késziiléket csatlakoztatna az elektromos halézathoz, ellendrizze a
miiszaki adatokat (16), hogy megfelelnek-e a rendelkezésre all6 elektromos
halézat értékeinek. Az azonosité miiszaki adatok (16) a késziiléken (16) és az
akkumulator-té1tén (ha van) talalhatok. 19



Ez a készillek kizarolag rendeltetésszeriien, vagyis haztartasi célra
(grillsiitoként) hasznalhaté. Minden egyéb hasznalati méd nem szabalyos,
ennél fogva veszélyesnek mindgsiil.

Ezt a késziiléket 8 éven feliili gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési, vagy
szellemiképességekkel rendelkezéilletve hozza nem érté személyek csak abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 feliigyeletet biztositanak szamukra,
vagy tajékoztatast kaptak a biztonsagos hasznalattal és a hasznalat soran
felmeriilé veszélyekkel kapcsolatosan. Gyermekeknek a késziilékkel jatszani
tilos. 8 évnél fiatalabb gyermekek a késziilék tisztitasat és karbantartasat
kizardlag feliigyelet alatt végezhetik.

A termék és a vezeték 8 évesnél fiatalabb gyermekekt6l tavol tartando.

A késziilék biztonsagos miikodése kizardlag abban az esetben biztosithatd,
ha a késziilék szabvanyos, megfeleléen foldelt halézatba van csatlakoztatva.
Ellendrizze, hogy ez az alapvetd biztonsagi kovetelmény teljesiil-e. Amennyiben
kétsége meriilne fel, ellendriztesse a berendezést megfelelé6 szakemberrel.

© A késziiléket NE hasznalja vizes kézzel, nedves labbal vagy mezitlab.

© A csatlakozét NE a tapkabel vagy a készillék hizasaval tavolitsa el a
csatlakozo aljbél.

A késziilék tisztitasa, karbantartasa vagy esetleges tartozék cseréje el6tt,
valamint abban az esetben, ha nem hasznalja a késziiléket, htiizza ki a dugét a
csatlakozobdl.

Akésziiléket meghibasodasavagyrendellenes miikodése eseténkapcsoljaki, és
ne hasznalja. Az esetleges javitasokat kizarolag hivatalos aszisztenciakdzpont
végezheti.

Amennyiben a tapkabel megrongalddott, a cserét hivatalos, miiszaki
aszisztenciakdzpont végezheti barmilyen veszély felmeriilését elkeriilendé.

© A késziiléket NE meritse vizbe, és ne tartsa folyéviz ala.

A késziilék nem alkalmas kiils6 id6zit6vel, taviranyitéval valé hasznalatra.

FIGYELEM! A feliilet atforrésodik.

FIGYELEM! EGESI SERULESEK VESZELYE - ne érintse meg a
grillez6lapokat és a kiilsd feliiletet a hasznalat kézben illetve amig a
késziilék teljesen ki nem hiil.

20

© NE hasznilja a késziiléket vizzel teli mosogaté kozelében. Hasznalat kézben
a késziiléket ugy helyezze el, hogy ne eshessen a mosogatoba.

© NE hasznailja a terméket gaztiizhely vagy f6z6lap kozelében. Ugyeljen arra,
hogy a vezeték ne érintkezzen meleg, vagy izz6 feliiletekkel, nyilt langgal,
fazekakkal vagy egyéb eszkézokkel.

A késziiléket helyezze egyenes, sik feliiletre.

A kenyér megéghet, és az igy keletkezé szén hatasara a grillez6lapok kézétt
lang és/vagy fiist képzddhet. Az oltashoz vizet haszndlni tilos. Valassza le a
késziileket az elektromos halozatrdl, és az esetleges langokat fojtsa el egy
nedves ruhaval.
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e Akéseket, villakat, kanalakat, fed6ket vagy egyéb fém targyakat ne helyezze a
grillezélapra, mert atforrosodhatnak.

FIGYELEM: ha késziilék felliilete megrepedt, aramiités veszélyének
elkeriilése érdekében ki kell cserélni a késziiléket.

JELMAGYARAZAT

& A fellilet atmelegszik. | Bekapcsolva (ON)

Tilos O Kikapcsolva (OFF)

Figyelem

A KESZULEK ES A TARTOZEKAINAK LEIRASA

A készUllék mlszaki tulajdonséagait lasd a csomagolason. Csak a termék csomagolasaban
talalhato tartozékokat hasznalja.

Nézze meg a hasznalati Gtmutaté [Z] Abrajat, amely alapjan ellendrizheti az On tulajdonaban
levé késziilék készletéhez tartozo tartozékokat. A képek a hasznalati utmutaté boritélapjan
talalhatok.

1. Felsd burkolat 9. Felsé grillezdlap

2. Zar6 és magassag bedllito kar 10. Vizszintes nyitds gomb

3. Also burkolat 11. Also grillezlap

4. 1/0gomb 12. Az alsé grillez6lap kioldasara

5. Termosztat gomb szolgalé gomb

6. Akészllék hasznalatra kész 13. Grillezélap régzité kampok
allapotat jelzé lampa 14. Vezeték csatlakozéval

7. Mikodést jelzd lampa 15. Csepptélca

8. Afelsé grillez6lap kioldasara 16. Mdlszaki adatok
szolgalé gomb 17. Fogantyu

A KESZULEK TISZTIiTASA AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

e Akészilék kicsomagolasa.

e Tavolitsa el az esetlegesen a készlléken taldlhaté Ontapadds cimkéket vagy
betételemeket.

* Mossa el a leszerelhetd alkatrészeket: a felsé grillezélapot (9), az alsé grillezélapot
(11) és a csepptalcat (15) kézzel vagy mosogatogépben (de ebben az esetben a
hémeérséklet nem haladhatja meg az 55 °C-ot).

e Tisztitsa meg a fels6 burkolatot (1) és az als6 burkolatot (3) nedves és jol kicsavart
szivaccsal.

e Torodlje szarazra.

21
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A KESZULEK HASZNALATA

Dugja be a csatlakoz6 dugét (14) a haldzati csatlakozoba.
A készulék harom kulénbdzé helyzetben hasznéalhaté:

A grillez6lapok érintkeznek egymassal [A Abr.]

Ebben a helyzetben az étel mind alulrél mind f6lGIrdl sil, igy a sttési idd a felére csdkken.
Ez a sltési mod kiemeli a husok izét (sult husok, hamburger stb.), mert a hus puba és
szaftos marad. A magas hémérsékletnek kdszénhetéen az ételeken egy kéreg képzddik,
amely nem engedi hogy kiszaradjanak, vagy az izanyagok tavozzanak.

Sutés ugy, hogy a grillezélapok érintkeznek az étellel:

e Atermosztat gombjanak (5) elforgatasaval allitsa be a kivant hémérsékletet.

e Az I/O gomb (4) ,I” helyzetbe t6rténé elforditasaval kapcsolja be a készlléket: a
mikddeést jelzd piros szind lampa (7) kigyullad.

e A bedllitott hémérséklet elérésekor kigyullad egy z6ld szinli lampa (6), amely jelzi,
hogy a készlilék készen all a hasznalatra.

* Nyissa ki a fels6 grillez6lapot (9) a fogantyu (17) segitségével egészen Utkdzésig.

e  Helyezze az ételt az als¢ lapra (11).

* Csukjaraafelsé grillez6lapot (9) az als¢ lapra (11), s nyomja ra hatérozottan az ételre
[A Abr.].

A grillez6lapok parhuzamosan allnak [B Abr.].

Amikor a grillezélapok ebben a helyzetben allnak, olyan ételek melegitésére/elkészitésére

is lehetésége nyilik, amelyek nem érintkezhetnek a felsé grillez6lappal (pl. pizzak,

melegszendvicsek stb.). Ez a helyzet idedlis készételek vagy tepsiben készllt fogasok (pl.

lazagna) felmelegitésére:

A parhuzamos helyzetd grillezélapokkal térténd sutéshez:

* Nyissa ki a fels6 grillez6lapot (9) a fogantyu (17) segitségével egészen utkdzésig.

« Allitsa be a fels6 grillezélap (9) helyzetét gy, hogy a zaré és egyben magassag
beallitasara is szolgalo kart (2) a kivant helyzetbe hizza [C Abr.].

* Hajtsale a felsé grillezdlapot (9).

* Atermosztat gombjanak (5) elforgatadséaval allitsa be a kivant hémérsékletet.

e Az I/O gomb (4) ,I” helyzetbe t6rténé elforditdsaval kapcsolja be a készlléket: a
mikddést jelzd piros szind lampa (7) kigyullad.

* A bedllitott hdmérseéklet elérésekor kigyullad, egy z6ld szinl lampa (6), amely jelzi,
hogy a készlilék készen all a hasznélatra.

*  Emelje fel a fels6 grillez6lapot (9) a fogantyu (17) segitségével. Vigyazzon arra, hogy ne
égesse meg magat.

e Csak az alsé lapra (11) helyezzen ételt.

e Engedie le a felsé grillezélapot (9).

Siités nyitott, vizszintesen all6 grillezélapokkal [D Abr.]

Ebben a helyzetben a sutéfellilet megkétszerezddik, igy megkettézheti a sutélapra helyezett

ételek mennyiségét. Emellett az ételek egyszerre készllnek el.

Sutés vizszintesen allé grillezélapokkal:

e Atermosztat gombjanak (5) elforgatasaval allitsa be a kivant hémérsékletet.

* Az I/O gomb (4) ,I” helyzetbe t6rténd elforditdsaval kapcsolja be a készlléket: a
mUkodeést jelzé piros szinl lampa (7) kigyullad.

* A bedllitott hdmérséklet elérésekor kigyullad, egy zdld szinl lampa (6), amely jelzi,
hogy a készlilék készen all a hasznalatra.
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Nyissa ki a grillezélapot (9) de ne Utk6zésig.

Nyomja meg a vizszintes kinyitast biztosité gombot (10) [E Abr.].

Forditsa el a felsé grillezélapot (9) egészen vizszintesig, amig a fogantyu (17) le nem
ér a munkafeliiletre [D Abr.].

Helyezze fel az ételeket a grillezélapokra, és sziikség esetén forgassa meg Oket a sitési
idé felénél.

A sutési id6 az ételek vastagsaganak, hdmérsékletének ill. az egyéni izlés figgvényében
valtozik:

A FIGYELEM! Els6 hasznalat el6tt a fiist és a tipikus Uj szag

© NE hagyja az ételt a grillezélapokon (9 és 11) az elkészitési id6nél hosszabb
ideig.

© Ssoha NE helyezze a késziiléket papir/karton vagy miianyag feliiletre.

kiklisz6bolésére miikodtesse a liresen a késziiléket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készulék kikapcsolasahoz forditsa az I/0O (4) gombot ,,0” helyzetbe.

Huzza ki a tapkabel villasdugojat (14) a konnektorbdl.

Hagyja teljesen kihiini a készUléket.

Huzza ki, és Uritse ki a csepptalcat (15) (F Abr.).

A kioldo gombok (8 és 12) megnyomasat kdvetéen vegye le a sttélapokat (9 és 11).

Mossa el a grillezélapokat kézzel, vagy mosogatéogépben (de ebben az esetben a

hémérséklet nem haladhatja meg az 55°-ot).

Ne hasznaljon suroldszivacsot vagy fém eszkdzdket, mert ezek megsérthetik a teflon

bevonatot.

Tisztitsa meg a kiilsd falakat, és a gombokat nedves és jél kicsavart szivaccsal. Térdlje

szarazra.

A készllék tisztitasat kovetden helyezze vissza a grillezélapokat (9 és 11) a készlilékre,

Ugyelve arra, hogy a lapok illeszkedjenek a helytkre.

e Azalsé grillezélapon a ‘Lower plate’ felirat olvashat6. Helyezze a késziilék alsé
felére, és rogzitse az erre szolgald kapcsokkal (13) (G Abr.). A régzitéshez
nyomja a grillez6lapot k6zépsd helyzetbe, és nyomja meg a kioldé gombot
(12). A lap akkor van a helyén, ha egy kattané hangot hall (H Abr.).

e A felsé grillez6lapon az ‘Upper plate’ felirat olvashat6. Helyezze a készllék
felsé felére, és rogzitse az erre szolgaldé kapcsokkal (13). A rogzitéshez
nyomja a grillez6lapot k6zépsd helyzetbe, és nyomja meg a kioldé gombot
(8). A lap akkor van a helyén, ha egy kattané hangot hall.

PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

PROBLEMA MEGOLDAS

Az ételek nincsenek atstilve. ¢ A termosztat gombjanak (5) éramutaté jarasaval megegyez6

irdnyba térténd elforditasaval névelje a hémérsékletet, vagy
slsse az ételt hosszabb ideig.
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A készilékbdl fust tavozik. * Elsé hasznalat el6tt a flst és a tipikus Uj szag kikiiszobolésé-
re mikodtesse a Uresen a készlléket.

A késziilék nem kapcsol be. * Ellenérizze, hogy jél dugta-e be a villasdugét (14) a konnek-
torba.

* Ellenérizze, hogy a készllék be van-e kapcsolva (az I/O
gomb | helyzetben all-e).

A KESZULEK ARTALMATLANITASA

o A termék csomagoldsa Ujrahasznosithaté anyagokbdl készilt. A terméket a
%9 Odrnyezetvédelmi eléirasoknak megfeleléen artalmatlanitsa.
A nem hasznalt készlléket a 2002/96/EK eurdpai unids iranyelv elbirasainak
megfeleléen kell artalmatlanitani. A készilék Ujrahasznosithaté elemei a
E kérnyezetszennyezés elkerllése érdekében ujrahasznositasra kertiinek. Bévebb
== folvilagositasért forduljon a helyi hulladékhasznosité vallalathoz, vagy ahhoz az
Uzlethez, ahol a készliléket vasarolta.

SZERVIZ ES GARANCIA

Javitasok vagy cserealkatrészek beszerzésének sziikségessége esetén Iépjen kapcsolatba
az IMETEC felhatalmazott mUszaki szervizszolgdlataval az alabbi z6ld szamon vagy
latogasson el a honlapra. A készllékre a gyarté garanciaja érvényes.

Tovabbi részletek a mellékelt garancialapon talalhaték. A kézikényvben a termék
hasznalatara, kezelésére és karbantartasara vonatkozé eldirasok figyelmen kivil hagyasa
a gyartoi garancia elvesztését vonja maga utan.

IMETEC

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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e | EIXEIPIAIO OAHTIQN
MA TH XPHZH THZ WHZTIEPAZ

Ayarmte neAdm, n IMETEC 2ag euxaploTei yia v ayopd Tou napdvrog rpoiovros. Ejuacte aiyoupor 0Tt 6a
EKTIUTOETE TNV MoIOTNTA KAt a§loToTia auTIi¢ TG CUOKEUTG, 1 oroia OXESIATTNKE Kal KATAOKEUAOTNKE UE
TPOTEPQIOTNTA TNV IKavoroinan Tou meAd. To mapdv eyxeipidio odnyiwv Snuiovpynbnke oludwva Le Tov
eupwnaiko kavoviaud EN 62079.

NPOZOXH!
Odnyieg kaL mpoeidomooelg yia pia acdpan xprion

Mpwv XPNOIHOTIONOETE TN CUOKEUY], SIABACTE TIPOCEKTIKA TIG 08Nyieg XpPriong Kat EI6IKOTEPA TIG
TIPOEISOTIOGELS Yia TV acdAAeLa TPWVTAG TeG OX0AaoTIKA. PUAGETE TO TIaPOV EyXeLPidIo, padi pe
TOV avTioTOIX0 06NYO EIKOVWY, Yia 6AN ™ Sidpkeia Jwig TNG CUOKEUNG, £TGL WOTE va UMOPEITE va
TO GUUPOUAEUEDTE. Z€ TEPIMTWON MAPAXWPNONG TNG GUGKEUNG OE TPITOUG, TTAPASWOTE EMIONG KOl
OAn ™V TEKPNpiWGN.

(® ZHMEIQZH: av katd T SIGPKELD TNG AVAYVWONS AUTOD TOU EYXEPISIOU 08NYIEY, OF 0pIOPEVA PéN N

katavonor eival SUOKOAN 1) TIPOKUTITOUV AUPIBOAIES, TIPIV XPNOIUOTIOMOETE TO TIPOIOV ETIKOVWVIOTE e TNV
etapeia on SlevBuvan mou unodelkvietal onv TeAeutaia oeAida.

NEPIEXOMENA

NPOEIAOMOIHZEIZ A THN AZDAAEIA Zeh. 25
AEZANTA ZYMBOAQN Zel. 27
NEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ KAI TON EEAPTHMATQN Zel. 27
KAGAPIZMOZ KATA THN MPQTH XPHZH Zel. 27
XPHZH Zel. 28
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH Zel. 29
NPOBAHMATA KAI AYZEIZ Zeh.29
AIAGEZH Zeh. 30
TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ETTYHZH Zel. 30
Ene&nynuatikog odnyog -
Texvikd atotxeia n

MPOEIAOMOIHZEIZ NA THN AZDAAEIA

o Adov adapEsETE TN CUCKEUT AMo TN GUGKEVATia, BeBaiwbdeite yia TV akepaldTnTd ™G BdoEL
Tou oxediov, BePaiwbeite, emiong, 6Tt Sev Exel umooTei {NEG katd ™) petadopd. Ze mepintwon
audBoliag, Un XPNOYOTOLEITE TN GUGKEVY] Kol aneuBuvOeite aTnv €50UGL060TNHEVN TEXVIKT
unootipiEn.

*  Touhiké ™G ouokevaciag Sev eivat matyvidt yia maidia! Kpatiate mv mAaoTiKY) 6akoUAa pakpid
amno rtawdid. Kivéuvog agpugiag!

*  Mpw ouvdéoete ™ ouokeun, BeBawdeite OTL Ta TEXVIKA GTOIKEIR (16) AVTIOTOLKOUV OF EKEiVa
TOU NAEKTPIKOY SikTUou. Ta TEXVIKA oTOlKEIO avayvwplong (16) Bpiokovtal aTnv guckeun (16)
Kt 6ToV TpodoSATN/HOoPTIoTH PMaTapLwV (av uTtapxel).

* H mapouca GuoKevu TPEMEL VA XPNOIUOTIOEITAL HOVO Yla TO GKOTO Yl TOV OTOi0 EXEL
KataokevaaTei, SnAadn wg YnotiEpa owkiaknig xpriong. Onotadnimote AAAn xprion Oswpeitat un
oUPPWVN KaL EMOPEVWG ETIKIVEUVN.
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Aut) n ouokeur pmopei va xpnolporonOei and moudid 8 £TWV Kal EMAVW Kal amd dtopa
HEWHEVWY PUGIKWY QIoONTNPIWV 1) TIVEUHATIKWY IKAVOTHTWV 1) HE EAAEWPN EUMEIPWV 1
YVWoewv av Toug €xel e§acpaliotei n kataAAnAn emrripnon 1 €xouv AdBel odnyieg oxXeTIKA
Me TNV acdalr] Xprion TNG GUOKEUNG WOTE VU £X0UV KATAVONOEL TIAIPWS TOUG CUVOEOUEVOUG
Kivduvoug. Ta maudid dev mpénel va maifouv pe v ouokeun. OL epyacieq kabapiopov Kat
ouvTipnong Sev mpEnel va yivovTat amo radianAikiag HikpdTepng TwWv 8 ETWV XWpig emutripnon.
AatnprioTe TNV CUTKEUT] KAl TO KAAWSLO TNG HOKPLA Ao ToudLd TTov givat PIKPOTEPX Ao 8 ETWV.
H nAektpikn acpaAeia avtrig TG cuokeurg e§agdalietal povo otav eival cwoTa ouvdedepévn
ME €va anoTEAECHATIKO GUOTNHA YEIWOTG OTWG TIPOPAETETAL ATIO TOUG IGYXVUOVTEG VOHOUG Yid
™V nAektpikn agdpaAeia. Eivat amapaitnto va emaAnbeloeTe auTr) T GNHAVTIKY TIPOUNO0EaN
acdalelag kat o€ mepintwon apdPoAlwv {ntoTe Eva AemTopepn EAEYX0 TNG EYKATACTAONG
and €vav eEEISIKEVUEVO TEXVIKO.

© MHN ypnoiomnoleital v Guokeun pe Bpeypéva XEpLa 1) HE UypA Kat YUpVE mosia.

© MHN Tpapdte To NAEKTPIKO KAAWSIO 1} TN GUGKEUT YOl VA OMOGUVSEGETE TO PIG ATO TV
nipida Tov pevparog.

AnocuvdéeTe avTa To $Ig amo Tnv pida Tou pEUMATOC TIPLV (MO TOV KAOAPIOKO 1) TN GUVTIiPNoN
KOl O€ TIEPITITWOT TIOU SEV XPNGIHOMOLEITAL TN GUOKELY).

Ze mepintwon PAAPNG 1) KakIG AEITOUpYiag NG CUGKEUNG GROTE TNV KAl NV ETIXEIPOETE va
™V emokevaoeTe. Ma Tuxov embiopbwon aneubuvOeite HoVo a€ Eva eEO0VGIOS0TNUEVO KEVTPO
TEXVIKNG UTOOTNPLENG.

Av 10 kaAwdlo Ttpododooiag £xel katactpadei, Ba mpémel va avrikataotabei oe éva
€E0UCL080TNIEVO KEVTPO TEXVIKIIG UTTOOTIPIENG, £TOL WOTE va antodevxOei kAbe Kivéuvog.

© MHN BuBiete TOTE TN GUOKEUT 0TO VEPO Kal PNV TN BAJETE KATW AMO TO TPEXOUUEVO VEPD
Bpuong.

H ouokeun 8ev mpoopiletal va Aeitoupyei pe €EWTEPIKO XpovodiakomTn 1 He EEXxwploTo
OUCTNHA TNAEXELPIOHOU.

NPOZOXH! Emdaveia {eot.

NPOZOXH! KINAYNOZ EFKAYMATQN - pnv ayyileTe Tig TTAAKEG Kol TIG EEWTEPIKES
emgaveleg katd T Sidpkela TG Aetroupyiag kat PEXPL v TANPnN Yugn tou
TIPOIOVTOG.
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© MHN xpno1pomoIEiTe TH CUCKELT KOVTA OE VEPOXUTI YEMATO VEPS. Katd ) Xprion 1) cuokev
TIPETEL VO TOTLOBETEITAL JIE TETOLO TPOTIO WOTE VA PNV KIVOUVEVEL VO TIEGEL OTO VEPOXUTN).

© MHN 1t Ypnootoleite KovTd o€ £oTia paysipépatog ™E koudivag. MpooéEte £Tol WOTE TO
KaAwdio va pnv Epxetal o€ enadn pe {EOTES, MUPAKTWHEVES ETIPAVELES, PAOYEG, KATCAPOAEG
Kat GAAQ OLKIaKG OKEUN.

TomoBeTeite MAVTA TN CUCKET TIAVW OF ETIMESN Kal oTabepn empavela.

To Pwpyi propei va anavBpakwOei Kal va TPOKAAEGEL TTUpKAYLA 1i/KAL KATIVO QVAMECT OTIG
TIAGKEG YMGiHaTOG. Z€ KAWIA TIEPITTTWON UMV TTAPEUPETE PE VEPO. AMOCUVOESTE TN GUOKEUN
KOl XpnolpomoleioTe £va uypo mavi yia va oBroeTe Tig GAOYES.

MetaAAika avTikeipeva omwg paxaipia, TEOUVIA, KOUTAAO Kai Kamdkia 6gv TPEMEL va
TorofeTouvTaL OTIG TAGKES Ynoipatog kabwg puropei va {eotadouv.
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NPOZOXH: Av n emidpavela mapovasialel pwyHES Oa TIPEMEL va OPIGETE TN CUCKEUN
oUTWG WOTE va PNV untap&el kivéuvog nAektpomAngiag.

AEZANTA ZYMBOAQN

Qéon ON

Amnayopeuon

©¢omn OFF

& Erudaveia {eo

Mpoaooxm

1.
2.

© © NSO W

NEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ KAI TON EZEAPTHMATQN

Mo Ta xapakmpLoTikd tng ouokeuns, avatpelte oy eEwTePIKT) uoKeuaoia. XpnooToIEioTe TO ArOKAELOTIKA
e Ta a&Eaoudp oY UTIAPXOUV.
ZupBouAeuteite v Ewkova [Z] Tou emegnynuatikou odnyou yia va eAEYEETE Tov EEOTIAIONO TNG CUCKEUNG 0O,
‘OAeg oL elkOVeQ BpiokovTal aTiq oeAideS TOU EEWPUANOU QUTWV TWV 0SMYLWV XProNG.

Endvw mepifAnua

avtog KAELOiaTOog Kat puBLoTG Tou
UPOUG TWV TAAKWY

Kdtw mepifAnua

Aapn /0

Mapry Beppootdm

‘ETolun mpog Xprion evOEIKTIKT) Auxvia
HAekTpikr) evoelkTikr) Auyvia

MANRKTPO amocivéeong NG avw TAAKAQ
Emdvw mAdka

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

MARkTPO avoiyarog 180°

Kdtw mAdka

MANKTPO amoovéeong ™G KATW TAAKAG
GvtolL 0TePEWONG TAAKWY

HAekTpiko kaAwdio e PIg

JUpPTApPL CUYKEVTPWONC UYPWV

Texvika oToIEla

Aapri

KAGAPIZMOZ KATA THN NPQTH XPHZH

AmoouokeudoTE TN GUOKEUN.

Adaip€oTe Ta £vOETA IOV UTIAPYOUV 1) TIC AUTOKOAANTES ETIKETEG QMO TO TIPOIOV.

MAUveTe Ta amoouvappoAoyoueva eEapTrata: Ty enavw mAdka (9), mv kdtw mAdka (11) kat To
OUPTAPL CUYKEVTPWONC UYPWV (15) 0TO XEPLT) OTO MALVTNPLO THATWY OTN KEYIOTN Beppokpacia Twv 55°C.
KaBapiote o dvw (1) kat katw mepiBAnia (3) e éva uypo Kat KAAG GTUUUEVO adouyyapL.

ZTEYVWOTE e Eva 0TEYVO Tavi.
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XPHzH

Bate 1o 1 (14) oV mpica Tou pEUATO.
H ymotiépa propei va xpnotpomnomBei o€ Tpelg dladopeTikeg BETE:

MAdkeg o€ enadn [Eik. A]

21 B€om autr N TPodr| Privetal avw Kal KATW TAUTOXPOVA, OTO oo Xpovo To YWioIo auTto eVIoXUEL TN yeuon
Tou Kpéaroq (UmptlOAeq, UrdTekia, KATT) To oToio Tapapével Tpudepod kat Joupepd. H ugnAr Beppokpacia
Snuoupyel fia kpouoTa oe OAN TNV emdAavela g TPodrg Tou cuykpatel 6Ao To {oupi, epmnodifovtag to va
Byet e8w.

Ma 1o Yroyo pe Aakeg o emadn:

o EmAétre n Beppokpaacia mov BEAeTE TieploTpEPOVTAS TN At Tou Beppootdtm (5).

o Avdyte To mpoidv meplotpédovtag TN Aapr /O (4) oe 6¢on T pwtietal n Auyvia tou diktvou (7 -
XPWHATOG KOKKIVOU).

o MOA emteuyBei n pubuilopevn Beppokpacia Ba avayel n Auxvia ETolo Tipog xprion (6 - XpwHaTog
Tipdotvou).

*  Avoi€te ™V mdvw mAdka (9) evepywvtag ot Aapr (17) péxpt To TEA0G TG Sladpopng.

*  BdArte Tiq Tpodég TomoBeTWVTAG TEQ OTNV KATW TTAAKA (11).

o Kheiote v mavw mAdka (9) oty kdtw mAdka (11) TomobeTwvTag KaAd Tiq TpodEg [ELK. Al

MAdkeg mapaAAnAeg [Eik. B]

Me Tig AGKeg oTn 6€on auTr) uropeite va YrjoeTe/(eoTdveTe ekelveg TIQ TPOPES Tov eival olaitepa eumabeiq

kat Tiou 6ev umopel va Tig ayyi&el 1 va Tig ouveAiel n idvw TAGKa (Titoeg, T0oT, PwHAKLA, KATL). I6aviKé akoun

kat yla va {eotaivete Tiata mou eivat 1i6n £toua ) oe Tagi (Aalavia, KATL).

Mo 1o Ynolo e TAAKES TTapAAANAEG:

o Avoi€te ™V mdvw TAdKa (9) evepywvTag ot Aapr (17) Héxpt To TEAOG TG Sladpoung.

o PubpioTe T0 UPog TNG Mavw TAdKaC (9) adrjvovtag To yavTo Tou KAELGILATOG va KUATiGEL Kal puBioTE TO
UPog Twv TAAKWY (2) uexpL T B€on Tou BéAeTe [Eik. C).

e XaunAwote TV Tavw TAdKa (9).

o EmAéEre n Beppokpacia riov BEAETE TEpLOTPEPOVTAS TN AaPY) TOU BeppooTdtm (5).

o Avdyte o mpoidv meploTpépovtag TN Aapn /O (4) oe 6éon I pwtietal n Auyvia Tou Siktou (7 -
XPWHATOG KOKKIVOU).

o MOM emteuyBei n pubulopevn Beppokpacia Ba avayel n Auxvia ETolo TIpog xprion (6 — XpWHaTog
Tpdotvou).

o Avaonkwote Ty mavw TAdka (9) evepywvtag otn AaBn (17) mpooexovTag va Unv Kaelte.

o BdAte i Tpodég TomoBeTwvTAG TEG OVO 0TV KATW TAdKa (11).

e XaunAwote TV Tavw TAdKa (9).

MAdkeq avoiytég aToug 180°C [Ewk. D]

>t 0éon auty n emddvela Tou Ynoiparog SimAactdleTal Kal propeite va YPoete oTo YKPIA TPodEG oe

TI0OOTNTEG IOV B0 ETOACTOUV TAUTOXPOVA.

MNa o YPrioiuo e avoryTég mAakeq otoug 180°:

*  Em\éEre ™ Beppokpasia mou BEAeTe meploTpEdovTag T AaBr Tou Beppootdm (5).

o Avayte To Tipoidv meploTpEdovtag T Aapr 1/O (4) oe B¢on T: dwtiCeTar n Auyvia Tou Siktuou (7 -
XPWHATOG KOKKIVOU).

o MoA emteuyBei n pubulopevn Beppokpacia Ba avayel n Auxvia EToLO TIPog xprion (6 — XpPWHATOS
TpActvou).

o Avoi€re v mévw mAaka (9) pwv v emitevgn Tou TEAOUG TG SLadPOpS.

o [lamoTe To MAKTPO avoiypatog atoug 180° (10) [Ew. E].
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NeplotpePte Ty mdvw TAAKa (9) otoug 180° péxpt n AaBr va akouuroel(17) omyv emdbavela Tou
emmedou epyaoiag [E. D].
TomoBeoTe TIC TPOPES Kat 0TI 6U0 TIG TIAGKES Ka, av 1) TPOdT} TO AmalTel, YupioTe ™V oTa Wod Tou

ynaiparog.

0 xpdvog Ynoiparog umopei va dladEpel avaroya Pe To TAX0G, Tr HepUOKPasia Twv TPODWV KAl TO TIPOCWTIKT

yevan.

NPOZOXH! XpnoipomoleioTe TNV ASELR KATA TNV TIPWTN XP1ON Yia va SlacKopTtoeTE
TOV KATVO Kat TNV ouviidn pupwsid Tou Kavoupylov.

© MHN adrjvete To paynTd mavw oTig MAAKeS Pnaiparog (9 kat 11) yia Xpovo MePIOGOTEPO amd
€Keivov Trov XpeladeTal yia T TPOETOLHAGIa TOV.

© MHN TomoBeTeite MOTE T CUOKEUT TIGVW OE ETUPAVEIES ATIO XAPTUXAPTOVL 1) TAACTIKO.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

2Pnote To Poidv meplotpépovtag ) Aapr /O (4) oe 6¢on ‘O

Byairte 10 ¢ig Tou KaAwdiou Tpododoaiag (14) amd v nAekTpIkT TIpida.

AdrioTe TO TTPOIGY Va KPUWOEL EVIEAWS.

Bydhte 1o ouptapt ouykevtpwaong uypwv (15) (Ewk. F) kaw adetdoTe To.

ByaAre Tiq mAdkeg (9 kat 11) matwvTag Ta OXETIKA KOUPTId Tng amoouvdeong (8 kat 12).

MAUVETE TIG TAAKES GTO XEPLT) OTO TTAUVTNPLO TILATWY 0TI MEYLOTN Beppokpacia Twv 55°.

Mnv xpnotuoroteite Aelavtika odouyydpia 1} LeTAAAIKG oKeln Ta OTtoia MIMopEl va KataoTpEWouv Ty

QVTIKOAANTIKT ETTIOTPWON).

KaBapiote ta e§wtepikd TorywpaTa Kal TOV THiVOKA EAEYXOU ME €va UyPO Kal KAAAQ OTUMMEVO Tavi.

JTEYVWOTE e EVa OTEYVO TaVi.

Adov TeAewoete TO KaBAplopa, avatormobemiote TG TAdkeg (9 kat 11), dpovtifoviag va TIQ

TOTOBETNOETE OTN OWOTT) BEOM):

o Hkatw mAdka dEpel oTo Tiiow pEPoS v emypadr] ‘Lower plate’. TomoBetroTe ™V 0TO KATW
MEPOG TOU TIPOIOVTOG KAt GUVOEDTE TNV UE TOUG AVTIOTOLK0US YAVT{oUg 0TEPEWONG TAAKWV (13)
(Ek. G), matwvTag To MANKTPO TNG amoouvdeong (12) Kat matwvTag Ty MAAKA TNV KEVTPIKT
Beam LEXpPL va akouaTel To KAIK (Ewk. H).

*  Hmdvw mAdka GpEpet 0To Ttiow pEPOS T emypadr| ‘Upper plate’. TomoBetrote TV 0T0 MAVW
MEPOG TOU TIPOIOVTOG Kal OUVOEDTE TNV JE TOUG QVTIOTOIXOUG YAVT{OUG OTEPEWONG TIAAKWY
(13), matwvTag To MAAKTPO TG amocuvoeang (8) Kat MaTwvTag TV MAAKA 0TV KEVTPIKT BEoN
MEXPL VA AKOUOTEL TO KAIK.

NMPOBAHMATA KAI AYZEIZ

NPOBAHMA AYZH

O Tpodég dev Yrivovtal apkeTd. o Augrote tn Beppokpacia meplotpEdovTag T Aapr Tou Beppootdm (5)

Se€looTpoda iy auEnote To Xpdvo Tou Ynaiuarog.

To mpoidv Byadet kamvo. *  XpnotuormoleioTe ™V ddela KATA TNV TIPWTN XPrion YLa va SlacKopTTioeTe

TOV KAMVO Kal TV Guvhon pupwdid Tou Kavoupylou.

To mpoidv Sev avapel. o BeBawbeite yia ™ owotn eloaywyr Tou dIg (14) otny nAekTpikr mpida.

o BeBawbeite 6TL 0 SlakomTng €xel avawel meplotpédovtag T Aapn 1/0 (4)
om Béon .
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AIAGEZH

%y, H ouokeuaoia Tou ipoidvTog armoteAeital amd avakuKAWGIUa UAIKA. Artoppite To oUWV e TOUG
9 KQVOVIGLOUG L0l TNV TpooTacia Tou mepIBAAAOVTOG.
Baoel Tou eupwnaikol kavoviopol 2002/96/EK, 1 ouokeur oe axpnotia Ba mpenel va anoppldOel
E avaAoywe. Ta avakukAWotUa VAKE TTOU TIEPLEXOVTAL 0T GUCKEUT] AVAKTWYTAL £T0L WOTE Va anodeuyOel
= 1) UTTOBABHION TOU TIEPIBAANOVTOG. M TIEPLOTOTEPES TIANPODOPIEG areuBuvbeiTe 0TOV TOTIKO opPEQ
andppewng 1 0T LETAMWANTY TNG CUOKEUNG.

TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI EITYHZH

Mo TIq ETUOKEVEG 1) TNV ayopd TwV AVTGAAGKTIKWV areuBuveeite oTo e5oualodoEVO KEVTPO UNoaTNPIENG
nehatwv g IMETEC kaAwvtag Tov AptBuo xwpi Xxpeéwaon mou avadEpeTal apaKaTw 1) GUUBOUAEUTELTE TV
lotooeAida. H ouokeur KaAUTITETAL QMO TNV €YYUNaT| TOU KATACKEVAOTY).

MNa meploooTePeg ASTTOUEPELEG GUPPBOUAEUTEITE TO GUVOSEUTIKO GUAAO eyyunong. H un ouppopdwan pe Tig
odnyieg Tou TEPLEXOVTAL GE AUTO TO EYXEPIOIO XPTioNG, GPOVTISAG KAl GUVTIPNOMG TOU TIPOIGVTOS AKUPWVOUV
TNV €yyUrnon TOU KATAoKEUAOT.

IMETEC

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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e | PRIROCNIK Z NAVODILI
1| zA UPORABO ZARA

Spostovani kupec, IMETEC se vam zahvaljuje za nakup tega izdelka. Prepricani smo, da
boste zadovoljni s kakovostjo in zanesljivostjo te naprave, ki je bila zasnovana in izdelana
z mislijo na zadovoljstvo uporabnika. Ta navodila za uporabo so sestavijena v skladu z
evropskim standardom EN 62079.

POZOR!
Navodila in opozorila za varno uporabo

Pred uporabo aparata pozorno preberite navodila, zlasti opozorila glede varnosti, in
jih upostevajte. Ta priro¢nik, skupaj z odgovarjajo¢im slikovnim vodnikom, hranite
ves €as zivljenjske dobe aparata in ga imejte vedno pri roki. V primeru prodaje
aparata novemu lastniku izrocite tudi vso dokumentacijo.

@ OPOMBA: &e bi med branjem tega uporabniSkega priro€nika naleteli na tezko razumljive
odseke ali bi se vam porodil kakrSen koli dvom, se pred uporabo izdelka obrnite na
proizvajalca na naslov, ki je naveden na zadnji strani te broSure.

KAZALO
OPOZORILA GLEDE VARNOSTI Str. 31
LEGENDA SIMBOLOV Str. 33
OPIS NAPRAVE IN DODATNE OPREME Str. 33
CISCENJE OB PRVI UPORABI Str. 33
UPORABA . Str. 34
CISCENJE IN VZDRZEVANJE Str. 35
RESEVANJE TEZAV Str. 35
ODLAGANJE Str. 36
POMOC IN GARANCIJA Str. 36

Slikovni vodnik I-11-11
Tehni¢ni podatki 1

OPOZORILA GLEDE VARNOSTI

* Potem ko ste aparat vzeli iz embalaze, na podlagi slike preverite, ali je
prisotna vsa potrebna oprema in se prepricajte, da se aparat med prevozom
ni poSkodoval. V primeru dvomov, aparata ne uporabljajte in se obrnite na
pooblas¢enega serviserja.

* Embalaza ni igra€a za otroke! Plasti¢no vrecko shranjujte izven dosega otrok,
saj obstaja nevarnost zadusitve!

* Preden aparat povezete, preverite, da njegovi tehni¢ni podatki (16) ustrezajo
podatkom razpolozljivega elektricnega omrezja. Tehniéni podatki (16) se
nahajajo na napravi (16) in na napajalniku/polnilcu baterij (e je prisoten).

* To napravo se lahko uporablja izkljuéno za namene, za katere je bila zasnovana
oziroma kot zar za domaco uporabo. KakrSna koli drugaéna uporaba velja za
neprimerno in zatorej nevarno.
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To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let in osebe z
zmanj$animi fizicnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi, ali osebe
z nezadostnimi izkuSnjami in znanjem o aparatu, ¢e so pod ustreznim
nadzorom, ali so bili pouceni o varni uporabi naprave in se zavedajo
nevarnosti, ki jih takSna uporaba prinasa. Otroci naj se z aparatom ne igrajo.
Ciséenja in vzdrzevalnih posegov ne smejo izvajati otroci, mlajsi od 8 let, brez
nadzora.

Aparat in napajalni kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Elektricna varnost tega aparata je zagotovljena le takrat, ko je sledniji pravilno
povezan z ucinkovito ozemljitveno napeljavo, kakor dolo¢ajo veljavni predpisi
s podrocja elektricne varnosti. To temeljno varnostno zahtevo je treba
preveriti in v primeru dvomov zaprositi za podrobni pregled napeljave s strani
usposobljenega tehnika.

© Aparata NE uporabljajte z mokrimi rokami ali viaznimi nogami ali bosi.

© NE vlecite za napajalni kabel ali za samo napravo, da bi vti¢ izvlekli iz vtiénice.
Pred ciSc¢enjem, vzdrZzevanjem, morebitno menjavo nastavkov, ter v primeru
neuporabe aparata, vedno izkljuéite vti¢ iz napajalne elektri¢ne vti¢nice.

V primeru okvare ali nepravilnega delovanja, aparat izklju¢ite in na njem ne
izvajajte nepooblascenih posegov. Za morebitno popravilo se obrnite izkljuéno
na pooblascenega serviserja.

Ce opazite, da je napajalni kabel poskodovan, naj ga pooblaséeni serviser
zamenja, da se izognete vsakrSnemu tveganju.

© Naprave nikoli NE potapljajte v vodo in je nikoli ne dajajte pod tekoéo vodo.
Naprava ni namenjena delovanju z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom
za daljinsko upravljanje ali podobnim.

POZOR! Vroc¢a povrsina.

POZOR! NEVARNOST OPEKLIN - ne dotikajte se ploS¢ ter zunanje
povrsine med delovanjem, in dokler se aparat popolnoma ne ohladi.
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© Naprave NE uporabljajte v blizini umivalnika, polnega vode. Naprava naj bo
med uporaba postavljena tako, da ne more pasti v umivalnik.

© Aparata NE uporabljajte v blizini kuhalne povrsine. Pazite, da napajalni kabel
ne bi priSel v stik z vro€imi ali Zzare¢imi povrsinami, odprtim ognjem, posodo in
drugimi pripomocki.

Napravo vedno postavite na ravno in urejeno povrsino.

Kruh se lahko zazge in ustvari ogenj in/ali dim med grelnima plo§¢ama. Nikoli
ne poskusajte gasiti z vodo. Prekinite povezavo z elektricnim napajanjem in
uporabite vlazno krpo, da zadusite morebitne plamene.

Kovinski predmeti kot so nozi, vilice, Zlice in pokrovi, ne smejo biti odlozeni
na grelni ploséi, saj se lahko pregrejejo.
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POZOR: ¢e so na povrsini prisotne razpoke, je potrebno napravo
ugasniti v izogib elektricnemu udaru.

LEGENDA SIMBOLOV
| Polozaj ON
Prepoved O Polozaj OFF

& Vro€a povrsina

Pozor

1.
2.

oo hAw

N

OPIS NAPRAVE IN DODATNE OPREME

Zapodatke o aparatu si oglejte zunanjo embalazo. Aparat uporabljajte izkljuéno s prilozenimi
nastavki.
Oglejte si sliko [Z] v slikovnem vodniku, da preverite, ali je vaSemu aparatu priloZzena vsa
potrebna oprema. Vse slike so prikazane na naslovnici teh navodil za uporabo.

Zgorniji okvir

Kavelj za zapiranje in nastavljanje
viSine plos¢

Spodnje ohisje

Okrogli gumb I/O

Okrogli gumb za termostat
Signalna lu¢ka za pripravljenost za
uporabo

Signalna lu¢ka za elektriéno
omrezje

8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Tipka za snetje zgornje plos¢e
Zgornja plos¢a

Tipka za odpiranje na 180°
Spodnja plosc¢a

Tipka za snetje spodnje plosce
Kavlji za fiksiranje plos¢
Napajalni kabel z vticem
Posoda za zbiranje tekocCine
Tehniéni podatki

Rocaj

CISCENJE OB PRVI UPORABI

Napravo vzemite iz embalaze.

Odstranite morebitne vstavke ali nalepljene etikete z izdelka.

Umijte snemljive dele: zgornjo plos¢o (9), spodnjo plos¢o (11) in posodo za zbiranje
tekocin (15), ro€no ali v pomivalnem stroju, na maksimalni temperaturi 55°C.

Ocistite zgornje ohisje (1) in spodnje ohisje (3) z dobro oZeto mokro gobico.

Napravo obriSite s suho krpo.
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UPORABA

Vi€ (14) vstavite v omreZno vticnico.
Zar ima na voljo tri vrste uporabe:

Kontaktni plos¢i [SI. A]

V tem polozaju je Zivilo toplotno obdelano hkrati zgoraj in spodaj, v poloviénem ¢asu. Tak$na
priprava poudari okus mesa (zrezkov, hamburgerjeyv, itd.), ki ostane nezno in so¢no. Visoka
temperatura na vsej povrsini Zivila ustvari skorjico, ki znotraj zadrzi sokove, in preprecuje
susenje.

Za uporabo kontaktnih ploS¢:

e Izberite zeleno temperaturo tako, da obrnete okrogli gumb termostata (5).

e Prizgite aparat z obratom okroglega gumba I/O (4) v polozaj ‘I': signalna lucka za
elektriéno omrezje bo zasvetila (7 - rde€e barve).

e Ko aparat doseze Zeleno temperaturo, se bo prizgala signalna lu¢ka za pripravljenost
aparata za uporabo (6 - zelene barve).

* Roc€aj (17) potisnite do konca in tako odprite zgornjo plosco (9).

*  Polozite hrano na spodnjo plos¢o (11).

e Zaprite zgornjo plosco (9) s spodnjo plosc¢o (11), bodite previdni, da zagotovite dober
stik z zivili [SI. A].

Paralelni plos¢i [SI. B]

S plo&€ama v tem polozaju je mogoce opeci/pogreti posebej obclutljiva Zivila, ki se jih

zgornja plo$¢a ne sme dotakniti ali pritisniti (pizze, tost, sendvi€i, itd.). Idealen nacin tudi za

pogrevanje ze pripravljenih jedi ali jedi v pekacu (lazanje, itd.).

Za uporabo paralelnih plos¢:

* Roc€aj (17) potisnite do konca in tako odprite zgornjo plos¢o (9).

* Nastavite vi§ino zgornje plosce (9) tako, da s kavljem za zapiranje in nastavljanje viSine
(2) zdrsite do zelenega polozaja [SI. C].

e Spustite zgornjo plos¢o (9).

* lzberite zeleno temperaturo tako, da obrnete okrogli gumb termostata (5).

e  Prizgite aparat z obratom okroglega gumba I/O (4) v polozaj ‘I': signalna lucka za
elektriéno omrezje bo zasvetila (7 - rde€e barve).

* Ko aparat doseze Zeleno temperaturo, se bo prizgala signalna lu¢ka za pripravljenost
aparata za uporabo (6 - zelene barve).

*  Potisnite ro€aj (17) in tako odprite zgornjo plosco (9), pazite, da se ne opecete.

e Polozite hrano le na spodnjo plos¢o (11).

*  Spustite zgornjo plos¢o (9).

Plosci odprti na 180°C [SI. D]

V tem polozaju se kuhalna povrsina podvoiji, tako da je mogoce pripraviti vecjo koli¢ino Zivil,

ki so hkrati pripravljeni.

Za uporabo plos¢, odprtih na 180°:

e Izberite zeleno temperaturo tako, da obrnete okrogli gumb termostata (5).

*  Prizgite aparat z obratom okroglega gumba I/O (4) v polozaj ‘I': signalna lu¢ka za
elektriéno omrezje bo zasvetila (7 - rdeCe barve).

* Ko aparat doseZe Zeleno temperaturo, se bo prizgala signalna lu¢ka za pripravljenost
aparata za uporabo (6 - zelene barve).

e Odprite zgornjo plosco (9), preden dosezete konec potiska.

*  Pritisnite tipko za odpiranje na 180° (10) [SI. E].
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Obrnite zgornjo plosco (9) na 180°, dokler ro¢aj (17) ni naslonjen na povrsino delovnega

pulta [SI. D].

Zivila polozite na obe plo&gi, in, &e Zivilo to zahteva, ga na sredi priprave obrnite.
Casi priprave so lahko razliéni, glede na debelino, temperaturo Zivil in osebni okus.

POZOR! Ko prvi¢ uporabljate aparat pustite, naj deluje v prazno, tako
bodo izginili plini in tipiéen vonj po novem.

®© Hrane na kuhalnih plo$éah (9 in 11) NE puséajte dalj éasa, kot je potrebno za

njeno pripravo.

© Aparata nikoli NE postavljajte ne povrsino iz papirja/kartona ali plastike.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Aparat ugasnite z obratom okroglega gumba I/O (4) v polozaj ‘O’.

Vii¢ napajalnega kabla (14) izvlecite iz vti¢nice.

Pustite, da se aparat popolnoma ohladi.

Izvlecite posodo za zbiranje tekocin (15) (SI. F) in jo izpraznite.

Izvlecite plosci (9 in 11) s pritiskom ustreznih tipk za snetje (8 in 12).

PloS¢i umijte ro€no ali v pomivalnem stroju na maksimalni temperaturi 55°.

Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali kovinskih pripomockov, ki bi lahko poskodovali

oblogo proti sprijemaniju.

Odistite zunanje stranice in kontrolno plod¢o z dobro ozeto mokro gobico. Napravo

obriSite s suho krpo.

Po konc¢anem c¢iS¢enju ponovno namestite plos¢i (9 in 11), bodite previdni, da ju

e Spodnja plos¢a ima zadaj napis ‘Lower plate’. Polozite jo na spodnjo stran
izdelka in jo pritrdite z ustreznimi kavlji za pritrditev (13) (SI. G), pritisnite tipko
za snetje (12) in potisnite ploS¢o v centralni polozaj, dokler ne sliSite klika
(SI. H).

e Zgornja ploS¢a ima zadaj napis ‘Upper plate’. PoloZite jo na zgornjo stran
izdelka in jo pritrdite z ustreznimi kavlji za pritrditev (13), pritisnite tipko za
snetje (8) in potisnite ploS¢o v centralni polozaj, dokler ne slisite klika.

RESEVANJE TEZAV

TEZAVA RESITEV

Zivila niso dovolj pedena. * PoviSajte temperaturo z obratom okroglega gumba termosta-

ta (5) v smer urinega kazalca ali podaljSajte ¢as priprave.

1z izdelka izhaja dim. * Ko prvi¢ uporabljate aparat pustite, naj deluje v prazno, tako

bodo izginili plini in tipi¢en vonj po novem.

Aparat se ne prizge. * Preverite, ali ste vti¢ (14) pravilno vstavili v vtiénico.

* Prepreicajte se, da je stikalo prizgano z obratom okroglega
gumba I/O (4) v polozaj ‘I'.
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ODLAGANJE

0% Embalaza je izdelana iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati. Odlagajte jo skladno s
%9 predpisi, ki veljajo na podro¢ju varovanja okolja.
V skladu z Direktivo 2002/96/ES je treba odsluzeni aparat primerno zavredi.
Materiale, iz katerih je aparat izdelan in jih je mogoce reciklirati, ustrezno zavrzite,
ﬁ tako da omogocite njihovo ponovno uporabo in preprecite onesnazevanje okolja. Za
== podrobnejSe informacije se obrnite na lokalno komunalno sluzbo ali na pooblas¢enega
prodajalca izdelka.

POMOC IN GARANCIJA

Za popravila ali nakup nadomestnih delov se obrnite na pooblas¢enega serviserja IMETEC,
ki je dosegljiv na spodaj navedeni brezpla¢ni telefonski Stevilki, ali si oglejte spletno stran
proizvajalca. Za aparat velja garancija proizvajalca.

Za podrobnejSe informacije si oglejte prilozeno garancijsko izjavo. Neupostevanje navodil
iz tega priro¢nika glede uporabe, nege in vzdrZzevanja aparata ima za posledico prenehanje
veljavnosti garancije proizvajalca.

IMETEC

www. imetec.com

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
Tel. +39.035.688.111 Fax +39.035.320.149

(AANW) 7110
£ L00IN
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